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NINJA COMBI WIELOFUNKCYJNY MULTICOOKER, PIEKARNIK
I FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA

% ninjakitchen.eu



ODWIEDZ NAS ONLINE NA: ninjakitchen.eu
Lub sledz nas na naszych stronach w mediach spotecznosciowych:

f v B

ZAREJESTRUJ SWOJ ZAKUP

% ninjakitchen.eu/register-guarantee

D Zeskanuj kod QR za pomocg urzadzenia mobilnego

DANE TECHNICZNE
Napiecie 220-240 V~, 50-60 Hz
Moc: 1780 W

UWAGA: Zachowaj te instrukcje. Trzymaj do wykorzystania w przysztosci.

To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzuca¢ wraz z innymi odpadami
domowymi. Aby zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska Iub ludzkiego zdrowia wynikajgcym
z niekontrolowanej utylizacji odpaddw, poddaj go recyklingowi w sposdb odpowiedzialny,
wspierajac zrownowazone ponowne wykorzystanie zrodet surowcow. Aby zwrdcic zuzyte
B 25dzenie, skorzystaj z systemdw zwrotu i odbioru lub skontaktuj sie ze sprzedawcag produktu.
Sprzedawca moze przekaza¢ ten produkt do bezpiecznego dla srodowiska recyklingu.

[ C€en
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NINJA

NINJA COMBI WIELOFUNKCYJNY MULTICOOKER,
PIEKARNIK | FRYTKOWNICA BEZTELUSZCZOWA
Seria SFP700 | Instrukcja obstugi

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO WEWNATRZ. PRZECZYTAJ CAEA INSTRUKCJE PRZED UZYCIEM

Uﬂ Przeczytaj i zapoznaj sie z instrukcjami w celu zrozumienia dziatania i uzytkowania produktu.

ﬁ Wskazuje na ryzyko obrazen ciata, Smierci lub znacznych szkéd materialnych w przypadku zignorowania ostrzezenia
opatrzonego tym symbolem.

& Nalezy unikac kontaktu z goraca powierzchnia. Aby uniknac poparzen, nalezy zawsze stosowac ochrone dtoni.

ﬁ Wytacznie do uzytku domowego i wewnatrz pomieszczen.

A OSTRZEZENIE:

Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze skutkowac porazeniem pradem, pozarem lub zagrozeniem poparzeniem, co moze spowodowac
uszkodzenie mienia, obrazenia ciata lub smier¢. Korzystajac z urzadzeii elektrycznych, nalezy zawsze przestrzegaé podstawowych
Srodkow ostroznosci, w tym:

1 Aby wyeliminowac ryzyko zadfawienia przez mate dzieci, wyrzu¢ wszystkie materiaty opakowaniowe natychmiast po rozpakowaniu.

2 Tego urzadzenia moga uzywac osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby bez
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, jesli sa nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania
Z urzadzenia i rozumieja zwiazane z tym zagrozenia.

3 Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci. NIE WOLNO pozwalac na uzywanie urzadzenia
przez dzieci lub wykorzystywanie go do zabawy. W przypadku uzywania w obecnosci dzieci konieczny jest $cisty nadzér.

Rozlana zywnos¢ moze spowodowac powazne oparzenia. NIE pozwalaj, aby przewdd zwisat z krawedzi stotow.
5 Aby zapobiec pozarowi, NIE WOLNO umieszczac urzadzenia na ptycie gazowej lub elektrycznej ani w ich poblizu, ani w rozgrzanym piekarniku.

6 Przed umieszczeniem wyjmowanego garnka do gotowania w podstawie urzadzenia, upewnij sie, Ze garnek i podstawa urzadzenia sa
czyste i suche. W razie potrzeby wytrzyj je miekka sciereczka.

1 Gdy garnek do gotowania pusty, NIE NALEZY nagrzewac go przez wiecej niz 10 minut. Moze to uszkodzi¢ powierzchnie do gotowania.
8  NIEWOLNO uzywac urzadzenia do smazenia w gtebokim ttuszczu.

9 Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obsmazania mies i smazenia. Trzymaj rece i twarz z daleka od wyjmowanego garnka combi,
zwiaszcza podczas dodawania nowych sktadnikow, poniewaz goracy olej moze pryskac.

10 Urzadzenie to stuzy wytacznie do uzytku domowego. NIEWOLNO uzywac tego urzadzenia do celéw innych niz jego przeznaczenie. NIEWOLNO
uzywac w poruszajacych sie pojazdach lub todziach. NIEWOLNO uzywac na zewnatrz. Niewfasciwe uzycie moze spowodowac obrazenia.

M Przeznaczone wytacznie do uzytku na blatach kuchennych. Upewnij sie, ze powierzchnia jest rowna, czysta i sucha. NIE WOLNO stawia¢
urzadzenia blisko krawedzi blatu kuchennego podczas pracy.

12 W celuochrony przed porazeniem pradem NIE WOLNO zanurza¢ przewodu, wtyczek ani obudowy jednostki gtéwnej w wodzie lub
innej cieczy. Gotuj tylko w dostarczonych akcesoriach.

13 NIEWOLNO uzywac przedtuzacza. Zastosowanie krotkiego przewodu zasilajacego zmniejsza ryzyko chwycenia przewodu lub zaplatania sie
W niego przez dzieci oraz ryzyko potkniecia sie o dtuzszy przewdd.

14 NIEWOLNO uzywac urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy lub wiyczka sa uszkodzone. Nalezy regularnie sprawdzac urzadzenie i przewdd
zasilajacy. Jesli urzadzenie dziata nieprawidtowo lub zostato w jakikolwiek sposoh uszkodzone, nalezy natychmiast zaprzestac jego
uzytkowania i skontaktowac sie z Biurem Obstugi Klienta.

15  ZAWSZE przed uzyciem nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest prawidtowo zmontowane.

16 NIEWOLNO zastania¢ bocznego otworu wlotowego powietrza lub tylnego otworu wylotowego pokrywy podczas jej zamkniecia.
Uniemozliwi to réwnomierne gotowanie i moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub jej przegrzanie.
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WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO WEWNATRZ. PRZECZYTAJ CALA INSTRUKCJE PRZED UZYCIEM

A OSTRZEZENIE:

Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze skutkowac porazeniem pradem, pozarem lub zagrozeniem poparzeniem, co moze spowodowac
uszkodzenie mienia, obrazenia ciata lub $mierc. Korzystajac z urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych
Srodkow ostroznosci, w tym:

17 NIEWOLNO uzywac akcesoriow, ktore nie sa zalecane lub sprzedawane przez SharkNinja. Akcesoriow NIE WOLNO umieszcza¢ w kuchence
mikrofalowej, tosterze, piekarniku konwekcyjnym ani konwencjonalnym, na kuchence ceramicznej, elektrycznej, gazowej ani na grillu
zewnetrznym. Korzystanie z akcesoriow niezalecanych przez SharkNinja moze spowodowac pozar, porazenie pradem lub obrazenia ciata.

18 Podczas korzystania z tego urzadzenia zapewnij co najmniej 15 cm przestrzeni nad nim i ze wszystkich stron dla odpowiedniej
cyrkulacji powietrza.

19 ZAWSIZE przestrzegaj maksymalnych i minimalnych ilosci ptyndw okreslonych w instrukcjach i przepisach.

20  Aby unikna¢ mozliwych uszkodzen przez pare wodna, NIE UZYWAJ pod szafkami.

21 NIGDY nie uzywaj funkcji COMBI COOKER bez dodania wody lub sktadnikow na dno wyjmowanego garnka do gotowania.
22 NIGDY nie uzywaj ustawienia SLOW COOK (WOLNE GOTOWANIE) bez jedzenia i ptynéw w wyjmowanym garnku Combi.
23 NIEWOLNO przenosi¢ urzadzenia podczas uzytkowania.

24 Nalezy unikac kontaktu zywnosci z elementami grzewczymi. NIE PRZEKRACZAJ maksymalnego poziomu (MAX) napetnienia garnka.
Przepetnienie moze spowodowac obrazenia ciata lub uszkodzenie mienia, a takze wptynac na bezpieczeristwo uzytkowania urzadzenia.

25  NIEWOLNO uzywac tego urzadzenia do gotowania ryzu btyskawicznego.

26  Napiecia gniazdek elektrycznych moga sie rézni¢, co wptywa na wydajnosc i moc ciepng produktu. Aby zapobiec ewentualnym
chorobom, nalezy uzywac termometru do sprawdzania, czy zywnosc jest gotowana w zalecanych temperaturach.

21 Jesliurzadzenie wydziela czarny dym, odfacz je natychmiast i poczekaj, az palenie ustanie, zanim usuniesz garnek do gotowania
i tace do grillowania.

28  NIEWOLNO dotykac goracych powierzchni. Powierzchnie urzadzenia sa gorace podczas pracy i po jej zakoriczeniu. Aby zapobiec
poparzeniom lub obrazeniom ciata, nalezy ZAWSZE uzywac podktadek ochronnych lub izolowanych rekawic kuchennych
i korzystac z dostepnych uchwytow.

29  Nalezy zachowac szczeg6Ing ostroznos¢ podczas przenoszenia urzadzenia zawierajacego goracy olej lub inne gorace ptyny.
Niewtasciwe uzycie, w tym przesuwanie urzadzenia, moze skutkowac obrazeniami ciata i poparzeniami.

30 Podczas pracy urzadzenia goraca para wydobywa sie przez odpowietrznik. Umies¢ urzadzenie w taki sposob, aby otwér
wentylacyjny nie byt skierowany w strone przewodu zasilajacego, gniazdek elektrycznych, szafek lub innych urzadzer.
Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od odpowietrznika.

31  Podczas korzystania z ustawienia SLOW COOK (WOLNE GOTOWANIE), ZAWSZE trzymaj drzwi zamkniete.

32 Paraigorace potrawy znajdujace sie wewnatrz garnka moga spowodowac powazne oparzenia. ZAWSZE trzymaj rece, twarz i inne
czedci ciata z dala od zaworu uwalniajacego przed lub w trakcie otwierania oraz przy otwieraniu drzwi po gotowaniu.

33 Garnek do gotowania, i taca do grillowania staja sie ekstremalnie gorace podczas gotowania. Unikaj goracej pary i powietrza
podczas wyjmowania garnka do gotowania i tacy do grillowania z urzadzenia, i ZAWSZE umieszczaj je na powierzchni odpornej
na ciepto po wyjeciu. NIE WOLNO dotykac akcesoriéw w trakcie gotowania lub bezposrednio po jego zakonczeniu.

34 Wyjmowany garnek do gotowania, taca do grillowania i blacha do pieczenia moga by¢ ekstremalnie cigzkie, gdy sq petne
sktadnikow. NALEZY ZACHOWAC OSTROZNOSC PODCZAS PODNOSZENIA GARNKA Z PODSTAWY URZADZENIA.

35  NIE dotykaj akcesoriéw podczas lub bezposrednio po gotowaniu, poniewaz podczas tego procesu staja sie one bardzo gorace.
Aby zapobiec poparzeniom lub urazom, ZAWSZE zachowaj ostroznos¢ przy obstudze produktu. Uzywaj narzedzi z dtuga raczka
oraz ochronnych podkfadek lub izolowanych rekawic kuchennych.

36  (zyszczeniaikonserwacji nie moga przeprowadzac dzieci.

37  Przed czyszczeniem, demontazem, wktadaniem lub wyjmowaniem czesci oraz przechowywaniem nalezy pozostawic urzadzenie
do ostygniecia.

38  Gdy urzadzenie nie jest uzywane, a takze przed czyszczeniem, wytacz je i odtacz od gniazdka.

39  NIEWOLNO czysci¢ metalowymi zmywakami do szorowania. Kawatki zmywaka moga oderwac sie i dotknac czesci elektrycznych,
stwarzajac ryzyko porazenia pradem.

40 Informacje na temat regularnej konserwacji urzadzenia znajduja sie w rozdziale ,,Czyszczenie i konserwacja”™.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE
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MONTAZ AKCESORIOW | UZYWANIE DRZWI

UZYWANIE SMART SWITCH

SmartSwitch pozwala na zmiane miedzy dwoma trybami
gotowania, ktére sg oznaczone na przetaczniku:

« Combi Cooker * Air Fry/Cooker (Smazenie Bezttuszczowe/
Gotowanie) Pozycja SmartSwitch spowoduje ustalenie,
ktore funkcje gotowania sg dostepne do wyboru

JAK OTWORZYC | ZAMKNAC DRZWI

Aby otworzy¢ lub zamknac¢ drzwi, pociggnij za prawa strone
uchwytu. Drzwi klikng, gdy zostang catkowicie otwarte.
Podobnie klikng, gdy zamkna sie na swoim miejscu.

ITTOTITOT TOUTUTTOOITg -
E

Mozesz otworzyc i zamknac¢ pokrywe, gdy SmaftSwwtch
jest w pozycji COMBI COOKER, AIR FRY (SMAZENIE
BEZTLUSZCZOWE)/Cooker (Gotowanie).
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CZESCI | AKCESORIA

Akcesoria w zestawie

Taca do grillowania

Blacha Combi Cooker

Blacha do pieczenia @
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SmartSwitch

Panel sterowania
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UZYCIE PANELU STEROWANIA

© ©

TEMP TIME

COMBI COOKER AIR FRY / COOKER

COMBIMEALS @» @ GRILL
COMBICRISP @»  @» AIRFRY
COMBIBAKE @» @ BAKE
RICE/PASTA @» @ REHEAT
STEAM @» @ SLOW COOK
PROVE @»  @» SEAR/SAUTE

FUNCTION .

UWAGA: Nie wszystkie modele zawierajg
wszystkie funkcje.

FUNKCJE GOTOWANIA

COMBI MEALS (POSIEKI COMBI): Przygotuj tatwe,
3-czesciowe positki, np. kurczak, ryz i brokuty -

wszystko naraz

COMBI CRISP (SMAZENIE COMBI): Idealny do korzeniowych
warzyw i biatek, dzieki czemu wnetrze jest soczyste,

a zewnetrze chrupigce.

COMBI BAKE (WYPIEKI COMBI): Pieczenie puszystych
ciast i chlebow szybko i z mniejszg iloscig ttuszczu.
STEAM (GOTOWANIE NA PARZE): Uzyj do delikatnego
gotowania delikatnych potraw w wysokiej temperaturze.
RICE/PASTA (RYZ/MAKARON): Wybierz miedzy
gotowaniem ryzu bez odcedzania lub makaronu.

GRILL (GRILLOWANIE): Uzyj wysokiej temperatury z gory,
aby skarmelizowac i zrumieni¢ wierzch potraw.

AIR FRY (SMAZENIE BEZTLUSZCZOWE): Uzyj tej funkciji,

aby nadac potrawom kruchos¢ i chrupkosc¢ z niewielka
iloscig lub bez oleju.

BAKE (WYPIEKI): Uzywaj urzadzenia jak piekarnika

do tradycyjnych wypiekow i nie tylko.

PROVE (GAROWANIE CIASTA): Tworzy warunki, w ktorych
ciasto moze dojrzec i wyrosnac¢

SEAR/SAUTE (OBSMAZANIE/SAUTE): Uzyj urzadzenia
jak kuchenki do obsmazania miesa, podsmazania warzyw,
duszenia sosoéw i wiecej.

SLOW COOK (WOLNE GOTOWANIE): Gotuje jedzenie

W nizszej temperaturze przez dtuzszy czas.

PRZYCISKI STEROWANIA

SMARTSWITCH: Przesuwaj w gore i w dot, aby przetaczac
sie miedzy trybami COMBI COOKER a AIR FRY/COOKER
(SMAZENIE BEZT£USZCZOWE/GOTOWANIE). Dostepne
funkcje dla kazdego trybu beda sie podswietlac.

UWAGA: Pozycja SmartSwitch zdecyduje, ktore
opcje beda dostepne do wyboru.

Strzatki FUNKCJI: Gdy wybierzesz tryb za pomoca
SmartSwitch, uzyj centralnych strzatek, aby przewijac¢
opcje, az Twoja pozadana funkcja zostanie podswietlona.
Strzatki TEMP (TEMPERATURA) (po lewej): Uzyj strzatek
w gore/w dot z lewej strony wyswietlacza, aby dostosowad
temperature gotowania.
Strzatki TIME (CZAS) (po prawej): Uzywaj strzatek gora/
dot po prawej stronie wyswietlacza, aby dostosowac czas
gotowania lub ilos¢ kromek chleba podczas tostowania.
Przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE):
Nacisénij, aby rozpocza¢ gotowanie. Nacisniecie przycisku
podczas gotowania zatrzyma aktualng funkcje gotowania.
(©) Przycisk POWER (ZASILANIE): Przycisk wiacza/
wytacza urzadzenie i zatrzymuje wszystkie funkcje
gotowania

Q Przycisk LIGHT (OSWIETLENIE): Uzyj tego przycisku,
aby w%aczyérlub wytaczyc¢ wewnetrzne oswietlenie
urzadzenia. Swiatto automatycznie zapali sie

w ostatnich 30 sekundach cyklu gotowania.

PRZED PIERWSZYM
UZYCIEM

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1 Usun i wyrzu¢ wszelkie materiaty opakowaniowe,
naklejki i tasme z urzadzenia.

2  Szczegdlng uwage zwrdc na instrukcje obstugi,
ostrzezenia i wazne srodki bezpieczeristwa, aby
unikna¢ obrazen ciata lub uszkodzenia mienia.

3  Umyj patelnie Combi, blache do pieczenia i ptyte
grillowa w gorgcej wodzie z ptynem do naczyn,
a nastepnie doktadnie optucz i wysusz

OSTRZEZENIE: Podczas korzystania z tego
urzadzenia zapewnij co najmniej 15 cm przestrzeni
nad nim i ze wszystkich stron dla odpowiedniej
cyrkulacji powietrza
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KORZYSTANIE Z TWOJEGO NINJA COMBI

KORZYSTANIE Z FUNKCJI COMBI COOKER

Aby wtaczy¢ urzadzenie, podtacz przewodd zasilajgcy do
gniazdka $ciennego, a nastepnie nacisnij przycisk (')

Combi Meals (Positki Combi)

1 Skorzystaj z Przewodnika z inspiracjami, aby uzyskac¢
wskazowki, jak ztozy¢ sktadniki i akcesoria na podstawie
przepisow/tabel. Upewnij sie, ze dodajesz wode na
blache Combi Cooker.

2 Dodaj sktadniki do tacy do pieczenia.

3 Wsun blache Combi Cooker do poziomu 1 (dolna
pozycja) i blache do pieczenia do poziomu
2 (gorna pozycja).

4 Przesun SmartSwitch do géry na COMBICOOKER,
a nastepnie uzyj strzatek FUNCTION (FUNKCJA), aby
wybra¢ COMBIMEALS (POSIEKI COMBI). Wyswietli
sie domysine ustawienie. Uzyj strzatek w gore
i w dot po lewej stronie wyswietlacza, aby wybrac
temperature od 150°C do 240°C.

COMBI COOKER

COMBI MEALS
COMBI CRISP
COMBI BAKE L ] TEMP

RICE / PASTA
STEAM

gooooae

PROVE

5 Uzyj strzatek po prawej stronie wyswietlacza, aby
wyregulowac czas gotowania w 1-minutowych
odstepach do 60 minut.

UWAGA: Temperatury powyzej 200°C jedynie
do 30 minut

6 Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zacza¢ przygotowywanie
potrawy.

7 Wyswietlacz pokaze paski postepu, wskazujac, ze
urzadzenie wytwarza pare. Kiedy urzadzenie osiggnie
odpowiedni poziom pary, zegar zacznie odliczanie.

8 Kiedy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy i wyswietli ,End” (Koniec).
Jesli przygotowanie Twojego jedzenia wymaga
wiecej czasu, uzyj strzatek w gére po prawej
stronie wyswietlacza, aby dodac dodatkowy czas.
Urzadzenie pominie nagrzewanie wstepne.

Combi Crisp (Smazenie Combi)

1

Skorzystaj z Przewodnika z inspiracjami, aby uzyskac
wskazowki, jak ztozyc¢ sktadniki i akcesoria na podstawie
przepisow/tabel. Upewnij sie, ze dodajesz wode

na blache Combi Cooker.

Przesunt SmartSwitch na COMBI COOKER. Uzyj
strzatek FUNCTION (FUNKCJA), aby wybra¢ Combi
Crisp (Smazenie Combi). Wyswietli sie domysine
ustawienie. Uzyj strzatek w gore i w dot po lewej
stronie wyswietlacza, aby wybrac temperature

0d 150°C do 240°C.

Uzyj strzatek w gore i w doét po prawej stronie
wyswietlacza, aby dostosowac czas gotowania

od 1 minuty do 45 minut, z krokiem co 1 minute.

COMBI COOKER

COMBI MEALS
COMBI CRISP
COMBI BAKE
RICE / PASTA

STEAM
PROVE

3 TEMP

00001800

Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zaczac przygotowywanie potrawy.

Wyswietlacz pokaze paski postepu, wskazujac,
Ze urzadzenie wytwarza pare.

Kiedy urzadzenie osiggnie odpowiedni poziom pary,
zegar zacznie odliczanie.

Kiedy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dZzwiekowy i wyswietli ,End” (Koniec).
Jesdli przygotowanie Twojego jedzenia wymaga
wiecej czasu, uzyj strzatki w gore po prawej
stronie wyswietlacza, aby dodac¢ dodatkowy czas.
Urzadzenie pominie nagrzewanie wstepne.

8 | ninjakitchen.eu



Combi Bake (Wypieki Combi)

1 Skorzystaj z Przewodnika z inspiracjami, aby uzyskac
wskazowki, jak ztozyc¢ sktadniki i akcesoria na podstawie
przepiséw/tabel. Upewnij sie, ze dodajesz wode na
blache Combi Cooker.

2 Przesun SmartSwitch do pozycji COMBI COOKER,

a nastepnie uzyj strzatek FUNCTION (FUNKCJA), aby
wybra¢ COMBI BAKE (WYPIEKI COMBI). Wyswietli
sie domyslne ustawienie temperatury. Uzyj strzatek

w gore i w dot po lewej stronie wyswietlacza, aby
wybrac temperature od 105°C do 210°C.

COMBI COOKER

COMBI MEALS
COMBI CRISP
COMBI BAKE
RICE / PASTA

STEAM
PROVE

L J TEMP

000000

3 Uzyj strzatek w gore i w dot po prawej stronie
wyswietlacza, aby ustawic¢ czas gotowania od T minuty
do Tgodziny i 15 minut, w odstepach co T minute,

w odstepach co T minute, az do 1 godziny.

4 Naciénij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zaczac przygotowywanie potrawy.

5 Wyswietlacz pokaze paski postepu, wskazujac, ze
urzadzenie wytwarza pare. Zajmie to okoto 20 minut.

6 Po zakoriczeniu nagrzewania wstepnego, minutnik
zacznie odlicza¢ czas.

7 Kiedy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy i wyswietli ,End” (Koniec).
Jesli przygotowanie Twojego jedzenia wymaga
wiecej czasu, uzyj strzatki w gore po prawej stronie
wyswietlacza, aby dodac dodatkowy czas. Urzadzenie
pominie wstepne nagrzewanie. Wydaje dzwiek
i wyswietla ,End” (Koniec).

Steam (Gotowanie na parze)

1 Aby rozpoczac, dodaj wode na blache Combi Cooker
i wtéz tace do grillowania. Potoz sktadniki na tacy do
grillowania i wtdz na poziom 1.

2 Przesun SmartSwitch do géry na COMBI Cooker
(COMBI Cooker), a nastepnie uzyj strzatek
FUNCTION (FUNKCJA), aby wybra¢ STEAM
(GOTOWANIE NA PARZE)

3 Uzyj strzatek w dot i w gdre po prawej stronie
wyswietlacza, aby wyregulowac czas gotowania.

COMBI COOKER

COMBI MEALS
COMBI CRISP
COMBI BAKE
RICE / PASTA

STEAM

g TEMP

000000

PROVE

4 Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/

ZATRZYMANIE), aby zaczac przygotowywanie potrawy.

UWAGA: Nie ma mozliwosci dostosowania temperatury
przy uzyciu funkcji STEAM (GOTOWANIE NA PARZE).

5 Urzadzenie rozpocznie nagrzewanie wstepne, aby
doprowadzic¢ ciecz do wrzenia. Wyswietlacz pokaze
paski postepu, wskazujac, ze urzadzenie wytwarza
pare. Po zakonczeniu nagrzewania wstepnego,
minutnik zacznie odlicza¢ czas.

6 Kiedy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie wyda
sygnat dzwiekowy i wyswietli ,End” (Koniec).

UWAGA: Po zakonczeniu cyklu wyjmij CALE
jedzenie i akcesoria, a nastepnie zamknij drzwi

i nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby rozpoczac cykl suszenia.
To pomoze usuna¢ nadmiar wody.

ninjakitchen.eu| 9
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KORZYSTANIE Z TWOJEGO NINJA COMBI - CD.

Rice/Pasta (Ryz/Makaron):

Aby rozpoczad, dodaj ptyn oraz ryz lub makaron na
blache Combi Cooker. Wt6z blache Combi Cooker
na Poziom 1.

Przesun SmartSwitch na COMBI COOKER (COMBI
COOKER), nastepnie uzyj srodkowych strzatek

7 przodu, aby wybrac¢ Rice/Pasta (Ryz/makaron).
Funkcja domysinie ustawiona jest na rice (ryz).
Nacisnij lewa lub prawa strzatke do gory, aby
wybra¢ PASTA (MAKARON). Nacisnij lewa lub
prawa strzatke w dét, aby wrdcié¢ do RICE (RYZ).

COMBI COOKER

COMBI MEALS
COMBI CRISP
COMBI BAKE
RICE / PASTA

STEAM
PROVE

L J TEMP

006000

Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby rozpoczac gotowanie. Podczas
gotowania ekran bedzie pokazywat krazace paski

Gdy ryz lub makaron sa w petni ugotowane,
urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy i rozpocznie
liczenie czasu w gore. Pomoze to utrzymac ciepto
sktadnikéw do momentu podania.

Prove (Garowanie ciasta)

Upewnij sie, ze umieszczono tace do grillowania
na blasze Combi Cooker.

Przesun SmartSwitch do géry na COMBI COOKER
(COMBI COOKER), a nastepnie uzyj strzatek
FUNCTION (FUNKCJA), aby wybra¢ PROVE
(garowanie ciasta). Wyswietli sie domysine ustawienie
temperatury. Uzyj strzatek w gore i w dot po lewej
stronie wyswietlacza, aby wybra¢ temperature

od 20°C do 35°C w skokach co 5 stopni.

COMBI COOKER

COMBI MEALS
COMBI CRISP
COMBI BAKE
RICE / PASTA
STEAM
PROVE
Uzyj strzatek w goére i w dot po prawej stronie
wyswietlacza, aby ustawi¢ czas garowania w zakresie
od 15 minut do 4 godzin, w odstepach co 5 minut.

Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zaczac przygotowywanie potrawy.

Kiedy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie wyda
sygnat dzwiekowy i wyswietli ,End” (Koniec).

g TEMP

000000
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UZYWANIE FUNKCJI AIR FRY (SMAZENIE
BEZTLUSZCZOWE)/Cooker (Gotowanie)

Aby wtaczy¢ urzadzenie, podtacz przewod zasilajgcy
do gniazda $ciennego, a nastepnie nacisnij przycisk O

Grill (Grillowanie):

1 Utdz sktadniki do tacy do pieczenia i umiesc na
poziomie 2

[NIVES

T Ty

2 Przesur SmartSwitch na AIR FRY (SMAZENIE
BEZTHLUSZCZOWE)/Cooker (Gotowanie), a nastepnie
uzyj strzatek FUNCTION (FUNKCJA), aby wybrac
GRILL (GRILLOWANIE). Wyswietli sie domysine
ustawienie temperatury. Uzyj strzatek w gére i w dét po
lewej stronie wyswietlacza, aby wybrac¢ temperature.

AIR FRY / COOKER

GRILL

AIR FRY
BAKE
REHEAT
SLOW COOK
SEAR / SAUTE

L TEMP

gooo0o00®

3 Uzyj strzatek w dot i w gore po prawej stronie
wyswietlacza, aby wyregulowac czas gotowania
w I-minutowych odstepach do 30 minut.

4 Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zaczac przygotowywanie potrawy.

5 Kiedy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie wyda
sygnat dzwiekowy i wyswietli ,End” (Koniec).

Air Fry (

1

2

t )
Umiesc¢ tace do grillowania na blasze Combi Cooker.
Wsun blache Combi Cooker do wyznaczonej szyny.

Potoz sktadniki na tacy do grillowania i wtéz
na poziom 1.

Przesurt SmartSwitch na AIR FRY (SMAZENIE
BEZTtUSZCZOWE)/Cooker (Gotowanie), urzadzenie
domyslnie ustawi sie na AIR FRY (SMAZENIE
BEZTLUSZCZOWE). Wyswietli sie domysine
ustawienie temperatury. Uzyj strzatek w gore

i w dot po lewej stronie wyswietlacza, aby
wybrac¢ temperature od 150°C do 240°C.

AIR FRY / COOKER

GRILL

AIR FRY

BAKE

TEMP
REHEAT

SLOW COOK

SEAR / SAUTE

oooo0wea0
+

Uzyj strzatek w dot i w gore po prawej stronie
wyswietlacza, aby wyregulowac czas gotowania
w 1-minutowych odstepach do 1 godziny.

Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zaczac przygotowywanie potrawy.

Kiedy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie wyda
sygnat dzwiekowy i wyswietli ,End” (Koniec).

UWAGA: Dla najlepszych rezultatow zaleca sie
okresowe potrzasanie sktadnikami podczas

smazenia bezttuszczowego. Mozesz otworzy¢ drzwi

i przemieszac sktadniki za pomoca szczypcow

z silikonowymi korcowkami dla rownomiernego
zrumienienia. Po zakonczeniu wysun blache Combi
Cooker z powrotem w prowadnice i zamknij drzwiczki.

UWAGA: Podczas korzystania z funkcji AIR FRY
(SMAZENIE BEZT£USZCZOWE), dodaj 5 minut do
sugerowanego czasu gotowania, aby urzadzenie
mogto sie rozgrzac przed dodaniem sktadnikow.

ninjakitchen.eu| 1

POLSKI




KORZYSTANIE Z TWOJEGO NINJA COMBI - CD.

Bake (Wypieki)

1 Skorzystaj z Przewodnika z inspiracjami, aby uzyskac¢

wskazowki, jak ztozy¢ sktadniki i akcesoria na
podstawie przepisow/tabel.

2 Przesun SmartSwitch do AIR FRY (SMAZENIE

BEZTtUSZCZOWE)/Cooker (Gotowanie), a nastepnie
uzyj strzatek FUNCTION (FUNKCJA), aby wybrac
BAKE (WYPIEKD. Wyswietli sie domysine ustawienie
temperatury. Uzyj strzatek w gore i w dot po lewej
stronie wyswietlacza, aby wybrac temperature od

120°C do 210°C.

AIR FRY / COOKER

GRILL

AIR FRY

BAKE

TEMP
REHEAT

SLOW COOK

SEAR / SAUTE

000000
+

3 Uzyjstrzatek w dot i w gore po prawej stronie
wyswietlacza, aby wyregulowac czas gotowania
w I-minutowych odstepach do 4 godzin.

4  Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/

ZATRZYMANIE), aby zaczac przygotowywanie potrawy.

UWAGA: Urzadzenie bedzie sie nagrzewac przez
3 minuty przed rozpoczeciem odliczania czasu.

5 Kiedy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie wyda

sygnat dZzwiekowy i wyswietli ,,End” (Koniec).

Reheat (Odgrzewanie)

1

2

Upewnij sie, ze taca Cook & Crisp jest umieszczona
na dolnej pozycji garnka.

Przesurt SmartSwitch na AIR FRY (SMAZENIE
BEZTHUSZCZOWE)/Cooker (Gotowanie), a nastepnie
uzyj srodkowych strzatek, aby wybra¢ REHEAT
(ODGRZEWANIE). Uzyj strzatek w gore i w dot po
lewej stronie wyswietlacza, aby wybrac temperature.

AIR FRY / COOKER

GRILL
AIR FRY
BAKE
L ] TEMP
REHEAT
SLOW COOK

SEAR / SAUTE

ooec0caao

Uzyj strzatek w dot i w gore po prawej stronie
wyswietlacza, aby wyregulowac czas odgrzewania.

Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zaczad przygotowywanie potrawy.

Kiedy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie wyda
sygnat dzwiekowy i wyswietli ,End” (Koniec).

12 | ninjakitchen.eu



Sear/Sauté (Obsmazanie/Sauté)
1 Zacznij od dodania sktadnikow na blache Combi
Cooker i umieszczenia jej na poziomie 1.

2 Przesun SmartSwitch na AIR FRY (SMAZENIE
BEZTLUSZCZOWE)/Cooker (Gotowanie), a nastepnie
uzyj $rodkowych strzatek, aby wybra¢ SEAR/SAUTE
(OBSMAZANIE/SAUTE) Uzyj strzatek w gore i w doét
po lewej stronie wyswietlacza, aby wybrac "Lol," "2,"
"3 "4," lub "Hi5."

AIR FRY / COOKER

GRILL
AIR FRY
BAKE
L TEMP
REHEAT
SLOW COOK

SEAR / SAUTE

000000

UWAGA: Nie ma mozliwosci dostosowania czasu
przy uzyciu funkcji Sear/Sauté (Obsmazanie/Sauté)

3 Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zaczac przygotowywanie
potrawy. Timer zacznie liczy¢ w gore.

4 Nacisnij START/STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE),

aby wytaczy¢ funkcje SEAR/SAUTE (OBSMAZANIE/
SAUTE). Aby przetaczy¢ sie na inng funkcje gotowania,
nacisnij START/STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE),
zeby zakonczy¢ biezaca funkcje gotowania, a nastepnie
uzyj Smart Switch i centralnych strzatek, aby wybrac
Zzgadana funkcje.

UWAGA: Mozesz uzywac tej funkgji tylko przy
otwartych drzwiczkach

UWAGA: ZAWSZE uzywaj naczyn nieprzywierajacych
w potaczeniu z blachg Combi Cooker. NIE WOLNO
uzywac metalowych przybordw, poniewaz zarysujg
one powtoke nieprzywierajgcg garnka.

UWAGA: FUNKCJA Sear/Sauté (Obsmazanie/Sauté)
wytaczy sie automatycznie po 1 godzinie dla "4"
i "Hi5" oraz po 4 godzinach dla "LO1," "2," and "3."

Slow Cook (Wolne Gotowanie)

1

2

POLSKI

Przed rozpoczeciem upewnij sie, ze uzywasz wytacznie
blachy Combi Cooker bez tacy do grillowania Crisper.
Przesun SmartSwitch na AIR FRY (SMAZENIE
BEZTLUSZCZOWE)/Cooker (Gotowanie), a nastepnie
uzyj strzatek FUNCTION (FUNKCJA), aby wybrac
SLOW COOK (WOLNE GOTOWANIE). Wyswietli

sie domysine ustawienie temperatury. Uzyj strzatek

w gore i w dot po lewej stronie wyswietlacza, aby
wybrac¢ "Hi" lub "Lo".

AIR FRY / COOKER

GRILL

AIR FRY
BAKE
REHEAT
SLOW COOK
SEAR / SAUTE

TEMP

000000
+

Uzyj strzatek w dot i w gore po prawej stronie
wyswietlacza, aby wyregulowac czas gotowania.
Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zaczac przygotowywanie potrawy.

UWAGA: Ustawienie czasu SLOW COOK
(WOLNE GOTOWANIE) ,LO” (NISKIE OBROTY)
mozna dostosowac w przedziale od 6 do 12
godzin. Ustawienie czasu SLOW COOK (WOLNE
GOTOWANIE) ,HI” (WYSOKIE OBROTY) mozna
dostosowac w przedziale od 4 do 12 godzin.

5

Kiedy czas gotowania osiagnie zero, urzadzenie
zapiszczy, automatycznie przetaczy sie na tryb
Keep Warm (Podgrzewanie) i zacznie odliczanie.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

CODZIENNE INSTRUKCJE CZYSZCZENIA: INSTRUKCJE DOTYCZACE GLEBOKIEGO CZYSZCZENIA:
Urzadzenie nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym uzyciu. 1 Napetnij blache Combi Cooker 3 szklankami wody.

u

NINpa

)
—

[ ——

T T

2 Przesunt SmartSwitch na COMBI COOKER.

1 Odtacz urzadzenie od gniazdka i upewnij sie, ze jest
catkowicie chtodne przed rozpoczeciem czyszczenia.

2 Aby wyczyscic¢ jednostke gtdwna i panel sterowania,
nalezy przetrzec je wilgotna szmatka. NIE UZYWAJ
zmywaka do szorowania.

3 Blacha Combi Cooker, taca do grillowania i taca do

pieczenia moga by¢ myte w zmywarce.

Jesli resztki jedzenia sa przyklejone do garnka lub
tacy do grillowania, napetnij garnek woda i pozostaw

-

Wybierz funkcje Steam (Gotowanie na parze) i ustaw
czas na 10 minut. Zamknij drzwi i nacisnij START/

do namoczenia przed czyszczeniem. NIE UZYWAJ
zmywaka do szorowania. Jesli konieczne jest szorowanie, a
uzyj niesciernego $rodka czyszczacego lub ptynu do
mycia naczyn z nylonowa wktadka lub szczotka.

STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE).

Kiedy czas dobiegnie do zera i urzadzenie ostygnie,
uzyj mokrej scierki lub gabki, aby wytrze¢ wnetrze
pokrywy. UWAGA: Podczas czyszczenia wnetrza
urzadzenia nie dotykaj wentylatora.

UWAGA: NIGDY nie wktadaj podstawy do zmywarki

ani nie zanurzaj jej w wodzie lub innym phynie 5 Usun wode z garnka i upewnij sie, ze zaréwno garnek

do gotowania, jak i taca do grillowania zostaty dobrze
wyptukane, aby usunac wszelkie pozostatosci.

5 Wysusz na powietrzu wszystkie czesci po
kazdym uzyciu.

UWAGA: Blacha Combi Cooker i dolny element grzejny
beda bardzo gorace. Czys$¢ ostroznie boki wnetrza.

14 ninjakitchen.eu




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Paski p epu sq wyswietlane na ek ie, gdy uzywasz funkcji COMBI COOKER.

* To wskazuje, ze urzadzenie gromadzi pare. Gdy urzgadzenie zakonczy prace, zacznie sie odliczanie ustawionego
czasu gotowania.

Podczas korzystania z ji S (G ie na parze) z urzadzenia wydobywa sie duzo pary.
« To normalne, ze para wydostaje sie przez wentyl podczas gotowania.

Urzadzenie odlicza czas w gére, a nie w dét.

* Cykl gotowania zostat zakoriczony i urzadzenie jest w trybie podtrzymywania ciepta.

Na ekranie pojawia si¢ komunikat ,,ADD POT” (DODANIE NACZYNIA)

«  Kompletna blacha Combi Cooker nie znajduje sie w bazie gotujacej. Blacha Combi Cooker jest wymagana do
wszystkich funkcji Combi Cookera.

Pojawia sie komunikat ,ERR” (BLAD).

« Urzadzenie nie dziata prawidtowo. Abysmy mogli lepiej Ci pomoc, zarejestruj swoj produkt na ninjakitchen.eu i miej

go pod reka podczas dzwonienia

POMOCNE WSKAZOWKI

1 Podczas korzystania z naszych tabel potraw w ksigzce kucharskiej, dla wiekszych kawatkéw miesa dodaj 3 do 5 minut
do czasu gotowania (nalezy jednak pamietac, ze moze to spowodowac rozgotowanie ziaren). Zalecamy trzymanie sie

sugerowanej wysokosci i wagi miesa.

2 Aby sktadniki rownomiernie sie opiekty, utdz rowng warstwe na dnie garnka, tak aby na siebie nie zachodzity.
Jesli sktadniki naktadaja sie na siebie, potrzasnij nimi w potowie ustawionego czasu gotowania.

CZESCI ZAMIENNE

Aby zamodwic¢ dodatkowe czesci i akcesoria, wejdz na witryne ninjakitchen.eu. Abysmy mogli lepiej Ci pomadc, zarejestru;j

swoj produkt na ninjakitchen.eu/register-guarantee i miej go pod reka na wypadek kontaktu telefonicznego.

ninjakitchen.eu



DWA (2) OGRANICZONEJ GWARANCJI

Przy zakupie produktu w Europie przystuguja Ci prawa
zwigzane z jakoscig produktu (prawa ustawowe). Mozesz
dochodzi¢ tych praw wobec sprzedawcy. W firmie Ninja®
jestesmy jednak tak pewni jakosci naszych produktow, ze
udzielamy dodatkowej gwarancji producenta na dwa lata.
Ten regulamin dotyczy tylko naszej gwarancji producenta -
nie ma to wptywu na prawa ustawowe kupujacego.

Ponizsze postanowienia opisujg warunki wstepne i zakres
naszej gwarancji. Nie wptywajg na Twoje prawa ustawowe
ani na obowigzki sprzedawcy i zawartg z nim umowe.

Gwarancje Ninja®

Twoje urzadzenie Ninja stanowi znaczng inwestycje. Twoj
nowy sprzet powinien dziata¢ poprawnie jak najdtuzej.
Gwarancja na produkt jest waznym elementem zakupu,
poniewaz odzwierciedla pewnosc producenta co do
samego produktu i jakosci jego produkcii.

Kazdy produkt Ninja objety jest bezptatng gwarancja na
czesci i robocizne. Wsparcie online znajdziesz takze na
stronie www.ninjakitchen.eu

Jak zarejestrowac¢ gwarancje Ninja?

Gwarancje mozesz zarejestrowac online w ciggu 28 dni
od zakupu. Aby zaoszczedzi¢ czas, przygotuj ponizsze
informacje na temat produktu.

+ Data zakupu urzadzenia (paragon lub potwierdzenie
dostawy).

» Aby zarejestrowac produkt online, wejdz na strone
www.ninjakitchen.eu

WAZNE:
» Gwarancja obejmuje produkt tylko od daty zakupu.

« Zachowaj paragon. Jesli w przysztosci zechcesz skorzystac
z gwarancji, bedziemy potrzebowac paragonu, aby

sprawdzi¢ poprawnosc przekazanych nam informacji
Brak waznego paragonu moze uniewazni¢ gwarancje.

Co daje zarejestrowanie bezptatnej gwarancji Ninja?

Gdy zarejestrujesz swojg gwarancje, bedziemy mieli Twoje
dane pod reka, jesli kiedykolwiek bedziemy musieli sie

7z Toba skontaktowac. Mozesz rowniez otrzymywac
wskazowki i porady dotyczace tego, jak najlepiej
wykorzystac¢ swoje urzgdzenie kuchenne Ninja oraz
najnowsze informacje o nowych technologiach i
premierach Ninja. Jesli zarejestrujesz gwarancje online,
natychmiast potwierdzimy otrzymanie Twoich danych

Jak dtugo obowigzuje gwarancja na nowe urzadzenia Ninja?

Jestesmy pewni naszych projektéw iich kontroli
jakosci, dlatego Twadj nowy produkt Ninja jest objety
2-letnig gwarancja.

Co obejmuje bezptatna gwarancja Ninja?

Naprawe lub wymiane urzadzenia Ninja (wedtug uznania
Ninja), w tym wszystkie czesci i robocizne. Gwarancja Ninja
jest uzupetnieniem Twoich praw konsumenckich.

Czego nie obejmuje bezptatna gwarancja Ninja?

1 Normalnego zuzycia eksploatacyjnego czesci (takich jak
akcesoria). Czesci zamienne sa dostepne do nabycia na
stronie ninjakitchen.eu

2 Uszkodzenia spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem,
naduzyciem, niedbatg obstuga, niewykonaniem wymaganej
konserwacji lub uszkodzeniem w wyniku niewtasciwego
obchodzenia sie z urzadzeniem podczas transportu.

3 Uszkodzen spowodowanych konserwacjg nieautoryzowana
przez Ninja.

Gdzie kupie oryginalne cze$ci zamienne i akcesoria Ninja?

Czesci zamienne i akcesoria Ninja opracowujg Ci sami
inzynierowie, ktorzy stworzyli Twdéj produkt Ninja. Petna liste
czesci zamiennych i akcesoriow do wszystkich urzadzen
Ninja znajdziesz na stronie www.ninjakitchen.eu

. Pamietaj, ze uzycie nieoryginalnych czesci zamiennych Ninja
moze uniewazni¢ gwarancje producenta.
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POLSKI Prezentacje produktu na ilustracjach moga
odbiegac od rzeczywistego produktu. Nieustannie staramy
sie ulepszac nasze produkty, dlatego specyfikacje podane
w tym dokumencie moga ulec zmianie bez powiadomienia.
NINJA jest zarejestrowanym znakiem towarowym SharkNinja
Operating LLC w Wielkiej Brytanii. NINJA COMBI jest
oczekujgcym na rejestracje znakiem towarowym zgtoszonym
w Wielkiej Brytanii przez SharkNinja Operating LLC.

© 2024 SharkNinja Operating LLC WYDRUKOWANO

W CHINACH

SharkNinja Europe Ltd, 1st/2nd Floor Building www.ninjakitchen.eu
3150, Thorpe Park, Century Way, Leeds,
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