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DZ'EKUJEMY za zakup elektrycznego grilla z wedzarka Ninja Woodfire Pro XL
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ZAREJESTRUJ SWOJ ZAKUP
$. ninjakitchen.eu/registerguarantee

D Zeskanuj kod QR za pomocg
urzadzenia mobilnego

ZAPISZ TE INFORMACJE

Numer modelu:

Numer seryjny:

Data zakupu:

(zachowaj paragon)

Miejsce zakupu:

DANE TECHNICZNE
Napiecie:  220-240 V-~ 50-60 Hz
Moc: 1700 W

WSKAZOWKA: Numer modelu i numer
seryjny znajdziesz na etykiecie z kodem
QR z tytu urzadzenia przy przewodzie
zasilajacym.

To oznaczenie wskazuje, ze tego
produktu nie nalezy wyrzucac
wraz z innymi odpadami
domowymi. Aby zapobiec
I - cntualnym szkodom dla
Srodowiska lub zdrowia wynikajagcym
Z niekontrolowanego usuwania odpadow,
poddaj urzadzenie recyklingowi w sposob
odpowiedzialny, promujac zrownowazone
ponowne wykorzystanie zrodet surowcow.
Aby zwrdcic¢ to urzadzenie, skorzystaj
z systemu zwrotdw i odbioru lub skontaktuj
sie ze sprzedawca produktu. Sprzedawca
moze oddac ten produkt do recyklingu.
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WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO NA ZEWNATRZ. PRZED UZYCIEM PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE

A UWAGA nicdostosowaniesie do tych instrukeji moze skutkowa porazeniem pradem, pozarem lub oparzeniem, co moze
spowodowac uszkodzenie mienia, ohrazenia ciata lub $mier¢. Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegaé
podstawowych Srodkow ostroznosci, w tym:

1

Aby wyeliminowac ryzyko zadtawienia sie u matych
dzieci, nalezy natychmiast po rozpakowaniu pozbyc¢
sie wszystkich materiatéw opakowaniowych.

12

Aby unikna¢ oparzer), ZAWSZE uzywaj miarki do
uzupetniania pelletu. NIGDY nie uzywaj rak do
uzupetniania pelletu.

2 Tourzadzenie jest przeznaczone wytacznie do 13  Aby uniknac oparzen i uszkodzen mienia, nalezy
uzytku domowego na zewnatrz. NIE UZYWAJ upewnic sie, ze pokrywa wedzarki, jest catkowicie
tego urzadzenia do celdéw innych niz te, do ktérych zamkniegta, co zapobiegnie wydostawaniu sie
jest przeznaczone. NIE UZYWAC w pojazdach lub ptomieni na zewnatrz wedzarki.
fodziach bedacych w ruchu. Niewtasciwe uzycie 14 Pellet moze nadal sie pali¢ po zakoriczeniu gotowania.
moze spowodowac obrazenia. Nie dotykaj ani nie wyjmuj wedzarki dopdki grill nie

3 NIE UZYWAC w pomieszczeniach. Ten grill jest przestanie dymic, pellet catkowicie sie nie wypali,
przeznaczony TYLKO DO UZYTKU NA ZEWNATRZ a wedzarka nie ostygnie.

w dobrze wentylowanym miejscu. W przypadku 15  Aby uniknac obrazen ciata i oparzen, przed
stosowania pod jakimkolwiek zadaszeniem moga czyszczeniem, demontazem, zaktadaniem lub
gromadzic sie toksyczne opary, w tym tlenek wegla, zdejmowaniem czesci oraz przechowywaniem
powodujac powazne obrazenia ciata lub $mierc. nalezy odczekac, az urzadzenie ostygnie.

4 Tego urzadzenia moga uzywac qz‘ec‘ iosoby 16 NIE DOPUSZCZAC do przepetnienia pojemnika
doroste o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, na pellet. Spowoduije to doprowadzenie tlenu,
sensorycznych i umystowych lub osoby nieposiadajace co moze prowadzi¢ do spalania, powstania
doswiadczenia ani odpowiedniej wiedzy, ale moga ptomienia i uszkodzenia urzadzenia, co moze
go uzywac pod warunkiem, ze sg pod nadzorem lub skutkowac oparzeniami.
zostaty poinstruowane o jego bezpiecznym uzyciu . i .
i rozumieja ryzyko z nim zwiazane 17 NIE DOTYKAC goracych powwerzchm, Poywerz_chme

o o ) urzgdzenia sg gorgce w trakcie i po zakoriczeniu

5 ZAWSZE upewnij sie, ze ‘urzadzeme_Jest pr'awwd%ovvo pracy. Aby zapobiec poparzeniom lub obrazeniom
zmontowane przed uzyciem. NIE UZYWAC bez ciata, ZAWSZE UZYWAJ ochronnych podktadek
uchwytow bocznych. lub izolowanych rekawic kuchennych i korzystaj

6 Aby uniknac¢ uszkodzenia mienia na skutek dziatania z dostepnych uchwytow i gatek
ptomieni lub ciepta, nalezy zachowac minimalna 18 NIE DOTYKAJ akcesoriéw podczas gotowania lub
odlegtosc¢ 92 cm (3 stop) od tytu, bokdw i gory do bezposrednio po nim. W trakcie gotowania koszyk
$cian, poreczy lub innych konstrukcji tatwopalnych. bedzie bardzo goracy. Unikaj kontaktu fizycznego

7 Upewnij sie, ze powierzchnia jest rowna, stabilna, podczas wyjmowania akcesorium z urzadzenia.
czysta i sucha. NIE UMIESZCZAC urzadzenia blisko Aby zapobiec poparzeniom lub obrazeniom ciata
krawedzi powierzchni, na ktorej znajduje sie grill ZAWSZE nalezy zachowac ostroznosc¢ podczas
podczas pracy. uzywania produktu. Zalecamy uzywanie dtugich

8 Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, przyboréw kuchennych i ochronnych podktadek
aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawia sie urzadzeniem. lub izolowanych rekawic kuchennych.

Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu 19 ZAWSZE upewnij sie, ze grill jest catkowicie
niedostepnym dla dzieci. NIE POZWOL, aby zimny przed zdjeciem ptyt grzewczych lub
urzadzenie byto uzywane w poblizu dzieci, jego przesunieciem, aby unikng¢ oparzen lub
czyszczone lub konserwowane przez dzieci. obrazen ciata.

9  Urzadzenie powinno by¢ zasilane poprzez wytgcznik 20 NIE UZYWAC urzadzenia bez zamontowanej
réznicowopradowy (RCD) o znamionowym pradzie ptyty grillowej.
roznicowym nie przekraczajacym 30 mA. Urzadzenie 21 Aby zapewni¢ ochrone przed porazeniem pradem
nalezy podtaczyc do gniazdka wyposazonego elektrycznym, przewdd i przediuzacz nalezy utozy¢
w styk uziemiajacy. tak, aby nie zwisaty z blatu roboczego lub stotu, co

10  Krotki przewdd zasilajgcy ma na celu ograniczenie mogtoby spowodowac pociagniecie przez dzieci
ryzyka, ze dzieci ponizej 8. roku zycia ztapig przewod lub potknigcie sie. Utrzymuj potaczenie przewodu
lub sie zaplacza, a takze ograniczenie ryzyka w stanie suchym i NIE ZANURZAJ przewodu,
potkniecia sie o dtuzszy przewdd. ODPOWIEDNIE DO wtyczek ani obudowy jednostki gtownej w wodzie
STOSOWANIA Z URZADZENIAMI ZEWNETRZNYMI. ani w innym ptynie.

Dostepne sg dtuzsze, odtgczane przewody zasilajace 22 Regularnie sprawdzaj urzadzenie i przewod
lub przedtuzacze, ktérych mozna uzywac, pod zasilajacy. NIE UZYWAC urzadzenia, jesli przewod
warunkiem zachowania ostroznosci. zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone. W przypadku

1 Aby unikna¢ uszkodzenia mienia i oparzen nieprawidtowego dziatania urzadzenia lub jego
spowodowanych ptomieniem lub cieptem, ZAWSZE uszkodzenia nalezy natychmiast zaprzestac
zachowuj bezpieczna odlegtosé co najmniej 30 cm korzystania z niego i skontaktowac sie z Dziatem
(1stopy) od skrzynki z pelletem podczas wedzenia. Obstugi Klienta.

Jesli przy wietrznej pogodzie podniesie sie pokrywe 23 NIE UZYWAC gniazdka ponizej powierzchni
grilla, z pojemnika na pellet moga wydobywac sie blatu roboczego.
niewielkie ptomienie. 24 NIGDY nie podtaczaj tego urzadzenia do
zewnetrznego wytacznika czasowego ani
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
4 | ninjakitchen.eu
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NIE DOPUSZCZAC do kontaktu przewodu
z goracymi powierzchniami

Uzywaj wytacznie akcesoriow dotaczonych do
urzadzenia lub zatwierdzonych przez SharkNinja
Stosowanie akcesoriow i elementéw mocujacych
niezalecanych przez SharkNinja moze stwarzac
ryzyko pozaru lub obrazen.

Przed umieszczeniem jakichkolwiek akcesoriow
W urzadzeniu upewnij sie, ze sg czyste i suche.

NIE PRZESUWAC urzadzenia podczas uzytkowania.

NIE ZAKRYWAC otworu wlotowego lub
wylotowego powietrza podczas pracy urzadzenia.
Nieprzestrzeganie tego zalecenia uniemozliwi
rownomierne ugotowanie potrawy i moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub

jego przegrzanie

NIE KEASC niczego na urzadzeniu, gdy pokrywa
jest zamknieta podczas uzytkowania.

Sprawdz, czy ptyta grillowa jest prawidtowo
wtozona i pewnie zablokowana na swoim miejscu.

NIE UZYWAC urzadzenia do smazenia na
gtebokim ttuszczu.

Niektore produkty spozywcze moga powodowac
chlapanie olejow i ttuszczow. Aby unikngc
poparzen, nalezy zachowac ostroznosc przy
otwieraniu grilla.

W przypadku zapalenia sie ttuszczu lub gdy

7z urzadzenia zacznie wydobywac sie czarny dym,
nalezy natychmiast odtgczy¢ je od zasilania

Przed zdjeciem akcesoriow kuchennych odczekaj,
az przestanie dymic.

Napiecia w gniazdach moga byc¢ rézne, co moze
mie¢ wptyw na wydajnosc¢ Twojego produktu.

Aby zapobiec mozliwym chorobom, ZAWSZE
uzywaj zewnetrznego termometru do zywnosci,
aby sprawdzi¢, czy zywnosc jest ugotowana

do zalecanej temperatury.

W swoim urzadzeniu stosuj TYLKO oryginalny,
przeznaczony do kontaktu z zywnoscia pellet
drzewny marki Ninja.

NIGDY nie uzywaj w urzadzeniu pelletu opatowego,
twardego drewna, wegla drzewnego, paliw
ptynnych ani zadnych innych materiatéw palnych.
Trzymaj rece i twarz z dala od urzadzenia, gdy jest
uzywane i gorace.

ZAWSZE miej pod reka gasnice przeznaczong do
gaszenia pozardw urzadzen elektrycznych podczas
korzystania z urzadzenia
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ZAWSZE przechowuj pellet drzewny w suchym
miejscu, z dala od urzadzen wytwarzajacych
ciepto iinnych pojemnikow na paliwo.

Utrzymuj grill w czystosci i nie dopusc¢ do gromadzenia
sie nadmiaru ttuszczu lub popiotu wewnatrz lub na
wedzarce i wktadzie. Znacznie zwieksza to ryzyko
zapalenia sie ttuszczu i powstania dodatkowego
dymu, ktory moze zepsuc smak potrawy.
Informacje na temat regularnej konserwacji urzadzenia
mozna znalez¢ w czesci Czyszczenie i Konserwacja.
Aby odtaczyd urzadzenie, nacisnij przycisk power
(zasilania), aby je wytaczyc, a nastepnie odtacz je
od gniazdka, gdy nie jest uzywane, a takze przed
czyszczeniem

NIE CZYS$C tego urzadzenia przy uzyciu
spryskiwacza wodnego lub podobnego srodka.
NIE czYS$CI€ zmywakami do szorowania. Od
powierzchni mogg odpasc fragmenty, ktére moga
dotkng¢ podzespotdw elektrycznych, stwarzajac
ryzyko porazenia pradem.

Przechowywac w pomieszczeniu zamknietym,
gdy nie jest uzywany.

Przechowywac poza zasiegiem dzieci.

NIE ZOSTAWIAC odkrytego grilla narazonego na
dziatanie warunkow atmosferycznych. ZAWSZE
uzywaj pokrowca na grilla, gdy przechowujesz

go na zewnatrz

Przeczytaj i przejrzyj instrukje, aby zrozumiec sposob dziatania i uzytkowania produktu.

A

zostanie zignorowane.

Symbol wskazuje na ryzyko obrazenia ciata, ryzyko $mierci lub duzych szkod materialnych, jesli ostrzezenie w nim zawarte

A\

Unikac kontaktu z goracymi powierzchniami. Zawsze uzywaj Srodkéw ochrony rak, aby uniknaé poparzei.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

ninjakitchen.eu| 5
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Jednostka gtowna @

Wbudowana wedzarka A

Skrzynka na pellet 7

Panel sterowania

Wbudowany termometr N
udoweny U

Gniazdo termometru

Przechowywanie termometru.
Wysun, aby uzyskac¢ dostep
do termometru

Przewdd zasilajacy
i wytacznik
réznicowopradowy (RCD)

Przetgcznik Wt /WYL

Ptyta grillowa
Miarka pelletu

Kosz do grillowania

Tacka na ttuszcz

Wktad do tacki na ttuszcz

CZERWONE $SWIATLO =
WEACZONE

Aby zamowic¢ czesci zamienne lub dodatkowe i akcesoria, odwiedz strone ninjakitchen.eu

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun i wyrzu¢ wszelkie materiaty opakowaniowe i tasme z urzadzenia. Niektore naklejki maja byc na state przyklejone

do urzadzenia, USUN TYLKO naklejki oznaczone ,odklej tutaj”.

Wyjmij wszystkie akcesoria z opakowania i uwaznie przeczytaj niniejsza instrukcje. Aby unikna¢ obrazen ciata lub uszkodzenia
mienia, nalezy zwroci¢ szczegolng uwage na instrukcje dotyczace obstugi, ostrzezenia i wazne srodki bezpieczenstwa

Umyj ptyte grillowa i kosz do grillowania w cieptej wodzie z mydtem, a nastepnie doktadnie wyptucz i osusz. Ptyta grillowa,
kosz do grillowania i element gtowny NIE NADAJA SIE do mycia w zmywarce. NIGDY nie myj jednostki gtéwnej w zmywarce.
UWAGA: Podktadka pod dolny element grzewczy moze mie¢ widoczne przebarwienia. Jest to wynik naszego normalnego
procesu produkcyjnego. Urzadzenie nie byto wczesniej uzywane.

NIE NALEZY uzywac szorstkich szczotek lub gabek na powierzchniach kuchennych, gdyz moga one uszkodzi¢ powtoke.

nia je

pozostatosci. Jest to ¢ e Z gat

Przed préba wykonania tej czynnosci nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami na stronach 43 i 44.

6 | ninjakitchen.eu



PRZED PIERWSZYM UZYCIEM - CIAG DALSZY

Gdzie umiescic¢ grill
Grill nalezy ustawic¢ na stabilnej i rownej powierzchni.

Wazne jest, aby powierzchnia mogta utrzymac ciezar
i rozmiar urzadzenia. Spdd urzadzenia pozostaje chtodny,

dzieki czemu mozesz umiesci¢ je na dowolnej powierzchni.

Umiesc¢ urzadzenie w odlegtosci co najmniej 90 cm (3 stdp)
od $cian lub innych elementéw znajdujacych sie nad
gtowa, ze wzgledu na wydzielanie sie ciepta i dymu

0
060

Stosowanie w kazdych warunkach pogodowych

Z grilla mozna bezpiecznie korzysta¢ w kazdych warunkach
pogodowych. Jednostka gtéwna ma klase ochrony IPX4,

a wtyczka IP66. Wtyczka roznicowopradowa (RCD) zapewnia
dodatkowa ochrone i jest zaprojektowana tak, aby zadziatata
w przypadku jakichkolwiek problemow z obwodem. Gdy

nie korzystasz z urzadzenia, zalecamy jego przykrycie, aby
zachowato swdj najlepszy wyglad. Choc urzadzenie jest
bezpieczne, moze wykazywac oznaki zuzycia w przypadku
narazenia na dziatanie czynnikow atmosferycznych.

Przedtuzacz

Jesli uzywasz przedtuzacza, upewnij sie, ze nadaje sie do
stosowania na zewnatrz, w potaczeniu z urzadzeniami
zewnetrznymi. Uzycie niewtasciwego przewodu moze
spowodowac jego przegrzanie, stopienie i/lub spadek
napiecia. Spadek napiecia moze wydtuzy¢ czas nagrzewania
wstepnego i wptynaé na wydajnosé i/lub czas gotowania

ZASILANIE GRILLA

1 Podtacz wytacznik réznicowopradowy (RCD) do gniazdka
elektrycznego. Wtacz gniazdko.

2 Nacis$nij przycisk RESET (RESETOWANIE) na wytaczniku
RCD. Kontrolka nad przyciskiem RESET (RESETOWANIE)
powinna zaswiecic sie na pomaranczowo. Jesli tak nie jest,
wyprobuj inne gniazdo. Uwaga: W bezposrednim swietle
stonecznym widocznos¢ $wiatetka moze by¢ utrudniona.

3 Nacisnij przycisk TEST (TESTOWANIE) na wytaczniku RCD.
Swiatto powinno teraz zgasnaé. Oznacza to, ze wylgcznik
RCD dziata prawidtowo. Jesli nacisniecie przycisku TEST
(TESTOWANIE) nie spowoduje zmiany koloru kétka na
czarny, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta

4 Po ponownym sprawdzeniu, czy wytacznik RCD dziata
prawidtowo, nacisnij przycisk RESET (RESETOWANIE).
Pomaranczowe $wiatto powinno pojawic¢ sie ponownie.
Teraz mozna witaczyc¢ urzadzenie.

UWAGA: Swiatto na wytgczniku réoznicowopradowym
(RCD); POMARANCZOWY = RCD wtaczony;
CZARNY = RCD wytgczony

5 Nacis$nij przycisk ON/OFF (WEACZANIE/WYLACZANIE)
znajdujacy sie z tytu urzadzenia. Przetacznik jest
wtaczony po nacisnieciu strony z wyztobieniem.

— r§4\

4 =

[ nona
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SR |

6 Teraz nalezy przekrecic tarcze znajdujaca sie z przodu
panelu sterowania i ustawic¢ ja na zadanej funkcji.
Wyswietlacz powinien sie podswietli¢, aby pokazac
czas lub temperature. Grill jest teraz gotowy do uzycia.

UWAGA: Przycisk RESET (RESETOWANIE) na wytaczniku
RCD nalezy nacisnac za kazdym razem, gdy urzadzenie

zostanie odtgczone od zasilania lub zostanie wytaczone

gniazdko.

ninjakitchen.eu| 7




PRZED PIERWSZYM UZYCIEM - CIAG DALSZY

WYJMOWANA WEDZARKA

Wedzarka jest w petni zamontowana w urzadzeniu i znajduje
sie po prawej stronie pokrywy. Przed dodaniem pelletu zawsze
upewnij sie, ze wyjmowana wedzarka jest umieszczona

na swoim miejscu. Przed przystgpieniem do uzytkowania
przeczytaj ostrzezenia na pierwszej stronie.

Montaz wedzarki:

Aby zamontowac, przytrzymaj otwartg pokrywe wedzarki
jedna reka i wtoz wyjmowang wedzarke tak, aby znalazta
sie na swoim miejscu.

Dodawanie pelletu Ninja Woodfire:

Napetnij miarke pelletem po brzegi i wyrownaj, aby
unikng¢ wysypania. Przytrzymujac otwartg pokrywe
wedzarki, wsypuj pellet do srodka, az wypetni jg po
brzegi, a nastepnie zamknij pokrywe. Przed gotowaniem
sprawdz, czy pokrywa jest doktadnie zamknieta.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, wydajnosc i smak,
stosuj wytacznie pellet Ninja Woodfire.

Aby uniknac¢ oparzen, nalezy pozwoli¢ na catkowite spalenie
pelletu i catkowite ostygniecie wedzarki, a nastepnie wyjac
ja i bezpiecznie wyrzucic¢ cata jej zawartosc.

CZYSZCZENIE GRILLA

Grill nalezy doktadnie czyscic¢ po kazdym uzyciu
ZAWSZE przed czyszczeniem odczekaj, az urzadzenie
i akcesoria ostygna.

» Odtacz grill od zrédta zasilania przed czyszczeniem.
Po wyjeciu jedzenia trzymaj pokrywe otwartg, aby
urzadzenie szybciej ostygto.

* Po kazdym uzyciu wyjmij wedzarke i bezpiecznie usun
cata jej zawartosc.

» Nie jest wymagane czyszczenie wedzarki po kazdym
uzyciu. Zalecamy usuwanie nadmiaru kreozotu za
pomoca szczotki drucianej po kazdych 10 uzyciach.

UWAGA: NIE STOSOWAC piynnego srodka
czyszczacego do wedzarki.

 Miarke pelletu mozna my¢ w zmywarce. Ptyta grillowa,
kosz do grillowania, tacka na ttuszcz i wedzarka nie nadaja
sie do mycia w zmywarce. NIE UMIESZCZAJ termometru
W zmywarce.

» Wbudowany termometr i uchwyt mozna my¢
wytacznie recznie. NIE ZANURZAC zadnej czesci
termometru w wodzie ani innym ptynie. Zalecamy
czyszczenie wytacznie wilgotna $ciereczka.

* Po kazdym uzyciu ostroznie wyjmij schtodzong
tacke na ttuszcz znajdujaca sie z tytu urzadzenia
i bezpiecznie usun jej zawartos¢. Myj tacke na
ttuszcz recznie w cieptej wodzie z mydtem.

* Po kazdym uzyciu nalezy przetrze¢ wewnetrzng
pokrywe wilgotnym recznikiem lub Sciereczka,
aby odswiezyc¢ urzadzenie i usunac ttuszcz.

« Jesli na ptycie grillowej lub innej wyjmowanej czesci
zgromadzity sie resztki jedzenia lub ttuszcz, przed
czyszczeniem namocz je w cieptej wodzie z mydtem.

* Po kazdym uzyciu wyjmij ptyte grillowg oraz kosz do
grillowania (jesli byt uzywany) i umyj je recznie ciepta
woda z mydtem.

UWAGA: NIGDY nie uzywaj $ciernych narzedzi ani
Srodkow czyszczacych. NIGDY nie zanurzaj jednostki
gtownej w wodzie ani zadnym innym ptynie. NIE
wktadac¢ do zmywarki.

» Uktadajac powlekane akcesoria w celu ich
przechowywania, nalezy umiesci¢ miedzy nimi
Sciereczke lub recznik papierowy, aby chroni¢
powlekane powierzchnie.
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POZNAJ PANEL STEROWANIA

SMOKER  GRILL

\ /
OFF AIR FRY
N /

_ROAST

AR

I @
- o
l l l START
STOP

WQODFIRE)
FLAVOUR

C MANUAL

—

PRESET )

PRZYCISKI FUNKCJI

Istnieja dwa sposoby na uzyskanie autentycznego,
wedzonego smaku BBQ:

1 Specjalny program SMOKER (WEDZENIE) do
gotowania przez dtuzszy czas, aby uzyskac gteboki
smak i delikatnos¢ potrawy.

2. Dodaj szybka dawke Woodfire Flavour (Aromatu
Woodfire) do dowolnej z funkcji, uzywajac przycisku
WOODFIRE FLAVOUR (AROMAT WOODFIRE).

SMOKER (WEDZENIE): Stworz gteboki, wedzony smak
podczas wolnego gotowania w niskiej temperaturze,
aby zmigkczy¢ duze kawatkimiegsa.

GRILL (GRILLOWANIE): Gotowanie przy zamknietej
pokrywie z wykorzystaniem grzania gérnego i dolnego.
Najlepiej nadaje sie do grillowania duzych i grubych
kawatkdw miesa lub mrozonek, a takze do ogdlnego
obsmazania. Otworz pokrywe podczas grillowania
delikatnych potraw lub chudych biatek, aby uzyskac¢
grillowanga konsystencje bez przegotowywania.

AIR FRY (SMAZENIE BEZTLUSZCZOWE): Uzyskaj
chrupkos¢ i kruchos¢ przy uzyciu niewielkiej ilosci oleju
lub bez niego oraz przy wyzszej predkosci wentylatora.
ROAST (PIECZENIE): Zmiekczaj mieso, piecz warzywa
i nie tylko.

PRZYCISKI STEROWANIA

TARCZA: Aby wtaczyc¢ urzadzenie i wybrac funkcje
gotowania, obroc tarcze zgodnie z ruchem wskazowek
zegara, az do wybrania zadanej funkcji. Aby wytaczyc
urzadzenie, nalezy obrdcic tarcze w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara do pozycji OFF (WYLACZONE).

WOODFIRE FLAVOUR (AROMAT WOODFIRE): \Wtgczane
automatycznie podczas korzystania z funkcji Smoker
(Wedzenie). Nacisnij, aby dodac do pozostatych funkcji.

UWAGA: Po wigczeniu urzadzenia wyswietlacz bedzie
podswietlony.

® /© TEMP (TEMPERATURA): UZyj przyciskow © i ©
po lewej stronie ekranu wyswietlacza, aby dostosowac
temperature grilla.

@ /O TIME (CZAS): Uzyj przyciskow @1 © po prawej stronie
ekranu wyswietlacza, aby dostosowac czas gotowania.

START/STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE): Nacisnij,
aby uruchomic lub zatrzymac biezaca funkcje gotowania,
lub nacisnij i przytrzymaj przez 4 sekundy, aby pominac
nagrzewanie wstepne i/lub zapton.

MANUAL (USTAWIENIA RECZNE): Przetacza ekran
wyswietlacza, umozliwiajac reczne ustawienie docelowej
temperatury termometru.

PRESET (USTAWIENIA WSTEPNE): Przetgcza ekran
wyswietlacza, umozliwiajac wybor zaprogramowanej
temperatury docelowej dla termometru na podstawie
ilosci wtozonej zywnosci i oczekiwanych rezultatéow.

NAGRZEWAJ WSTEPNIE, ABY UZYSKAC LEPSZE WYNIKI
Aby uzyskac najlepsze efekty grillowania, nalezy
catkowicie nagrzac wstepnie grill przed dodaniem
jedzenia. Dodanie jedzenia przed zakonczeniem
podgrzewania moze spowodowac jego przegotowanie,
dymienie i wydtuzenie czasu nagrzewania wstepnego.

Po ustawieniu funkgji, czasu i temperatury i nacisnieciu
przycisku START (ROZPOCZECIE) urzadzenie
automatycznie rozpocznie podgrzewanie (chyba

ze uzywana jest funkcja Smoker [Wedzenie]).
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UZYWANIE TERMOMETRU

WAZNE: NIE ZBLIZAJ rak do wbudowanego
przewodu termometru podczas uzytkowania,
aby uniknac oparzen.

Przed pierwszym uzyciem

Przed podtaczeniem termometru do gniazda nalezy
upewnic sie, ze w gniezdzie termometru nie ma zadnych
zanieczyszczen, a przewod nie jest splatany.

Gniazdo termometru znajduje sie po lewej stronie tarczy.
Aby uzyskac¢ dostep, nalezy podnies¢ ostone ochronna.

1 Wysun termometr spod panelu sterowania, a nastepnie
odwin przewod ze schowka, aby go wyjac.

2 Podtacz termometr do gniazda znajdujgcego sie po
lewej stronie urzadzenia. Docisnij wtyczke mocno,
az nie bedzie mozna jej wsunac dalej do gniazdka
Przesun schowek do tytu

3 Po podtaczeniu termometru do gniazdka nalezy wybrac¢
zadana funkcje gotowania i temperature gotowania

UWAGA: Nie ma potrzeby ustawiania czasu
gotowania, poniewaz grill automatycznie wytgczy
grzatke i powiadomi Cie, gdy potrawa bedzie gotowa.

4 Nacisénij przycisk PRESET (USTAWIENIA WSTEPNE)
i za pomoca strzatek z prawej strony wyswietlacza
wybierz zadany rodzaj potrawy. Za pomoca strzatek
z lewej strony wyswietlacza ustaw stopiert wysmazenia
potrawy (od krwistego do dobrze wysmazonego).
W przypadku wybrania przycisku MANUAL (RECZNY)
nalezy stosowac zalecane ponizej wewnetrzne
temperatury gotowania.

UWAGA: Gotujesz rézne rodzaje mies czy te

same, ale w réznym stopniu wysmazenia? Wiecej
szczegotdw dotyczacych programowania znajdziesz
na nastepnej stronie.

RODZAJ ZYWNOSCI: USTAW NA:

Ryba Srednio krwista (50°C)

Srednio wysmazona (55°C)
Srednio wysmazona plus (60°C)

Dobrze wysmazona (65°C)

Dobrze wysmazony (75°C)
Srednio krwista (50°C)

Kurczak/Indyk

Wieprzowina
Srednio wysmazona (55°C)
Srednio wysmazona plus (65°C)
Dobrze wysmazona (70°C)
Krwista (50°C)
Srednio krwista (55°C)

Wotowina/Jagnigcina

Srednio wysmazona (60°C)
Srednio wysmazona plus (65°C)

Dobrze wysmazona (70°C)

UWAGA: Zalecane temperatury bezpiecznej zywnosci
mozna sprawdzic¢ na stronie UK Food Standards Agency.

UWAGA: Zaprogramowane temperatury stopnia
wysmazenia WOEOWINY/JAGNIECINY sa nizsze
od zalecanych, poniewaz urzadzenie przeniesie
temperature pieczenia o 5-10°C.

5 Umiesc w grillu akcesoria potrzebne do wybranej
funkcji gotowania i zamknij pokrywe. Nacis$nij przycisk
START/STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE), aby
rozpoczac nagrzewanie wstepne.

6 Podczas rozgrzewania grilla wsun termometr poziomo
w $rodek najgrubszej czesci kawatka biatka.
Dalsze instrukcje dotyczace umiejscowienia
termometru znajduja sie w tabeli na stronie 48.
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UZYWANIE TERMOMETRU - CIAG DALSZY

7 Gdy grill sie rozgrzeje i na ekranie pojawi sie komunikat
L,ADD FOOD (DODAJ PRODUKTY)”, otwdrz pokrywe,
umies¢ jedzenie z wiozonym termometrem w urzadzeniu
i zamknij pokrywe nad przewodem termometru.

e X7/
rumt

R — 1

Prawidtowe umieszczenie termometru.
Uchwyt termometru znajduje sie catkowicie
wewnatrz urzadzenia.

8 Pasek postepu u gory wyswietlacza bedzie Sledzit
wynik. Miganie oznacza przejscie do danego etapu.

RARE —:MEDRARE/:MED MED WELL WELL

UWAGA: Podczas korzystania z funkcji GRILL
(GRILLOWANIE) i ROAST (PIECZENIE) urzgdzenie
wyda sygnat dzwiekowy i wyswietli komunikat
FLIP (OBROC PRODUKT). Obracanie produktow
jest opcjonalne, ale zalecane.

9 Grill automatycznie zatrzyma sie, gdy potrawa
bedzie prawie w petni wysmazona (uwzgledniajac
koniecznos$¢ przesmazenia pozostatej czesci
potrawy), a na ekranie wyswietli sie komunikat
LGET FOOD (WYJMIJ JEDZENIE)”.

10 Przenies biatko na ptytke, podczas gdy na ekranie bedzie
wyswietlany komunikat ,REST (ODPOCZYWANIE)".
Nie ma potrzeby, aby termometr dalej znajdowat sie
w produkcie. Biatko bedzie sie dalej gotowad, az do
uzyskania zgdanego stopnia wysmazenia, co zajmie
okoto 3-5 minut. To wazny krok, gdyz brak odpoczynku
moze sprawic, ze potrawa bedzie wyglada¢ na mniej
ugotowana. Czas gotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci
od wielkosci biatka, miejsca skad pochodzi i jego rodzaju.

UWAGA: Termometr bedzie GORACY. Za pomocga
rekawic kuchennych lub szczypiec wyjmij termometr
z biatka.

UWAGA: Aby sprawdzi¢ temperature wewnetrzng
innych kawatkow biatka, nacisnij i przytrzymaj przycisk
MANUAL (RECZNY), a nastepnie wtdz termometr do
kazdego kawatka migsa.

UZYWANIE TERMOMETRU W ROZNYCH
SCENARIUSZACH GOTOWANIA:

Gotowanie 2 lub wiecej biatek tej samej wielkosci

na réznych pozi hwy zenia:

« Ustaw funkcje Preset (Ustawienia zaprogramowane)
na najwyzszg wymagang wartosc.

« Umiesc¢ termometr w biatku o najwyzszym
pozadanym stopniu wysmazenia.

« Po rozgrzaniu wtoz biatka do grilla. Po osiggnieciu
najnizszego poziomu gotowania wyjmij biatko
bez termometru.

« Kontynuuj gotowanie pozostatego biatka, az osiggniesz
kolejny pozadany poziom wysmazenia.

Gotowanie 2 lub wigcej biatek o réznej wielkosci:

* Umiesc¢ termometr w mniejszym biatku i uzyj funkcji
Preset (Ustawienia zaprogramowane), aby wybrac¢
oczekiwany rezultat.

« Gdy biatko bedzie gotowe, wyjmij je z urzadzenia.

« Uzywajac rekawic kuchennych, przenies termometr

na wieksze biatko i za pomoca strzatek po lewej
stronie wyswietlacza wybierz oczekiwany rezultat.

Gotowanie 2 lub wigcej réznych rodzajéw biatka:

* Umiesc¢ termometr w biatku o nizszym poziomie
wysmazenia.

« Uzyj funkcji Manual (Reczny), aby wybrac¢ zadana
temperature wewnetrzna.

« Gdy biatko bedzie gotowe, zdejmij je z grilla.

« Uzywajac rekawic kuchennych, przenies termometr
na drugie biatko i za pomoca funkcji Manual (Reczny)
wybierz zadana temperature wewnetrzna.
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UZYWANIE TERMOMETRU - CIAG DALSZY

JAK PRAWIDLOWO WtOZYC TERMOMETR

UWAGA: NIE UZYWAC termometru do mrozonego biatka lub do kawatkéw miesa cienszych niz 1,5 cm

RODZAJ ZYWNOSCI:

Steki

Kotlety wieprzowe
Kotlety jagniece
Piers z kurczaka
Burgery
Poledwiczki

Filety rybne

UMIESZCZENIE

* W16z termometr poziomo

w $rodek najgrubszej czesci miesa.

« Upewnij sie, ze termometr
znajduje sie blisko kosci (ale
jej nie dotyka), a nie w poblizu
ttuszczu lub chrzastek.

« Upewnij sie, ze koncowka
termometru jest wtozona prosto
do srodka miesa, a nie pod
katem w kierunku jego dotu
lub gdéry. UWAGA: Najgrubsza
czes¢ nie musi znajdowac sie
w $rodku. Wazne jest, aby
koniec termometru dotykat
tego obszaru, aby uzyskac
pozadane rezultaty.

PRAWIDLOWE

NIEPRAWIDLOWE

Caty kurczak

* Wprowadz termometr poziomo
do najgrubszej czesci piersi,
rownolegle do kosci (ale jej
nie dotykajac).

« Upewnij sig, ze koncowka siega
$rodka najgrubszej czedci piersi
i nie przechodzi przez catg piers
az do jamy brzusznej.
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FUNKCJE GOTOWANIA

WAZNE: Przed kontynuowaniem przeczytaj wszystkie ostrzezenia na poczatku tych instrukcji

Q Smoker (Wedzenie)

PRESET (USTAWIENIA WSTEPNE): 120°C przez 4 godziny
ZAKRES TEMP (TEMPERATURY): 60-210°C
ZAKRES TIME (CZASU): 10 min-12 godz.

1
2

Umiesc grilla na ptaskiej, rdwnej powierzchni.

Otworz pokrywe i zamontuj ptyte grillowa, umieszczajac
ja ptasko na elemencie grzewczym, tak aby przylegata
do elementu.

UWAGA: Jesli uzywasz termometru, zapoznaj sie
7 sekcjg Uzywanie termometru.

Zainstaluj tacke na ttuszcz, wsuwajac ja na miejsce
z tytu grilla.

Otworz wedzarke i za pomoca miarki napetnij
ja pelletem Ninja Woodfire az po brzegi.
NIE PRZEPELNIAJ wedzarki.

Otworz pokrywe i umiesc sktadniki na ptycie
grillowej. Zamknij pokrywe.

Upewnij sig, ze grill jest podtaczony do pradu
i obroc tarcze zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara od pozycji OFF (WY+LACZONE), aby
wybrac funkcje SMOKER (WEDZENIE).

UWAGA: Technologia Woodfire Flavour wtacza sie
automatycznie podczas korzystania z funkcji
Smoker (Wedzenie).

10

n

Wyswietli sie domysine ustawienie temperatury.
Aby dostosowac temperature, uzyj przyciskow
TEMP (TEMPERATURA) &/©,

Aby dostosowac czas gotowania, uzyj przyciskow
TIME (CZAS) &/©.

Nacisnij START (ROZPOCZECIE), aby rozpoczac
gotowanie. Funkcja Smoker (Wedzenie) nie wymaga
czasu nagrzewania wstepnego.

Gdy czas gotowania osiggnie zero, grill wyda sygnat
dzwigkowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
DONE (GOTOWE)

Zdejmij jedzenie z ptyty grillowej.

Grill (Grillowanie)

PRESET (USTAWIENIA WSTEPNE): Medium (Sredni)
przez 25 minut

ZAKRES TEMP (TEMPERATURY):

Low (Niski) - High (Wysoki)

ZAKRES TIME (CZASU) : 1 min-1 godz.

Umiesc grilla na ptaskiej, rownej powierzchni.

2 Otworz pokrywe i zamontuj ptyte grillowa, umieszczajac

ja ptasko na elemencie grzewczym, tak aby przylegata
do elementu.

UWAGA: Jesli uzywasz termometru, zapoznaj sie
z sekcja Uzywanie termometru.

Zainstaluj tacke na ttuszcz, wsuwajac jg na miejsce
z tytu grilla.

Jezeli planujesz skorzysta¢ z Woodfire Flavour
(Aromatu Woodfire), otworz wedzarke i za
pomoca miarki napetnij ja pelletem Ninja Woodfire
az po brzegi. NIE PRZEPEENIAJ wedzarki.

Upewnij sie, ze grill jest podtgczony do pradu i obré¢
tarcze zgodnie z ruchem wskazowek zegara od
pozycji OFF (WYLACZONE), aby wybrac funkcje
GRILL (GRILLOWANIE).

Jesli planujesz uzy¢ Woodfire Flavour
(Aromat Woodfire), nacisnij przycisk
& WOODFIRE FLAVOUR (AROMAT WOODFIRE)

Wyswietli sie domysine ustawienie temperatury.
Aby w razie potrzeby dostosowac temperature,
uzyj przyciskow TEMP (TEMPERATURA) &/© .
Aby dostosowac czas gotowania, uzyj przyciskow
TIME (CZAS) ®/@.

Nacisnij START (ROZPOCZECIE), aby rozpoczac¢
nagrzewanie wstepne. W przypadku stosowania
technologii Woodfire Flavour, pellet przechodzi
przez cykl zaptonu (IGN), a nastepnie grill
rozpoczyna wstepne nagrzewanie (PRE).

10 Po zakonczeniu nagrzewania grill wyda sygnat

dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
ADD FOOD (DODAJ PRODUKTY).

UWAGA: Chociaz w celu uzyskania najlepszych
rezultatow zdecydowanie zaleca sie nagrzewanie
wstepne, mozna je pomina¢, naciskajac i przytrzymujac
przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE)
przez 4 sekundy. ,ADD FOOD (DODAJ PRODUKTY)”
zacznie migac na ekranie. Otworz pokrywe i umiesc
sktadniki na ptycie grillowej. Po zamknieciu pokrywy
rozpocznie sie gotowanie, a licznik czasu zacznie
odlicza¢ czas. Przejdz do kroku 12, aby uzyskac
dalsze instrukcje.

1 Otworz pokrywe i umiesc sktadniki na ptycie grillowej.

Po zamknieciu pokrywy rozpocznie sie gotowanie,
a licznik czasu zacznie odliczac czas.

UWAGA: Chcesz gotowac z otwartg pokrywa?
Po dodaniu jedzenia nie zamykaj pokrywy. Po
30 sekundach timer zacznie odliczac czas, a Ty
bedziesz gotowac tylko na dolnym grzaniu.

12 Gdy czas gotowania osiggnie zero, grill wyda sygnat

dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
DONE (GOTOWE)

13 Zdejmij jedzenie z ptyty grillowej
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FUNKCJE GOTOWANIA

WAZNE: Przed kontynuowaniem przeczytaj wszystkie ostrzezenia na poczatku tej instrukcji.

Air Fry (Smazenie bezttuszczowe)

PRESET (USTAWIENIA WSTEPNE): 200°C przez 12 minut

ZAKRES TEMP (TEMPERATURY): 150-240°C
ZAKRES TIME (CZASU): 1 min-1 godz.

1 Umiesc grilla na ptaskiej, rownej powierzchni.

2  Otworz pokrywe i zamontuj ptyte grillowa, umieszczajgc

ja ptasko na elemencie grzewczym, tak aby przylegata
do elementu.

3  Umiesc kosz do grillowania na ptycie grillowej i ustaw

nozki koszyka w przeznaczonych do tego celu
wgtebieniach na powierzchni ptyty grillowej.

Roast (Pieczenie)

PRESET (USTAWIENIA WSTEPNE): 180°C przez
1godzine i 30 minut

ZAKRES TEMP (TEMPERATURY): 120-220°C
ZAKRES TIME (CZASU): 1 min-4 godz.

1
2

Umiesc grilla na ptaskiej, rownej powierzchni.

Otworz pokrywe i zamontuj ptyte grillowa, umieszczajac
ja ptasko na elemencie grzewczym, tak aby przylegata
do elementu.

Zainstaluj tacke na ttuszcz, wsuwajac jg na miejsce
z tytu grilla.

UWAGA: Jesli uzywasz termometru, zapoznaj sie
z sekcjg Uzywanie termometru.

4 Zainstaluj tacke na ttuszcz, wsuwajac jg na miejsce
z tytu grilla.

5 0 Jezeli planujesz skorzystac z technologii Woodfire

Flavour, podnies$ pokrywe wedzarki i przy
&% uzyciu miarki pelletu napetnij komore do petna.
NIE PRZEPELNIAJ wedzarki.

6 Upewnij sig, ze grill jest podtaczony do pradu i obréc

tarcze zgodnie z ruchem wskazowek zegara od
pozycji OFF (WYLACZONE), aby wybrac funkcje
AIR FRY (SMAZENIE BEZTLUSZCZOWE).

7 O Jesli planujesz uzy¢ Woodfire Flavour
N (Aromat Woodfire), nacisnij przycisk
***  WOODFIRE FLAVOUR (AROMAT WOODFIRE).

8 Wyswietli sie domyslne ustawienie temperatury.
Aby dostosowac temperature, uzyj przyciskow
TEMP (TEMPERATURA) &/@.

9 Aby dostosowac czas gotowania, uzyj przyciskow
TIME (CZAS) ®/Q.

10 Nacisnij START (ROZPOCZECIE), aby rozpoczac
nagrzewanie wstepne. W przypadku stosowania
technologii Woodfire Flavour, pellet przechodzi
przez cykl zaptonu (IGN), a nastepnie grill
rozpoczyna wstepne nagrzewanie (PRE).

1 Po zakonczeniu nagrzewania grill wyda sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
ADD FOOD (DODAJ PRODUKTY).

UWAGA: Chociaz w celu uzyskania najlepszych
rezultatow zdecydowanie zaleca sie nagrzewanie
wstepne, mozna je pomingc, naciskajac i przytrzymujac
przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE)
przez 4 sekundy. ,ADD FOOD (DODAJ PRODUKTY)”
zacznie migac na ekranie. Otworz pokrywe i umiesc
sktadniki w koszu do grillowania. Po zamknieciu
pokrywy rozpocznie sie gotowanie, a licznik czasu
zacznie odlicza¢ czas. Przejdz do kroku 13,

aby uzyskac dalsze instrukcje.

12 Otworz pokrywe i umiesc sktadniki na ptycie grillowej.
Po zamknieciu pokrywy rozpocznie sie gotowanie,
a licznik czasu zacznie odliczac czas.

13 Gdy czas gotowania osiggnie zero, grill wyda sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
DONE (GOTOWE)

14 Wyjmij zywnos¢ z kosza do grillowania.

UWAGA: Jesli uzywasz termometru, zapoznaj sie
z sekcjg Uzywanie termometru.

4

Jezeli planujesz skorzystac¢ z Woodfire Flavour
(Aromat Woodfire), otworz wedzarke i za pomoca

&% miarki napetnij jg pelletem Ninja Woodfire az po
brzegi. NIE PRZEPEENIAJ wedzarki.

Upewnij sie, ze grill jest podtaczony do pradu i obroc
tarcze zgodnie z ruchem wskazowek zegara od
pozycji OFF (WYLACZONE), aby wybrac funkcje
ROAST (PIECZENIE).

Jesli planujesz uzy¢ Woodfire Flavour
(Aromat Woodfire), nacisnij przycisk
&%« WOODFIRE FLAVOUR (AROMAT WOODFIRE).

Wyswietli sie domysine ustawienie temperatury.
Aby dostosowac temperature, uzyj przyciskow
TEMP (TEMPERATURA) &/©,

Aby dostosowac czas gotowania, uzyj przyciskow
TIME (CZAS) ®/©.

Nacisnij START (ROZPOCZECIE), aby rozpoczac
nagrzewanie wstepne. W przypadku stosowania
technologii Woodfire Flavour, pellet przechodzi
przez cykl zaptonu (IGN), a nastepnie grill
rozpoczyna wstepne nagrzewanie (PRE).

10 Po zakonczeniu nagrzewania grill wyda sygnat

dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
ADD FOOD (DODAJ PRODUKTY).

UWAGA: Chociaz w celu uzyskania najlepszych
rezultatow zdecydowanie zaleca sie nagrzewanie
wstepne, mozna je pominac, naciskajac i przytrzymujac
przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE)
przez 4 sekundy. ,ADD FOOD (DODAJ PRODUKTY)”
zacznie migac na ekranie. Otworz pokrywe i umiesc
sktadniki w koszu do grillowania. Po zamknieciu pokrywy
rozpocznie sie gotowanie, a licznik czasu zacznie
odliczac¢ czas. Przejdz do kroku 12, aby uzyskac¢

dalsze instrukcje.

1 Otworz pokrywe i umiesc sktadniki na ptycie grillowej

lub potodz patelnie do pieczenia na ptycie. Po zamknieciu
pokrywy rozpocznie sie gotowanie, a licznik czasu
zacznie odlicza¢ czas.

12 Gdy czas gotowania osiggnie zero, grill wyda sygnat

dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
DONE (GOTOWE)

13 Zdejmij jedzenie z ptyty grillowej

UWAGA: Korzystajac z funkcji Roast (Pieczenie), nalezy
upewnic sie, ze stosuje sie odpowiednie akcesoria.
Do przygotowywania mokrych lub panierowanych
sktadnikéw nalezy uzywac naczynia do pieczenia.

Do pieczenia luznych produktow, takich jak buteczki
cynamonowe, ciastka lub ciasteczka, nalezy uzywac
kosza do grillowania.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE: Aby iej y‘.ryzyko..... zenia pradem i ni i dziatania urzad
przed préba rozwi ia pr wytacz urzad ie i odtacz je od zrédta zasilania.

*  Moje urzadzenie sie nie wiacza?
1 Sprawdz, czy wytacznik réznicowopradowy (RCD) jest prawidtowo podtaczony i czy nacisnieto przycisk reset
(resetowania). Kétko nad przyciskiem RESET (RESETOWANIE) zostanie pods$wietlone na pomaranczowo.

2 Upewnij sie, ze przetacznik naciskowy jest ustawiony w pozycji ON (WEACZONE) (linia zostanie docisnieta).
3 Upewnij sie, ze tarcza nie jest w pozycji OFF (WYELACZONE)

Jesli po wykonaniu powyzszych czynnosci urzadzenie nadal sie nie wtacza, skontaktuj sie z Dziatem Obstugi Klienta
pod numerem 800 088 092.

. Na wyswietlaczu lu ster ia pojawia si¢ komunikat ,,Add Grill (Dodaj grill)”.
Ptyta grillowa musi zosta¢ zamontowana. Po zainstalowaniu zamknij pokrywe i nacisnij przycisk start (rozpoczecia),
aby rozpoczac.

*  Na wyswietl lu ster ia pojawia sie komunikat ,,Add Food (Dodaj produkty)”.
Urzadzenie zakonczyto nagrzevvame wstepne Teraz czas dodac sktadniki.
* Nawyswietl lu ster pojawia sie komunikat ,,Shut Lid (Zamknij pokrywe)”. Pokrywa jest otwarta

i nalezy ja zamknad, aby wybrana funkqa mogta zosta¢ uruchomiona.

¢ Na wyswi ster pojawia sie ,E”.
Urzadzenie nie dzwala prawidtowo. Prosimy o kontakt z Dziatem Obstugi Klienta pod numerem 800 088 092
Abysmy mogli lepiej Ci pomoc, zarejestruj swoj produkt na ninjakitchen.eu i miej go pod reka na wypadek kontaktu
telefonicznego.

. Na wyswietlaczu lu ster ia pojawia sie komunikat ,,CLD”.
CLD - Cold Smoking (Wedzenie na zimno) ma na celu nadanie potrawom smaku dymu. Nie jest ono przeznaczone do
gotowania. W przypadku miesa, drobiu lub ryb proces ten nalezy zawsze taczy¢ z oddzielnym etapem podgrzewania
zywnosci do bezpiecznej dla zywnosci temperatury wewnetrznej. Zalecane temperatury bezpiecznej zywnosci
mozna uzyskac¢ od lokalnych organow ds. standarddw zywnosci.

* Czy mam doda¢ sktadniki przed czy po podgrzaniu?
Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy odczekac, az urzadzenie sie nagrzeje wstepnie, zanim doda sie sktadniki

* Czy wypetnié¢ we ke p
Tak, zawsze napetniaj ja po brzegi. Dopracowalismy ilos¢ pelletu potrzebnag do kazdego wedzenia, niezaleznie od
funkcji lub ilosci przygotowywanej zywnosci — urzadzenie spali je odpowiednio.

. Na wyswietlaczu panelu sterowania pojawia sie komunikat ,,Plug In (Podtacz termometr)”.
Termometr nie jest podtgczony do gniazda po prawej stronie panelu sterowania. Podtgcz termometr. Doci$nij termometr,
az ustyszysz klikniecie.

. Dlaczego urzadzenie ma skale 1-9 ustawiern zaprogramowanych dla wotowiny?
Percepcja tego, jak wyglada konkretny wewnetrzny wynik, rézni sie w zaleznosci od osoby, a nawet restauracji
Skala 1-9 zapewnia szeroki zakres opcji dla kazdego poziomu wyniku, dzieki czemu mozesz dostosowac wynik
do swoich upodoban.

. Na wyswietlaczu panelu sterowania pojawia sie komunikat ,,PRBE ERR”.
Oznacza to, ze grill wytaczyt sie, zanim potrawa osiggneta ustawiona temperature wewnetrzna. Aby zapewnic
ochrone urzadzenia, moze ono pracowac tylko przez okreslony czas w okreslonych temperaturach.

* Dlaczego moje jedzenie jest przegotowane lub niedogotowane, mimo uzycia termometru?
Wazne jest, aby wtozy¢ termometr wzdtuz najgrubszej czesci sktadnika, aby uzyskac¢ najdoktadniejszy odczyt.
Pamietaj, aby odczekac¢ 3-5 minut, az potrawa odpocznie, aby byta gotowa. Wiecej informacji znajdziesz w czesci
Korzystanie z cyfrowego termometru kuchennego.

. Czy uchwyt termometru stopi sie, jesli dotknie goracej ptyty grillowej?
Nie, uchwyt wykonany jest z silikonu odpornego na wysokie temperatury, ktéry wytrzymuje wysokie temperatury
grilla elektrycznego Ninja Woodfire.

. Kiedy nalezy nacisnaé¢ przycisk Woodfire Flavour (Aromat Woodfire)?
Nacisnij przycisk Woodfire Flavour (Aromat Woodfire) przed nacisnieciem przycisku Start (Rozpoczecie), jesli chcesz
doda¢ dym podczas uzywania funkcji Grill (Grillowanie), Air Fry (Smazenie bezttuszczowe) lub Roast (Pieczenie).
Podczas korzystania z funkcji Smoker (Wedzenie) nie ma potrzeby naciskania przycisku Woodfire Flavour
(Aromat Woodfire)

. Dlaczego z pojemnika na pellet wydobywaja sie ptomienie?
Jesdli przy wietrznej pogodzie podniesie sie pokrywe grilla, z pojemnika na pellet moga wydobywac sie niewielkie ptomienie.
e  Gdzie przechowywa¢ pellet?
Zawsze przechowuj pellet w suchym miejscu. Jakakolwiek wilgo¢ w pellecie moze mie¢ negatywny wptyw na zapton
i jakos¢ smaku dymu.

¢ Czy podczas wedzenia powinno sie uzywac olejkéw lub sprayéw zapobiegajacych przywieraniu?
Nie, nie zalecamy stosowania zadnych olejow ani spraydéw zapobiegajacych przywieraniu podczas wedzenia,
poniewaz dym nie bedzie tak dobrze przylegat do zywnosci.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jak pozby¢ sie spalonego pelletu po cyklu gotowania?

Pellet moze nadal sie pali¢ po zakonczeniu gotowania. Nie dotykaj ani nie wyjmuj wedzarki, dopdki grill nie przestanie
dymic, pellet catkowicie sie nie wypali, a wedzarka nie ostygnie. Nastepnie wyjmij wedzarke i bezpiecznie usun
schtodzony popidt.

Dlaczego nagrzewanie wstepne trwa tak dtugo?
Czas nagrzewania wstepnego zalezy od funkcji i temperatury urzadzenia.

GRILL (GRILLOWANIE): ok. HI (WYSOKA) 8-12 | MED (SREDNIA) 6-11 | LO (NISKA) 5-9 min.

AIR FRY (SMAZENIE BEZTLUSZCZOWE), ROAST (PIECZENIE): 3 minuty.

SMOKER (WEDZENIE): Bez nagrzewania wstepnego.

Jesli dodasz Woodfire Flavour (Aromat Woodfire), czas rozpalania wydtuzy sie o dodatkowe 2-4 minuty.

Uzywanie urzadzenia w niesprzyjajacych warunkach pogodowych, np. podczas ulewnego deszczu, moze
spowodowac wydtuzenie czasu nagrzewania wstepnego.

Jesli uzywasz przedtuzacza, upewnij sie, ze nadaje sie do stosowania na zewnatrz, w potaczeniu z urzadzeniami
zewnetrznymi. Uzycie niewtasciwego przewodu moze spowodowac jego przegrzanie, stopienie i/lub spadek napiecia.

Chociaz w celu uzyskania najlepszych rezultatow zdecydowanie zaleca sie nagrzewanie wstepne, mozna je pominac,
naciskajac i przytrzymujac przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE) przez 3 sekundy. Na ekranie
zacznie migac napis ,ADD FOOD (DODAJ PRODUKTY)". Otwodrz pokrywe i umiesc sktadniki w urzadzeniu

Po zamknieciu pokrywy rozpocznie sie gotowanie, a licznik czasu zacznie odliczac czas.

Czy moge wytaczy¢ technologie Woodfire Flavour?

Jesli nacisnieto przycisk Woodfire Flavour (Aromat Woodfire) i uruchomiono juz funkcje gotowania, naciskajac
przycisk START (ROZPOCZECIE), mozna nacisna¢ przycisk Woodfire Flavour (Aromat Woodfire) ponownie,
aby ja wytaczyé, jesli cykl zaptonu jest ukonczony w mniej niz 75% (co jest sygnalizowane paskiem postepu

na ekranie wyswietlacza). Jesli pellet rozpalit sie catkowicie i grill przeszedt w cykl nagrzewania wstepnego

(co jest sygnalizowane na ekranie wyswietlacza), nie mozna wytaczy¢ technologii Woodfire Flavour.

Czy moge dodac¢ wiecej pelletu w trakcie cyklu gotowania?

Uzywajac funkcji SMOKER (WEDZENIE) mozesz dodac wigcej pelletu dopiero po catkowitym wypaleniu sie pierwszej
partii. Nacisnij i przytrzymaj przycisk Woodfire Flavour (Aromat Woodfire) przez 4 sekundy, aby zapali¢ nowa, petng
skrzynke pelletu. Jesli wedzisz dwa razy PO kolei, zalecamy napetnienie wedzarki za pomoca miarki, gdy wypalona
zostanie potowa peHetu NIE NAPELNIAC wiecej niz 2 razy. NIE ZAPALAC ponownie pelletu.

DI urzad. ia, pod grzejnym, pojawity sie p i przebarwienia?
Podktadka pod do\my element grzewczy moze mie¢ widoczne przebarwienia. Jest to wynik naszego normalnego
procesu produkcyjnego. Urzadzenie nie byto wczesdniej uzywane.
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AKCESORIA DO KUPIENIA

REGULOWANY STOJAK

Przenie$ swoje stanowisko
do gotowania na $wiezym
powietrzu na nowy
poziom dzigki solidnemu,
regulowanemu stojakowi.

DODATKOWY
STOLIK BOCZNY

Zwieksz powierzchnie robocza

po obu stronach stojaka i miej

wszystkie przybory kuchenne
pod reka.

<

<

PLASKA PLYTA

Przygotuj dania smazone na
patelni, fajitas, nalesniki i inne
potrawy dzigki tej ptaskiej
ptycie pokrytej powtoka
zapobiegajaca przywieraniu,
ktéra mozna umiesci¢ w grillu.

WORKI NA PELLET

Zaopatrz sie w nasze mieszanki
Signature Blends i zyskaj do
20 sesji palenia na worek.
Oba smaki doskonale komponujg
sie z kazdym daniem.

GRILL / PLASKA PEYTA

Grilluj i smaz w tym
samym czasie. Mozliwos$é
jednoczesnego przygotowania
czterech burgeréw
i 500 g warzyw.

)

RUSZT DO PIECZENIA
| WEDZENIA

Zwieksza przeptyw powietrza,
co zapewnia intensywniejsze
wedzenie, zweglenie i karmelizacje.

POKROWIEC NA GRILLA

Od ulewnego deszczu po palace
stonice, ten wytrzymaty, lekki
i wodoodporny pokrowiec na
grilla BBQ ochroni Cie przed
niekorzystnymi warunkami
pogodowymi.

WKEADKI DO TACEK
NA TtUSZ(Z

Utatw sobie sprzatanie
dzieki 10 wktadkom.

RUSZT DO ZEBEREK

Réwnomiernie grilluj i wedz do
4 petnych porcji zeberek na raz.

(=] (=

ZDOBADZ SWOJE NA

ninjakitchen.eu E

|
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REJESTRACJA PRODUKTU

DWA (2) LATA OGRANICZONEJ GWARANCIJI

Kupujac produkt w Europie, zyskujesz prawa zwigzane z jakoscig produktu (Twoje ,prawa ustawowe”).
Mozesz dochodzi¢ tych praw wobec sprzedawcy. Niemniej jednak w Ninja jestesmy pewni jakosci
naszych produktéw (dalej ,,Produktow”), dlatego dajemy Ci 2-letnig gwarancje producenta. Ta gwarancja
dotyczy wytgcznie Produktu, ktory kupiony zostat w stanie nowym lub nieuzywanym. Te warunki
odnosza sie wytacznie do naszych gwarancji - Twoje prawa ustawowe jako konsumenta pozostaja
niezmienne. 2-letnia gwarancja jest dostepna we wszystkich krajach UE.

Ponizsze warunki opisujg wymagania wstepne i zakres naszych gwarancji, ktérych udziela SharkNinja
Germany GmbH, c¢/o Regus Management GmbH, Excellent Business Center 10. + 11. Stock,
Westhafenplatz 1, 60327 Frankfurt nad Menem, Niemcy (,my”, ,nas”, ,nasze” itd.). Nie wptywajg na
Twoje prawa ustawowe ani na obowiagzki sprzedawcy lub zawartg z nim umowe. To samo dotyczy
produktu kupionego bezposrednio w Ninja.

Gwarancje Ninja

Sprzet AGD do kuchni jest sporg inwestycja. Twoj nowy sprzet powinien dziata¢ poprawnie jak najdtuzej.
Gwarancja na produkt jest waznym elementem zakupu, poniewaz odzwierciedla pewnosc¢ producenta
co do samego produktu i jakosci jego produkciji.

Wsparcie online znajdziesz tez na stronie www.ninjakitchen.eu
Jak zarejestrowa¢ gwarancje?

Gwarancje mozesz zarejestrowac online w ciggu 28 dni od zakupu. Aby zaoszczedzi¢ czas, przygotu;j
ponizsze informacje na temat urzadzenia:

*  Numer modelu

*  Numer seryjny (jesli jest dostepny)

* Data zakupu Produktu (paragon lub dowdd dostawy)

Aby zarejestrowac online, odwiedz strone www.ninjakitchen.eu
WAZNE

* Produkt objety jest gwarancja przez 2 lata od daty zakupu.

* Zachowaj paragon. Jesli w przysztosci zechcesz skorzystac¢ z gwarancji, bedziemy potrzebowac
paragonu, aby sprawdzi¢ poprawnosc przekazanych nam informaciji. Brak waznego paragonu
spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Jakie korzysci wynikaja z zarejestrowania gwarancji?

Po zarejestrowaniu gwarancji mozesz otrzymywac nasz newsletter zawierajgcy wskazowki, porady
i konkursy. Poznasz najnowsze wiadomosci na temat nowej technologii i produktow Ninja. Jesli zarejestrujesz
gwarancje online, natychmiast potwierdzimy otrzymanie Twoich danych.

Szczegoty dotyczace polityki prywatnosci znajdujg sie na stronie www.ninjakitchen.eu
lle wynosi okres gwarancji na nasze produkty?

Jestesmy pewni naszych projektow i ich kontroli jakosci, dlatego Twadj produkt jest objety 2-letnig gwarancja.
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Co obejmuje gwarancja?

Naprawe lub wymiane (wedtug uznania Ninja) produktu (w tym wszystkich czesci oraz robocizne)
w przypadku wady konstrukcyjnej, materiatow i wykonania (w tym transport i koszty przesytki).
Nasza gwarancja jest uzupetnieniem Twoich praw, jakie posiadasz jako konsument.

Czego nie obejmuje gwarancja?
« Zwyktego zuzycia eksploatacyjnego.

* Przypadkowych uszkodzen, usterek spowodowanych niedbatym uzytkowaniem lub nienalezyta uwaga,
niewtasciwym uzytkowaniem, zaniedbaniem, nieostrozng obstugg lub obchodzeniem sie z urzadzeniem
kuchennym niezgodnie z instrukcjami obstugi Ninja, ktére dotaczono do tego sprzetu.

« Uzycia urzadzenia kuchennego do celdw innych niz zwykte potrzeby domowe.

« Uzycia czesci, ktdre ztozono lub zamontowano niezgodnie z instrukcjami obstugi.
« Uzycia czesci i akcesoriow, ktore nie sg oryginalnymi elementami Ninja.

« Wadliwego montazu (chyba ze montaz przeprowadzit przedstawiciel Ninja).

* Napraw lub zmian dokonanych przez strony inne niz Ninja lub jej przedstawiciele, chyba ze mozesz
udowodnic, ze te naprawy lub zmiany nie sa zwigzane z wada, w zwiazku z ktérg korzystasz z gwarancji.

Gdzie kupie oryginalne czesci zamienne i akcesoria Ninja?

Czesci zamienne i akcesoria Ninja opracowujg Ci sami inzynierowie, ktorzy stworzyli Twoje urzadzenie
kuchenne Ninja. Petna liste czesci zamiennych i akcesoridw do wszystkich urzadzer Ninja znajdziesz
na stronie www.ninjakitchen.eu

Pamietaj, ze uzycie nieoryginalnych czesci zamiennych Ninja moze uniewazni¢ gwarancje producenta.
Twoje prawa ustawowe pozostajg jednak niezmienne.
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Ty ce &

POLSKI Prezentacje produktu na ilustracjach moga odbiegac od
rzeczywistego produktu. Nieustannie staramy sie ulepszac nasze
produkty, dlatego tez specyfikacje podane w tym dokumencie
moga ulega¢ zmianom bez wczesniejszego powiadomienia.
NINJA jest zarejestrowanym znakiem towarowym SharkNinja
Operating LLC w Unii Europejskiej.
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