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DZlEKUJEMY za zakup elektrycznego grilla z wedzarka Ninja Woodfire
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ZAREJESTRUJ SWOJ ZAKUP
%

Y'Y ninjakitchen.eu/registerguarantee
Zeskanuj kod QR za pomocg urzadzenia

mobilnego

ZAPISZ TE INFORMACJE

Numer modelu:

Numer seryjny:

Data zakupu:
(zachowaj paragon)

Miejsce zakupu:

DANE TECHNICZNE
220-240 V-~ 50-60 Hz
2400 W

Napiecie:

Moc:

WSKAZOWKA: Numer modelu i numer seryjny
znajdziesz na etykiecie z kodem QR z tytu
urzadzenia przy przewodzie zasilajgcym.

To oznaczenie wskazuje, ze tego
produktu nie nalezy wyrzucac
wraz z innymi odpadami
domowymi. Aby zapobiec
ewentualnym szkodom dla
srodowiska lub zdrowia wynikajacym

Z niekontrolowanego usuwania odpadow,
poddaj urzadzenie recyklingowi w sposodb
odpowiedzialny, promujac zrownowazone
ponowne wykorzystanie zrédet surowcow.
Aby zwrdcic¢ to urzadzenie, skorzystaj

z systemu zwrotow i odbioru lub skontaktuj
sie ze sprzedawcya produktu. Sprzedawca
moze oddac ten produkt do recyklingu.
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WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

PRZED UZYCIEM PRZECZYTAJ UWAZNIE » TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

A OST RZ EZ E N I E Niedostosowanie sig do tych instrukcji moze

Kut ¢ porazeniem prad
pozarem lub opar €O moze sp ia ciata lub $mier¢. Podczas
korzy ia z urzadzen elektrycznyct lezy przestrzegaé g ych srodkéw ostroznosci, w tym:

1 Aby wyeliminowac ryzyko zadtawienia sie u matych
dzieci, nalezy natychmiast po rozpakowaniu pozbyc¢
sie wszystkich materiatéw opakowaniowych.

2 Tourzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego na zewnatrz. NIE UZYWAC tego
urzgadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

NIE UZYWAC w pojazdach lub todziach w ruchu.
Niewtasciwe uzycie moze spowodowac obrazenia.

3 NIEUZYWAC wewnatrz pomieszczen. Ten grill jest
przeznaczony TYLKO DO UZYTKU NA ZEWNATRZ
w dobrze wentylowanym miejscu. W przypadku
stosowania pod jakimkolwiek zadaszeniem moga
gromadzi¢ sie toksyczne opary, w tym tlenek wegla,
powodujgc powazne obrazenia ciata lub $mierc.

4 Tego urzadzenia moga uzywac dziecii osoby
doroste o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych i umystowych lub osoby
nieposiadajgce doswiadczenia ani odpowiedniej
wiedzy, ale moga go uzywac pod warunkiem,
ze sg pod nadzorem lub zostaty poinstruowane
0 jego bezpiecznym uzyciu i rozumieja ryzyko
z nim zwigzane.

5 ZAWSZE upewnij sie, ze urzadzenie jest
prawidtowo zmontowane przed uzyciem.

NIE UZYWAC bez uchwytéw bocznych.

6 Aby unikna¢ uszkodzenia mienia na skutek dziatania
ptomieni lub ciepta, nalezy zachowac¢ minimalna
odlegtosc 92 cm (3 stop) od tytu, bokow i gory do
$cian, poreczy lub innych konstrukcji tatwopalnych.

7 Upewnij sie, ze powierzchnia jest rowna, stabilna,
czysta i sucha. NIE UMIESZCZAC urzadzenia blisko
krawedzi powierzchni, na ktorej znajduje sie grill
podczas pracy.

8 Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem,
aby miec pewnosé, ze nie bawig sie urzgdzeniem.
Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu
niedostepnym dla dzieci. NIE POZWALAC,
aby urzadzenie byto uzywane w poblizu dzieci,
czyszczone lub konserwowane przez dzieci.

9 Urzadzenie powinno by¢ zasilane poprzez
wytacznik réznicowopradowy (RCD)
0 znamionowym pradzie roznicowym nie
przekraczajacym 30 mA. Urzadzenie nalezy
podtaczyc¢ do gniazdka wyposazonego
w styk uziemiajacy.

10  Krotki przewdd zasilajgcy ma na celu
ograniczenie ryzyka, ze dzieci ponizej 8. roku
zycia ztapig przewodd lub sie zaplacza, a takze
ograniczenie ryzyka potkniecia sie o dtuzszy
przewdd. ODPOWIEDNIE DO STOSOWANIA
Z URZADZENIAMI ZEWNETRZNYMI. Dostepne
sg diuzsze, odtaczane przewody zasilajace lub
przedtuzacze, ktérych mozna uzywac pod
warunkiem zachowania ostroznosci.
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Aby unikng¢ uszkodzenia mienia i oparzen
spowodowanych ptomieniem lub cieptem, ZAWSZE
zachowuj bezpieczna odlegtosc co najmniej 30 cm
(1stopy) od skrzynki z pelletem podczas wedzenia.
Jesli przy wietrznej pogodzie podniesie sie pokrywe
grilla, z pojemnika na pellet moga wydobywac sie
niewielkie ptomienie.

Aby unikna¢ oparzen, ZAWSZE uzywaj miarki
do uzupetniania pelletu. NIGDY nie uzywaj rak
do uzupetniania pelletu

Aby unikna¢ oparzen i uszkodzen mienia, nalezy
upewnic sie, ze pokrywa wedzarki jest catkowicie
zamknieta, co zapobiegnie wydostawaniu sie
ptomieni na zewnatrz wedzarki.

Pellet moze nadal sie pali¢ po zakonczeniu
gotowania. Nie dotykaj ani nie wyjmuj wedzarki,
dopoki grill nie przestanie dymic, pellet catkowicie
sie nie wypali, a wedzarka nie ostygnie.

Aby unikng¢ obrazen ciata i oparzen, przed
czyszczeniem, demontazem, zaktadaniem lub
zdejmowaniem czesci oraz przechowywaniem
nalezy odczekac, az urzadzenie ostygnie.

NIE DOPUSZCZAC do przepetnienia pojemnika
na pellet. Spowoduje to doprowadzenie tlenu, co
moze prowadzi¢ do spalania, powstania ptomienia
i uszkodzenia urzadzenia, co moze skutkowac
oparzeniami.

NIE DOTYKAC goracych powierzchni. Powierzchnie
urzadzenia sg gorace w trakcie i po zakoriczeniu
pracy. Aby zapobiec poparzeniom lub obrazeniom
ciata, ZAWSZE uzywaj ochronnych podktadek

lub izolowanych rekawic kuchennych i korzystaj

z dostepnych uchwytoéw i gatek

NIE DOTYKAC akcesoriéw podczas gotowania lub
bezposrednio po nim. W trakcie gotowania koszyk
bedzie bardzo goracy. Unikaj kontaktu fizycznego
podczas wyjmowania akcesorium z urzadzenia.
Aby zapobiec poparzeniom lub obrazeniom ciata,
ZAWSZE nalezy zachowac ostroznosc podczas
uzywania produktu. Zalecamy uzywanie dtugich
przyboréw kuchennych i ochronnych podktadek
|lub izolowanych rekawic kuchennych.

ZAWSZE upewnij sig, ze grill jest catkowicie
zimny przed zdjeciem ptyt grzewczych lub

jego przesunieciem, aby unikng¢ oparzen

lub obrazen ciata.

NIE UZYWAC urzadzenia bez zamontowanej
ptyty grillowej.

Aby zapewnic¢ ochrone przed porazeniem pradem
elektrycznym, przewod i przedtuzacz nalezy utozyc¢
tak, aby nie zwisaty z blatu roboczego lub stotu,
co mogtoby spowodowac pociagniecie przez
dzieci lub potkniecie sie. Utrzymuj potgczenie
przewodu w stanie suchym i NIE ZANURZAJ
przewodu, wtyczek ani obudowy jednostki
gtownej w wodzie ani w innym ptynie.
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Regularnie sprawdzaj u(zadzem’e i przewod
zasilajacy. NIE UZYWAC urzadzenia, jesli przewod
zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone. W przypadku
nieprawidtowego dziatania urzadzenia lub jego
uszkodzenia nalezy natychmiast zaprzestac
korzystania z niego i skontaktowac sie z Dziatem
Obstugi Klienta.

NIE UZYWAC gniazdka ponizej powierzchni
blatu roboczego

NIGDY nie podtaczaj tego urzadzenia do
zewnetrznego wytacznika czasowego ani
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

NIE DOPUSZCZAC do kontaktu przewodu

z gorgcymi powierzchniami

Uzywaj wytacznie akcesoriow dotgczonych do
urzadzenia lub zatwierdzonych przez SharkNinja
Stosowanie akcesoriow i elementéw mocujacych
niezalecanych przez SharkNinja moze stwarzac
ryzyko pozaru lub obrazen.

Przed umieszczeniem jakichkolwiek akcesoridow
W urzadzeniu upewnij sie, ze sg czyste i suche.

NIE PRZESUWAC urzadzenia podczas uzytkowania.

NIE ZAKRYWAC otworu wlotowego lub
wylotowego powietrza podczas pracy urzadzenia.
Nieprzestrzeganie tego zalecenia uniemozliwi
rownomierne ugotowanie potrawy i moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub jego
przegrzanie.

NIE KLASC niczego na urzadzeniu, gdy pokrywa
jest zamknieta podczas uzytkowania.

Sprawdz, czy ptyta grillowa jest prawidtowo
wtozona i pewnie zablokowana na swoim miejscu.

NIE UZYWAC urzadzenia do smazenia na gtebokim
ttuszczu.

Niektore produkty spozywcze moga powodowacd
chlapanie olejow i ttuszczow. Aby unikngc
poparzen, nalezy zachowac ostroznosc przy
otwieraniu grilla.

W przypadku zapalenia sie ttuszczu lub gdy

z urzadzenia zacznie wydobywac sie czarny dym,
nalezy natychmiast odtaczyc je od zasilania
Przed zdjeciem akcesoridw kuchennych odczekaj,
az przestanie dymic.

Napiecia w gniazdach moga by¢ rézne, co moze
mie¢ wptyw na wydajnos¢ Twojego produktu.
Aby zapobiec mozliwym chorobom, ZAWSZE
uzywaj zewnetrznego termometru do zywnosci,
aby sprawdzi¢, czy zywnosc jest ugotowana do
zalecanej temperatury.
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W swoim urzadzeniu stosuj TYLKO oryginalny,
przeznaczony do kontaktu z zywnoscig pellet
drzewny marki Ninja.

NIGDY nie uzywaj w urzadzeniu pelletu opatowego,
twardego drewna, wegla drzewnego, paliw
ptynnych ani zadnych innych materiatéw palnych.

Trzymaj rece i twarz z dala od urzadzenia, gdy jest
uzywane i gorace.

ZAWSZE miej pod reka gasnice przeznaczong do
gaszenia pozardow urzadzen elektrycznych podczas
korzystania z urzadzenia.

ZAWSZE przechowuj pellet drzewny w suchym
miejscu, z dala od urzadzen wytwarzajacych ciepto
i innych pojemnikdw na paliwo.

Utrzymuj grill w czystosci i nie dopusc¢ do gromadzenia
sie nadmiaru ttuszczu lub popiotu wewnatrz lub na
wedzarce i wktadzie. Znacznie zwigksza to ryzyko
zapalenia sie ttuszczu i powstania dodatkowego
dymu, ktory moze zepsuc¢ smak potrawy.

Informacje na temat regularnej konserwacji
urzadzenia mozna znalez¢ w czesci Czyszczenie

i Konserwacja.

Aby odtaczyd urzadzenie, nacisnij przycisk power
(zasilania), aby je wytaczyc, a nastepnie odtacz je
od gniazdka, gdy nie jest uzywane, a takze przed
czyszczeniem

NIE €ZYS$C tego urzadzenia przy uzyciu
spryskiwacza wodnego lub podobnego srodka.
NIE czYS$CI€ zmywakami do szorowania

Od powierzchni moga odpas¢ fragmenty,

ktore moga dotknac podzespotow elektrycznych,
stwarzajac ryzyko porazenia pradem.
Przechowywac w pomieszczeniu zamknigtym,
gdy nie jest uzywany, poza zasiegiem dzieci.

NIE ZOSTAWIAC odkrytego grilla narazonego na
dziatanie warunkow atmosferycznych. ZAWSZE
uzywaj pokrowca na grilla, gdy przechowujesz go
na zewnatrz.

Przeczytaj i przejrzyj instrukcj aby zrozumiec¢ sposéb dziatania i uzytkowania produktu.

Symbol wskazuje na ryzyko obrazenia ciata, ryzyko smierci lub duzych szkéd materialnych,
jesli ostrzezenie w nim zawarte zostanie zignorowane.

Unikaé kontaktu z goracymi powierzchniami. Zawsze uzywaj srodkéw ochrony rak, aby uniknaé poparzen.

Tylko do uzytku zewnetrznego.

IPX4

S E

Odporny na zachlapanie woda.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE
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CZESCI | AKCESORIA

Ptyta grillowa
B Kosz do grillowania

Wedzarka (wstepnie
zainstalowana)

D  Tacka na ttuszcz

E Lewy i prawy uchwyt
montazowy

F  Srubaimbusowa 3,5 mm
x 16 mm (4x) (wstepnie
zamontowana na uchwytach)

Klucz imbusowy
H Miarka pelletu

| Zmontowana jednostka gtéwna
(przewod zasilajacy nie jest
pokazany)

Pokrywa

Panel sterowania

Przycisk WE./WY+.
Przewdd zasilajacy i wytacznik
réznicowopradowy (RCD)

N  Tacka na ttuszcz

X r X ¢«

=

L (Rys. A)

CZERWONE $WIATLO
= WLACZONE

Aby zamowic czesci zamienne lub dodatkowe i akcesoria, odwiedz strone ninjakitchen.eu

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1 Usuniwyrzu¢ wszelkie materiaty opakowaniowe i tasme z urzadzenia. Niektore naklejki maja byc¢ na state przyklejone do
urzadzenia, usun TYLKO naklejki oznaczone ,odklej tutaj”.

2 Wyjmij wszystkie akcesoria z opakowania i uwaznie przeczytaj niniejszg instrukcje. Aby uniknac¢ obrazen ciata lub uszkodzenia
mienia, nalezy zwroci¢ szczegolng uwage na instrukcje dotyczace obstugi, ostrzezenia i wazne srodki bezpieczenstwa

3 Umyj ptyte grillowa i kosz do grillowania w cieptej wodzie z mydtem, a nastepnie doktadnie wyptucz i osusz. Ptyta grillowa,
kosz do grillowania i jednostka gtowna NIE NADAJA SIE do mycia w zmywarce. NIGDY nie myj jednostki gtdwnej
w zmywarce. UWAGA: Podktadka pod dolny element grzewczy moze mie¢ widoczne przebarwienia. Jest to wynik
naszego normalnego procesu produkcyjnego. Urzadzenie nie byto wczesniej uzywane.

4 NIE NALEZY uzywac szorstkich szczotek lub gabek na powierzchniach kuchennych, gdyz moga one uszkodzi¢ powtoke.

zpieczne i nie ma negat

Przed proba wykonania tej czynnosci nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami na stronach x i x.

7 |ninjakitchen.eu



PRZED PIERWSZYM UZYCIEM - CIAG DALSZY

MONTAZ UCHWYTOW

2

Upewnij sie, ze po lewej i prawej stronie uzywany jest wtasciwy uchwyt. (Zobacz rys. A i zwrd¢ uwage, ze uchwyty maja
naklejki L i R na spodzie). Klucz imbusowy przyklejony jest do lewego uchwytu (patrz rys. A).

Umiesc urzadzenie na krawedzi stotu (rys. B) LUB, majgc nadal przyklejonag pokrywe, ostroznie odwrée grill do gory
nogami, przytrzymujac boki urzadzenia i pokrywe w doét. Jesli tasma zostata usunieta, wyjmij wszystkie akcesoria z grilla
i trzymajac boki urzadzenia oraz pokrywe w doét, umiesc grill na goérnej czesci, aby zabezpieczyc urzadzenie (rys. C)
Wyréwnaj kazdy uchwyt z wypustkami na podstawie, a nastepnie pchnij go do goéry, aby zamocowac kazdy uchwyt

na miejscu (rys. D). Do dokrecenia wstepnie zmontowanych srub (2x) na kazdym uchwycie uzyj dotgczonego klucza
imbusowego (rys. E).

I EN e
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM - CIAG DALSZY

ZASILANIE GRILLA

1 Podtacz wytacznik réznicowopradowy (RCD) do gniazdka
elektrycznego. Wtacz gniazdko.

2 Nacisnij przycisk RESET (RESETOWANIE) na wytaczniku
RCD. Kontrolka pod przyciskiem RESET (RESETOWANIE)
powinna zaswiecic sie na czerwono. Jesli tak nie jest,
wyprobuj inne gniazdo. UWAGA: W bezposrednim swietle
stonecznym widocznos¢ swiatta moze byc¢ utrudniona.

3 Nacisnij przycisk TEST (TESTOWANIE) na wytaczniku
RCD. Czerwone swiatto powinno teraz zgasngc¢. Oznacza
to, ze wytacznik RCD dziata prawidtowo. Jesli nacisniecie
przycisku TEST (TESTOWANIE) nie spowoduje wytaczenia
Swiatta, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta.

4 Po ponownym sprawdzeniu czy wytacznik RCD dziata
prawidtowo nacisnij przycisk RESET (RESETOWANIE).
Czerwone $wiatto powinno pojawic¢ sie ponownie.

Teraz mozna witaczy¢ urzadzenie.

UWAGA: Swiatto na wytgczniku roznicowopradowym
(RCD); CZERWONY = RCD jest WEACZONY;
CZARNY = RCD jest WYLACZONY

5 Nacisnij przycisk ON/OFF (wigczanie/wytaczanie)
znajdujacy sie z tytu panelu sterowania. Przetgcznik
jest wtaczony po nacisnieciu strony z wyztobieniem.

6 Teraz nalezy przekrecic tarcze znajdujaca sie z przodu
panelu sterowania i ustawic¢ ja na zadanej funkcji.
Wyswietlacz powinien sie podswietli¢, aby pokazac
czas lub temperature. Grill jest teraz gotowy do uzycia.

UWAGA: Przycisk RESET (RESETOWANIE) na wytaczniku
RCD nalezy nacisnac¢ za kazdym razem po odtgczeniu
urzadzenia od zasilania.

PRZEDLUZACZ

Jedli uzywasz przedtuzacza, upewnij sie, ze nadaje sie do
stosowania na zewnatrz, w potaczeniu z urzadzeniami
zewnetrznymi. Uzycie niewtasciwego przewodu moze
spowodowac jego przegrzanie, stopienie i/lub spadek
napiecia. Spadek napiecia moze wydtuzyc czas nagrzewania
wstepnego i wptynac na wydajnosc i/lub czas gotowania.

WYJMOWANA WEDZARKA

Wedzarka jest w petni zamontowana w urzadzeniu

i znajduje sie po prawej stronie pokrywy. Przed dodaniem
pelletu zawsze upewnij sie, ze wyjmowana wedzarka jest

umieszczona na swoim miejscu. Przed przystapieniem do
uzytkowania przeczytaj ostrzezenia na pierwszej stronie.

Montaz wedzarki:

Aby zamontowac, przytrzymaj otwartg pokrywe wedzarki
jedna reka i wtoz wyjmowana wedzarke tak,
aby znalazta sie na swoim miejscu

Dodawanie pelletu Ninja Woodfire:

Napetnij miarke pelletem po brzegi i wyréwnaj, aby
uniknac wysypania. Przytrzymujac otwarta pokrywe
wedzarki, wsypuj pellet do komory, az wypetni jg po
brzegi, a nastepnie zamknij pokrywe. Przed gotowaniem
sprawdz, czy pokrywa jest doktadnie zamknieta.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, wydajnosc¢ i smak,
stosuj wytacznie pellet Ninja Woodfire.

Wyjmowanie wedzarki i jej czyszczenie:

Aby unikna¢ oparzen, nalezy pozwoli¢ na catkowite
spalenie pelletu i catkowite ostygniecie wedzarki, aby
wyjac i bezpiecznie wyrzuci¢ cata jej zawartosc.

9 |[ninjakitchen.eu



POZNAJ URZADZENIE ELEKTRYCZNY GRILL Z WEDZARKA WOODFIRE

GRILL
SMOKER )
\ AIR FRY
OFF /
~
‘ 4
&
> DEHYDRATE (— TEMP +> (— TIME +>
\
REHEAT

PRZYCISKI FUNKCJI

Istnieja dwa sposoby na uzyskanie autentycznego,
wedzonego smaku BBQ:

1. Specjalny program SMOKER (WEDZENIE)
do gotowania przez dtuzszy czas, aby uzyskac
gteboki smak i delikatnos¢ potrawy.

2. Dodaj szybka dawke Woodfire Flavour
(Aromatu Woodfire) do dowolnej z funkcji, z wyjatkiem
REHEAT (ODGRZEWANIA), uzywajac przycisku
WOODFIRE FLAVOUR TECHNOLOGY
(TECHNOLOGIA AROMAT WOODFIRE).

SMOKER (WEDZENIE): Stworz gteboki, wedzony smak
podczas wolnego gotowania w niskiej temperaturze,
aby zmiekczy¢ duze kawatki miesa.

GRILL (GRILLOWANIE): Gotowanie przy zamknietej
pokrywie z wykorzystaniem grzania gérnego i dolnego.
Najlepiej nadaje sie do grillowania duzych i grubych
kawatkow miesa lub mrozonek, a takze do ogdlnego
obsmazania. Otwdrz pokrywe podczas grillowania
delikatnych potraw lub chudych biatek, aby uzyskac¢
grillowana konsystencje bez przegotowywania.

AIR FRY (SMAZENIE BEZTLUSZCZOWE): Uzyskaj
chrupkos¢ i kruchosc przy uzyciu niewielkiej ilosci oleju
lub bez niego oraz przy wyzszej predkosci wentylatora.
ROAST (PIECZENIE): Zmiekczaj mieso, piecz warzywa

i nie tylko.

BAKE (WYPIEKI): Piecz chleb, ciasta i inne potrawy przy
nizszych predkosciach wentylatora

DEHYDRATE (SUSZENIE): Doskonale nadaje sie do
suszenia owocow, warzyw i miesa

REHEAT (ODGRZEWANIE): |dealny do podgrzewania
resztek jedzenia, dzieki czemu nic sie nie zmarnuje.
WOODFIRE FLAVOUR TECHNOLOGY

(TECHNOLOGIA AROMAT WOODFIRE): Nacisnij po
wybraniu funkcji gotowania, aby dodac¢ Woodfire Flavour
(Aromat Woodfire) za pomoca funkcji Grill (Grillowanie),
Air Fry (Smazenie bezttuszczowe), Bake (Wypieki), Roast
(Pieczenie) lub Dehydrate (Suszenie). Po nacisnieciu na
ekranie wyswietlacza zaswieci sie ikona ptomienia.

START
STOP
PRZYCISKI STEROWANIA

TARCZA: Aby witaczyc¢ urzadzenie i wybrac funkcje
gotowania, obroc tarcze zgodnie z ruchem wskazowek
zegara, az do wybrania zgdanej funkcji. Aby wytaczyd
urzadzenie, nalezy obroécic tarcze w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara do pozycji OFF (WYLACZONE).

UWAGA: Po wtaczeniu urzadzenia wyswietlacz
bedzie podswietlony.

TEMP (TEMPERATURA): Wyswietli sie domysine
ustawienie temperatury. Aby je dostosowac, uzyj
przyciskow - i + obok opcji TEMP (TEMPERATURA).

TIME (CZAS): Aby dostosowac czas gotowania, uzyj
przyciskow - i + obok opcji TIME (CZAS).

START/STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE): Nacisnij,
aby rozpoczacd lub zatrzymac biezaca funkcje gotowania
lub nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy, aby pominac
nagrzewanie wstepne.

NAGRZEJ WSTEPNIE PRZED GRILLOWANIEM,
ABY UZYSKAC LEPSZE WYNIKI

Aby uzyskac najlepsze efekty grillowania, nalezy
catkowicie rozgrzac urzadzenie przed dodaniem jedzenia.
Dodanie jedzenia przed zakonczeniem podgrzewania
moze spowodowac jego przegotowanie, dymienie

i wydtuzenie czasu nagrzewania wstepnego.

Po ustawieniu funkcji, czasu i temperatury nacisnij przycisk
START (ROZPOCZECIE), urzadzenie automatycznie
rozpocznie podgrzewanie (oprocz funkcji Smoker [Wedzenie]
lub Reheat [Odgrzewaniel/Dehydrate [Suszenie]) bez
wigczania technologii Woodfire Flavour (Aromat Woodfire).
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FUNKCJE GOTOWANIA - CIAG DALSZY

Podtacz urzadzenie i ustaw przetacznik znajdujacy sie pod lewa strong panelu sterowania w pozycji ON (wtaczony).

WAZNE: Przed uzyciem nalezy zapozna¢ sie ze wszystkimi waznymi instrukcjami dotyczacymi bezpieczenstwa.

Smoker (Wedzenie)

Grill (Grillowanie)

| UWAGA: Temperatura jest zaprogramowana na 120°C.

UWAGA: Temperatura jest zaprogramowana na
HI (WYSOKA).

1 Umiesc grilla na ptaskiej, rownej powierzchni.

2 Otworz pokrywe i zamontuj ptyte grillowa, 1 Umiesc grilla na ptaskiej, rownej powierzchni.
umieszczajac jg ptasko na elemencie grzewczym, 2 Otworz pokrywe i zamontuj ptyte grillowa,
tak aby przylegata do elementu. umieszczajac jg ptasko na elemencie grzewczym,

3 Zainstaluj tacke na ttuszcz, wsuwajac jg na miejsce tak aby przylegata do elementu.

z tytu grilla. 3 Zainstaluj tacke na ttuszcz, wsuwaijac jg na miejsce
. . z tytu grilla.

4 Podnies pokrywe wedzarki i przy uzyciu miarki o ) .
pelletu napetnij wedzarke do petna, a nastepnie 4 ‘ Jezeli planujesz skorzystac z technologii Woodfire
zamknij pokrywe. NIE PRZEPEENIAJ wedzarki. \y Flavour, podnies pokrywe wedzarki i przy uzyciu

) . L . X ese miarki pelletu napetnij wedzarke do petna,

5 Otwor;‘pokrywe i umiesc sktadniki na ptycie grillowej. a nastepnie zamknij pokrywe.NIE
Zamknij pokrywe. PRZEPELNIAJ wedzarki.

6  Upewnij sie, ze grill jest podiaczony do pradu i obroc 5 Upewnij sie, ze grill jest podtaczony do pradu i obréc
tarcze zgodnie z ruchem wskazéwek zegara od tarcze zgodnie z ruchem wskazéwek zegara od
pozycji OFF (WYLACZONE), aby wybrac funkcje pozycji OFF (wytaczone), aby wybrac¢ funkcje
SMOKER (WEDZENIE). GRILL (GRILLOWANIE).

7 Wyswietli si domysine ustawienie temperatury. Uzyj 6 Jesli dodajesz Woodfire Flavour (Aromat
przyciskow - i + obok TEMP (TEMPERATURA), Woodfire), naciénij przycisk WOODFIRE
aby wybrac temperature od 120°C do 210°C w odstepach &% FLAVOUR TECHNOLOGY (TECHNOLOGIA
co 10 stopni. AROMAT WOODFIRE).

8 Uzyj przyciskow - i + obok TIME (CZAS), aby 7 Wyswietli sie domysine ustawienie temperatury.
dostosowac czas gotowania od 1 minuty do Uzyj przyciskow - i + obok TEMP (TEMPERATURA),
30 minut w odstepach co T minute lub od aby wybrac temperature od LO (NISKIEJ) do HI
30 minut do 12 godzin w odstepach co 15 minut. (WYSOKIEJ).

9  Nacisnij START (ROZPOCZECIE), aby rozpoczac 8 Zapomoca przyciskow - i + obok opcji TIME (CZAS)
gotowanie. Funkcja Smoker (Wedzenie) nie wymaga mozesz dostosowac czas gotowania od 1 minuty do
nagrzewania wstepnego. 1godziny.

10 Gdy czas gotowania osiagnie zero, urzadzenie 9 Nacisnij START (ROZPOCZECIE), aby rozpoczac
wyda sygnat dzwiekowy i END (KONIEC) pojawi nagrzewanie wstepne. W przypadku stosowania
sie na wyswietlaczu. technologii Woodfire Flavour, pellet przechodzi przez

S . cykl zaptonu (IGN), a nastepnie grill rozpoczyna

1 Zdejmij jedzenie z ptyty grillowej wstepne nagrzewanie (PRE).

UWAGA: Chociaz w celu uzyskania najlepszych rezultatow
zdecydowanie zaleca sie wstepne nagrzewanie, mozna je
pominaé, naciskajac i przytrzymuijac przycisk START/STOP
(ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE) przez 4 sekundly.

.ADD FOOD (DODAJ PRODUKTY)" bedzie migac na
ekranie. Otworz pokrywe i umiesc sktadniki na ptycie
grillowej. Po zamknieciu pokrywy rozpocznie sie
gotowanie, a licznik czasu zacznie odliczac¢ czas.

Przejdz do kroku 11, aby uzyskac dalsze instrukcje.

10 Po zakonczeniu podgrzewania wstepnego urzadzenie
wyda sygnat dZzwiekowy i ADD FOOD (DODAJ
PRODUKTY) pojawi sie na wyswietlaczu.

1 Otwodrz pokrywe i umiesc sktadniki na ptycie grillowej.
Po zamknieciu pokrywy rozpocznie sie gotowanie,

a licznik zacznie odliczac czas.

12 Gdy czas gotowania osiggnie zero, grill wyda
sygnat dzwiekowy i DONE (GOTOWE) pojawi sie
na wyswietlaczu.

13 Zdejmij jedzenie z ptyty grillowej.
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WAZNE: Przed uzyciem nalezy zapoznaé¢ sie ze wszystkimi waznymi instrukcjami dotyczacymi bezpieczenstwa.

Air Fry ( zenie bez )

Roast (Pieczenie)

UWAGA: Temperatura jest zaprogramowana na 200°C. |

| UWAGA: Temperatura jest zaprogramowana na 180°C.

1 Umiesc grill na ptaskiej, rownej powierzchni.

2 Otworz pokrywe i zamontuj ptyte grillowa,
umieszczajac jg ptasko na elemencie grzewczym,
tak aby przylegata do elementu.

3 Umiesc kosz do grillowania na ptycie grillowej
i ustaw jego nézki w przeznaczonych do tego
celu wgtebieniach na powierzchni ptyty grillowej.

4 Zainstaluj tacke na ttuszcz, wsuwajac jg na miejsce
z tytu grilla

5 Jesli planujesz doda¢ Woodfire Flavour (Aromat
Woodfire), podnies pokrywe wedzarki i przy
&% uzyciu miarki pelletu napetnij wedzarke pelletem
do petna, a nastepnie zamknij pokrywe.
NIE PRZEPELNIAJ wedzarki.

6 Upewnij sie, ze grill jest podtgczony do pradu i obréc
tarcze zgodnie z ruchem wskazowek zegara od
pozycji OFF (WYLACZONE), aby wybrac funkcje
AIR FRY (SMAZENIE BEZTLUSZCZOWE).

7 Jesli planujesz uzy¢ Woodfire Flavour
(Aromat Woodfire), nacisnij przycisk
&% WOODFIRE FLAVOUR TECHNOLOGY
(TECHNOLOGIA AROMAT WOODFIRE).

8 Wyswietli sie domysine ustawienie temperatury.
Uzyj przyciskow - i + obok TEMP (TEMPERATURA),
aby wybrac¢ temperature od 150°C do 240°C
w odstepach co 10 stopni.

9 Uzyj przyciskow - i + obok TIME (CZAS),
aby dostosowac czas gotowania w odstepach
co 1 minute w zakresie do 1 godziny.

10 Nacisnij START (ROZPOCZECIE), aby rozpoczac
nagrzewanie wstepne. W przypadku stosowania
technologii Woodfire Flavour, pellet przechodzi przez
cykl zaptonu (IGN), a nastepnie grill rozpoczyna
wstepne nagrzewanie (PRE).

UWAGA: Chociaz w celu uzyskania najlepszych rezultatow
zdecydowanie zaleca sie wstepne nagrzewanie, mozna

je pominacé, naciskajac i przytrzymuijac przycisk
START/STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE) przez

4 sekundy. ,ADD FOOD (DODAJ PRODUKTY)" bedzie
migac na ekranie. Otworz pokrywe i umiesc sktadniki w
koszu do grillowania. Po zamknieciu pokrywy rozpocznie
sie gotowanie, a licznik zacznie odlicza¢ czas. Przejdz do
kroku 12, aby uzyskac¢ dalsze instrukcje.

1 Po zakoriczeniu podgrzewania wstepnego urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy i ADD FOOD (DODAJ
PRODUKTY) pojawi sie na wyswietlaczu.

12 Otwodrz pokrywe i umiesc sktadniki na ptycie grillowej.
Po zamknieciu pokrywy rozpocznie sie gotowanie,
a licznik czasu zacznie odliczac¢ czas

13 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie wyda
sygnat dzwiekowy i END (KONIEC) pojawi sie
na wyswietlaczu.

14  Wyjmij zywnosc¢ z kosza do grillowania.

1 Umiesc grill na ptaskiej, rownej powierzchni.

2 Otworz pokrywe i zamontuj ptyte grillowa,
umieszczajac jg ptasko na elemencie grzewczym,
tak aby przylegata do elementu.

3 Zainstaluj tacke na ttuszcz, wsuwajac jg na miejsce
z tytu grilla.

4 Jesli planujesz uzy¢ Woodfire Flavour (Aromat
Woodfire), podnies pokrywe wedzarki i przy
&% uzyciu miarki pelletu napetnij wedzarke pelletem
do petna, a nastepnie zamknij pokrywe.
NIE PRZEPELNIAJ wedzarki.

5 Upewnij sig, ze grill jest podtgczony do pradu i obréc¢
tarcze zgodnie z ruchem wskazéwek zegara od
pozycji OFF (WYLACZONE), aby wybrac funkcje
ROAST (PIECZENIE).

6 Jesli planujesz uzy¢ Woodfire Flavour
(Aromat Woodfire), nacisnij przycisk
&% WOODFIRE FLAVOUR TECHNOLOGY
(TECHNOLOGIA AROMAT WOODFIRE).

7  Wyswietli sie domysine ustawienie temperatury.
Uzyj przyciskow - i + obok TEMP (TEMPERATURA),
aby wybrac¢ temperature od 160°C do 220°C
w odstepach co 10 stopni.

8 Uzyj przyciskow - i + obok TIME (CZAS), aby
dostosowac czas gotowania od 1 minuty do
1 godziny w odstepach co T minute lub od
1 godziny do 2 godzin w odstepach co 5 minut.

9 Nacisnij START (ROZPOCZECIE), aby rozpoczac¢
nagrzewanie wstepne. W przypadku stosowania
technologii Woodfire Flavour, pellet przechodzi przez
cykl zaptonu (IGN), a nastepnie grill rozpoczyna
wstepne nagrzewanie (PRE).

10 Po zakonczeniu podgrzewania wstepnego urzadzenie
wyda sygnat dZzwiekowy i ADD FOOD (DODAJ
PRODUKTY) pojawi sie na wyswietlaczu.

UWAGA: Chociaz w celu uzyskania najlepszych rezultatow
zdecydowanie zaleca sie wstepne nagrzewanie, mozna

je pominad¢, naciskajac i przytrzymuijac przycisk
START/STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE) przez

4 sekundy. ,ADD FOOD (DODAJ PRODUKTY)" bedzie
migac na ekranie. Otworz pokrywe i umiesc sktadniki w
koszu do grillowania. Po zamknieciu pokrywy rozpocznie
sie gotowanie, a licznik zacznie odliczac czas. Przejdz do
kroku 12, aby uzyskac dalsze instrukcje.

1 Otwodrz pokrywe i umiesc sktadniki na ptycie grillowej.
Po zamknieciu pokrywy rozpocznie sie gotowanie,
a licznik czasu zacznie odliczac¢ czas

12 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dZzwiekowy i END (KONIEC) pojawi
sie na wyswietlaczu.

13  Zdejmij jedzenie z ptyty grillowej.
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FUNKCJE GOTOWANIA - CIAG DALSZY

WAZNE: Przed uzyciem nalezy zapoznaé sie ze wszystkimi waznymi instrukcjami dotyczacymi bezpieczenstwa.

Bake (Wypieki) Dehydrate (Suszenie)

UWAGA: Temperatura jest zaprogramowana na 160°C. | | UWAGA: Temperatura jest zaprogramowana na 60°C.

1 Umiesc¢ grill na ptaskiej, rownej powierzchni.

-

2 Otwodrz pokrywe i zamontuj ptyte grillowa,
umieszczajac jg ptasko na elemencie grzewczym,
tak aby przylegata do elementu

3 Zainstaluj tacke na ttuszcz, wsuwajac jg na miejsce
z tytu grilla.

4 ‘ Jesli planujesz doda¢ Woodfire Flavour (Aromat
Woodfire), podnies pokrywe wedzarki i napetnij

ja pelletem do petna, a nastepnie zamknij

pokrywe. NIE PRZEPEENIAJ wedzarki.

5 Upewnij sig, ze grill jest podtaczony do pradu i obroc
tarcze zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara od
pozycji OFF (WYLACZONE), aby wybrac funkcje
BAKE (WYPIEKID).

6 Jesli planujesz uzy¢ Woodfire Flavour (Aromat
Woodfire), nacisnij przycisk WOODFIRE
&% FLAVOUR TECHNOLOGY (TECHNOLOGIA
AROMAT WOODFIRE).

7 Wyswietli sie domysine ustawienie temperatury. Uzyj
przyciskow - i + obok TEMP (TEMPERATURA), aby
wybraé temperature od 120°C do 210°C w odstepach
co 10 stopni

8 Uzyj przyciskow - i + obok TIME (CZAS), aby dostosowac
czas gotowania od 1 minuty do 1 godziny w odstepach
co Tminute i od 1 godziny do 4 godzin w odstepach
co 5 minut.

9 Nacisnij START (ROZPOCZECIE), aby rozpoczac¢
nagrzewanie wstepne. W przypadku stosowania
technologii Woodfire Flavour, pellet przechodzi przez
cykl zaptonu (IGN), a nastepnie grill rozpoczyna
wstepne nagrzewanie (PRE).

10 Po zakonczeniu podgrzewania wstepnego urzadzenie

wyda sygnat dZzwiekowy i ADD FOOD (DODAJ
PRODUKTY) pojawi sie na wyswietlaczu

Umiesc grilla na ptaskiej, rownej powierzchni.

2 Otwodrz pokrywe i zamontuj ptyte grillowa, umieszczajac

ja ptasko na elemencie grzewczym, tak aby przylegata
do elementu.

3 Zainstaluj tacke na ttuszcz, wsuwajac jg na miejsce

z tytu grilla.

4 Otwodrz pokrywe i umiesc sktadniki na ptycie grillowe;.

Zamknij pokrywe. Nie ma potrzeby nagrzewania
wstepnego.

5 Upewnij sig, ze urzadzenie jest podtaczone i obréc

tarcze zgodnie z ruchem wskazowek zegara od OFF
(WYLACZONE), aby wybrac funkcje DEHYDRATE
(SUSZENIE).

6 Wyswietli sie domysine ustawienie temperatury. Uzyj

przyciskow - i + obok TEMP (TEMPERATURA), aby
wybraé temperature od 40°C do 90°C w odstepach
co 10 stopni.

7 Uzyj przyciskow - i + obok TIME (CZAS), aby wybrac

czas gotowania od 1 minuty do 30 minut w odstepach
o 1 minute lub od 30 minut do 12 godzin w odstepach
co 15 minut.

8 Nacisnij START (ROZPOCZECIE), aby zaczac gotowac.

Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy i END (KONIEC) pojawi
sie na wyswietlaczu.

10 Zdejmij jedzenie z grilla

UWAGA: Chociaz w celu uzyskania najlepszych rezultatow
zdecydowanie zaleca sie wstepne nagrzewanie, mozna
je pominad, naciskajac i przytrzymujac przycisk
START/STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE) przez

4 sekundy. ,ADD FOOD (DODAJ PRODUKTY)" bedzie
migac na ekranie. Otworz pokrywe i umiesc sktadniki w
koszu do grillowania. Po zamknieciu pokrywy rozpocznie
sie gotowanie, a licznik zacznie odliczac czas. Przejdz do
kroku 12, aby uzyskac dalsze instrukcje.

1 Otwdrz pokrywke i umiesé sktadniki na talerzu lub
potdz blache do pieczenia na ptycie. Po zamknieciu
pokrywy rozpocznie sie gotowanie, a licznik czasu
zacznie odliczac czas.

12 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie wyda
sygnat dzwiekowy i END (KONIEC) pojawi sie na
wyswietlaczu.

13 Zdejmij jedzenie z ptyty grillowej.

UWAGA: Korzystajac z funkcji Bake (Wypieki), nalezy
upewnic sie, ze stosuje sie odpowiednie akcesoria.
Do przygotowywania mokrych lub panierowanych
sktadnikow nalezy uzywac naczynia do pieczenia.

Do przechowywania sypkich produktéw, takich jak
chleb, ciastka czy herbatniki, nalezy uzywac kosza
do grillowania.

WYKORZYSTANIE TECHNOLOGII WOODFIRE
ss, FLAVOUR Z FUNKCJA DEHYDRATE (SUSZENIE)

* Aby doda¢ Woodfire Flavour (Aromat Woodfire),
po wykonaniu kroku 3 podnies$ pokrywe wedzarki
i napetnij ja pelletem do petna, a nastepnie zamknij
pokrywe. NIE PRZEPEENIAJ wedzarki.

* Pomin krok 4 i wykonaj kroki 5-7 w celu programowania.
* Nacisnij przycisk WOODFIRE FLAVOUR (AROMAT
WOODFIRE) po wybraniu opcji DEHYDRATE
(SUSZENIE) w kroku 4.

* Po kroku 7 nacisnij START (ROZPOCZECIE), aby
rozpoczac nagrzewanie wstepne. Pellet przechodzi
przez cykl zaptonu (IGN).

* Po zakonczeniu podgrzewania wstepnego urzadzenie
wyda sygnat dZzwiekowy i ADD FOOD (DODAJ
PRODUKTY) pojawi sie na wyswietlaczu.

* Otworz pokrywe i umiesc sktadniki na ptycie grillowej.
Po zamknieciu pokrywy rozpocznie sie gotowanie,
a licznik czasu zacznie odlicza¢ czas.

¢ Gdy czas gotowania osiaggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy i END (KONIEC) pojawi
sie na wyswietlaczu.

e Zdejmij jedzenie z ptyty grillowej.
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FUNKCJE GOTOWANIA - CIAG DALSZY

WAZNE: Przed uzyciem nalezy zapozna¢ sie ze wszystkimi waznymi instrukcjami dotyczacymi bezpieczenstwa.

Reheat (Odgrzewanie)

UWAGA: Temperatura jest zaprogramowana na 170°C.

1 Umiesc¢ grill na ptaskiej, rownej powierzchni.

2 W razie potrzeby umiesc kosz do grillowania na ptycie
grillowej i ustaw jego nozki w przeznaczonych do
tego celu wgtebieniach na powierzchni ptyty grillowej.
Dodaj sktadniki i zamknij pokrywe.

3 Zainstaluj tacke na ttuszcz, wsuwajac ja na miejsce
z tytu grilla.

4 Upewnij sie, ze grill jest podtgczony do pradu
i obroc tarcze zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
od pozycji OFF (WYLACZONE), aby wybrac funkcje
REHEAT (ODGRZEWANIE).

5 Wyswietli sie domysine ustawienie temperatury.
Uzyj przyciskow - i + obok TEMP (TEMPERATURA),
aby wybrac temperature od 130°C do 210°C w odstepach
co 10 stopni.

6 Uzyj przyciskow - i + obok TIME (CZAS),
aby dostosowac czas gotowania w odstepach co
1 minute do 1 godziny.

7 Nacisnij START (ROZPOCZECIE), aby zaczac¢
gotowac (urzadzenie nie nagrzewa sie wstepnie
w trybie Reheat [Odgrzewanie]).

8 Rozpocznie sie gotowanie, a licznik czasu zacznie
odlicza¢ czas.

9 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dZzwiekowy i END (KONIEC) pojawi
sie na wyswietlaczu.

10 Zdejmij jedzenie z grilla.

CZYSZCZENIE ELEKTRYCZNEGO GRILLA Z WEDZARKA WOODFIRE

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym
uzyciu. ZAWSZE pozwol urzadzeniu i akcesoriom
ostygnac przed czyszczeniem

* Przed czyszczeniem nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
zroédta zasilania. Po wyjeciu jedzenia trzymaj pokrywe
otwarta, aby urzadzenie szybciej ostygto.

Po kazdym uzyciu nalezy wyja¢ wedzarke
i bezpiecznie usungc ostudzony popiot.

Miarke pelletu mozna myc¢ w zmywarce. Ptyta grillowa,
kosz do grillowania, tacka na ttuszcz i wedzarka
NIE nadajg sie do mycia w zmywarce.

Ostroznie wyjmij schtodzong tacke na ttuszcz z tytu
urzadzenia. Ostroznie usun ttuszcz i umyj tacke na
ttuszcz recznie w cieptej wodzie z mydtem.

Czyszczenie wedzarki nie jest wymagane. Jesli jednak
zachodzi taka potrzeba, do usuniecia nadmiaru
kreozotu mozna uzyc¢ szczotki drucianej.

« Jesli na ptycie grillowej lub innej wyjmowanej czesci
zgromadzity sie resztki jedzenia lub ttuszcz, przed
czyszczeniem namocz je w cieptej wodzie z mydtem.

UWAGA: NIE UZYWAC ptynnego $rodka czyszczacego
do wedzarki.

* Po kazdym uzyciu wyjmij ptyte grillowa i kosz do
grillowania (jesli byty uzywane), a nastepnie umyj
je recznie ciepta woda z mydtem.

« Uktadajac powlekane akcesoria w celu ich
przechowywania, nalezy umiesci¢ miedzy nimi
Sciereczke lub recznik papierowy, aby chronic
powlekane powierzchnie.

UWAGA: NIGDY nie uzywaj sciernych narzedzi ani sSrodkow
czyszczacych. NIGDY nie zanurzaj jednostki gtownej
w wodzie lub innym ptynie. NIE wktada¢ do zmywarki.

CZYSZCZENIE POKRYWY

« Po kazdym uzyciu nalezy przetrze¢ wewnetrzna
pokrywe wilgotnym recznikiem lub $ciereczka,
aby odswiezy¢ urzadzenie i usunac ttuszcz.

« Delikatnie przetrzyj wewnetrzna strone pokrywy
wilgotna sciereczka.
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OSTRZEZENIE: Aby zmniejszyé ryzyko porazenia pradem i ni i go dziatania urzadzenia,

przed préba rozwi pr wytacz urzad ie i odtacz je od zrédta zasilania.

Moje urzadzenie si¢ nie wiacza?

1 Sprawdz, czy wytacznik roznicowopradowy (RCD) jest prawidtowo podtgczony i czy nacisnieto przycisk
reset (resetowania).

2 Upewnij sie, ze przetacznik jest ustawiony w pozycji ON (WEACZONY).

3 Upewnij sie, ze tarcza nie jest w pozycji OFF (WYLACZONY).

Jesli po wykonaniu powyzszych czynnosci urzadzenie nadal sie nie wigcza, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta
pod numerem 800 088 092

Na wyswi zu lu ster ia pojawia sie komunikat ,,Add Grill (Wt6z grill)”.
Ptyta grillowa musi zosta¢ zamontowana. Po zainstalowaniu zamknij pokrywe i naci$nij przycisk start (rozpoczecia),
aby rozpoczac.

Na wyswietlaczu ster ia pojawia sie¢ komunikat ,,Add Food (Dodaj produkty)”.
Urzadzenie zakonczyto nagrzewanie wstepne. Teraz czas dodac sktadniki.

Na wyswietlaczu ster pojawia sie k ikat ,,Shut Lid (Zamknij pokrywe)”.
Pokrywa jest otwarta i nalezy jg zamknac, aby wybrana funkcja mogta zosta¢ uruchomiona

Na wyswietlaczu ster pojawia sie ,,E”.

Urzadzenie nie dziata prawidtowo. Prosimy o kontakt z dziatem obstugi klienta pod numerem 800 088 092. Abysmy
mogli lepiej Ci pomadc, zarejestruj swoj produkt na ninjakitchen.eu i miej go pod reka na wypadek

kontaktu telefonicznego.

Na wyswi st pojawia sie komunikat ,,CLD”.

Cold Smoking (Wedzenie na zimno) ma na celu nadanie potrawom smaku dymu. Nie jest ono przeznaczone do
gotowania. W przypadku migsa, drobiu lub ryb proces ten nalezy zawsze tgczy¢ z oddzielnym etapem podgrzewania
zywnosci do bezpiecznej dla zywnosci temperatury wewnetrznej. Zalecane temperatury bezpiecznej zywnosci
mozna uzyskac¢ od lokalnych organoéw ds. standardow zywnosci.

Czy mam doda¢ sktadniki przed czy po podgrzaniu?
Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy odczekacd, az urzadzenie sie nagrzeje wstepnie, zanim doda sie sktadniki.

Czy wypetni¢ we ke pell ?
Tak, zawsze napetniaj wedzarke po brzegi. Dopracowalismy ilos¢ pelletu potrzebng do kazdego wedzenia,
niezaleznie od funkcji lub ilosci przygotowywanej zywnosci — urzadzenie spali je odpowiednio.

Kiedy nalezy nacisna¢ przycisk Woodfire Flavour Technology (Technologia Aromat Woodfire)?

Nacis$nij przycisk Woodfire Flavour Technology (Technologia Aromat Woodfire) przed nacisnieciem przycisku

Start (Rozpoczecie), jesli chcesz doda¢ dymu podczas korzystania z funkcji Grill (Grillowanie), Air Fry (Smazenie
bezttuszczowe), Roast (Pieczenie), Bake (Wypieki) lub Dehydrate (Suszenie). Nie ma potrzeby naciskania przycisku
Woodfire Flavour Technology (Technologia Aromat Woodfire) podczas korzystania z funkcji Smoker (Wedzenie).
Nie zalecamy stosowania technologii Woodfire do podgrzewania, poniewaz potrawa jest juz petna smaku.

Dlaczego z pojemnika na pellet wydobywaja sie ptomienie?
Jesli przy wietrznej pogodzie podniesie sie pokrywe grilla, z pojemnika na pellet moga wydobywac sie
niewielkie ptomienie.

Gdzie powinno sie przechowywa¢ pellet?
Zawsze przechowuj pellet w suchym miejscu. Jakakolwiek wilgo¢ w pellecie moze mie¢ negatywny wptyw
na zapton i jako$¢ smaku dymu.

Czy podczas wedzenia powinno sie uzywac olejéw lub sprayéw zapobiegajacych przywieraniu?
Nie, nie zalecamy stosowania zadnych olejow ani sprayéw zapobiegajacych przywieraniu podczas wedzenia,
poniewaz dym nie bedzie tak dobrze przylegat do zywnosci

Jak pozby¢ sie spalonego pelletu po cyklu gotowania?

Pellet moze nadal sie pali¢ po zakonczeniu gotowania. Nie dotykaj ani nie wyjmuj wedzarki dopoki grill nie
przestanie dymic, pellet catkowicie sie nie wypali, a wedzarka nie ostygnie. Nastepnie wyjmij wedzarke

i bezpiecznie usun schtodzony popiodt.
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¢ Dlaczego nagrzewanie wstepne trwa tak dtugo?
Czas nagrzewania wstepnego zalezy od funkcji i temperatury urzadzenia.

GRILL (GRILLOWANIE): ok. HI (WYSOKI) 8-12 | MED (SREDNI) 6-11 | LO (NISKI) 5-9 min.

AIR FRY (SMAZENIE BEZTLUSZCZOWE), BAKE (WYPIEKI), ROAST (PIECZENIE): 3 minuty.

SMOKER (WEDZENIE), DEHYDRATE (SUSZENIE), REHEAT (ODGRZEWANIE): Bez nagrzewania wstepnego.
Jesli dodajesz Woodfire Flavour (Aromat Woodfire), czas rozpalania wydtuzy sie o dodatkowe 2-4 minuty.

Uzywanie urzadzenia w niesprzyjajgcych warunkach pogodowych, np. podczas ulewnego deszczu, moze
spowodowac wydtuzenie czasu nagrzewania wstepnego.

Jesli uzywasz przedtuzacza, upewnij sie, ze nadaje sie do stosowania na zewnatrz, w potaczeniu z urzadzeniami
zewnetrznymi. Uzycie niewtasciwego przewodu moze spowodowac jego przegrzanie, stopienie i/lub spadek napiecia.

Chociaz w celu uzyskania najlepszych rezultatow zdecydowanie zaleca sie nagrzewanie wstepne, mozna je pominac,
naciskajac i przytrzymujac przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE) przez 3 sekundy. Na ekranie
zacznie migac napis ,ADD FOOD (DODAJ PRODUKTY)”. Otwodrz pokrywe i umiesc sktadniki w urzadzeniu. Po
zamknieciu pokrywy rozpocznie sie gotowanie, a licznik czasu zacznie odliczac czas.

¢ Czy moge wytaczyé technologie Woodfire Flavour?
Jesli nacisnates przycisk Woodfire Flavour Technology (Technologia Aromat Woodfire) i uruchomites juz funkcje gotowania,
naciskajac przycisk START (ROZPOCZECIE), mozesz nacisngc przycisk Woodfire Flavour Technology (Technologia
Aromat Woodfire) ponownie, aby jg wytaczyc, jesli cykl zaptonu jest ukonczony w mniej niz 75% (co jest sygnalizowane
paskiem postepu na ekranie wyswietlacza). Jesli pellet rozpalit sie catkowicie i grill przeszedt w cykl nagrzewania
wstepnego (co jest sygnalizowane na ekranie wyswietlacza), nie mozna wytaczyc technologii Woodfire Flavour.

¢ Czy moge dodaé wigcej pelletu w trakcie cyklu gotowania?
Uzywajac funkcji SMOKER (WEDZENIE) mozesz dodac wigcej pelletu dopiero po catkowitym wypaleniu sie pierwszej
partii. Nacisnij i przytrzymaj przycisk Woodfire Flavour Technology (Technologia Aromat Woodfire) przez 4 sekundy,
aby zapali¢ nowa, petng skrzynke pelletu. Jesli wedzisz dwa razy po kolei, zalecamy napetnianie wedzarki za pomoca miarki
pelletu, gdy wypalona zostanie potowa pelletu. NIE NAPEENIAC wiecej niz 2 razy. NIE ZAPALAC ponownie pelletu.
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DWA (2) LATA OGRANICZONEJ GWARANCIJI

Kupujac produkt w Europie, zyskujesz prawa zwigzane z jakoscig produktu (Twoje ,prawa ustawowe”).

Mozesz dochodzi¢ tych praw wobec sprzedawcy. Niemniej jednak w Ninja jestesmy pewni jakosci naszych
produktéw (dalej ,,Produktow”), dlatego dajemy Ci 2-letnig gwarancje producenta. Ta gwarancja dotyczy
wytacznie Produktu, ktory kupiony zostat w stanie nowym lub nieuzywanym. Te warunki odnosza sie wytacznie

do naszych gwarancji - Twoje prawa ustawowe jako konsumenta pozostajg niezmienne. 2-letnia gwarancja
jest dostepna we wszystkich krajach UE.

Ponizsze warunki opisujg przestanki i zakres naszych gwarancji, ktorych udziela SharkNinja Germany
GmbH, ¢/o Regus Management GmbH, Excellent Business Center 10. + 11. Stock, Westhafenplatz 1,
60327 Frankfurt nad Menem, Niemcy (,my”, ,nas”, ,nasze” itd.). Nie wptywajg na Twoje prawa ustawowe
ani na obowiazki sprzedawcy lub zawartg z nim umowe. To samo dotyczy produktu kupionego
bezposrednio w Ninja.

Gwarancje Ninja

Sprzet AGD do kuchni jest sporg inwestycja. Twoj nowy sprzet powinien dziata¢ poprawnie jak najdtuzej.
Gwarancja na produkt jest waznym elementem zakupu, poniewaz odzwierciedla pewnosc¢ producenta
co do samego produktu i jakosci jego produkciji.

Wsparcie online znajdziesz tez na stronie www.ninjakitchen.eu
Jak zarejestrowa¢ gwarancje?

Gwarancje mozesz zarejestrowac online w ciggu 28 dni od zakupu. Aby zaoszczedzi¢ czas, przygotu;j
ponizsze informacje na temat urzadzenia:

*  Numer modelu

*  Numer seryjny (jesli jest dostepny)

« Data zakupu Produktu (paragon lub dowdd dostawy)

Aby zarejestrowac online, odwiedzZ strone www.ninjakitchen.eu
WAZNE

* Produkt objety jest gwarancja przez 2 lata od daty zakupu.

* Zachowaj paragon. Jesli w przysztosci zechcesz skorzystac¢ z gwarancji, bedziemy potrzebowac
paragonu, aby sprawdzi¢ poprawnosc przekazanych nam informaciji. Brak waznego paragonu
spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Jakie korzysci wynikaja z zarejestrowania gwarancji?

Po zarejestrowaniu gwarancji mozesz otrzymywac nasz newsletter zawierajgcy wskazowki, porady
i konkursy. Poznasz najnowsze wiadomosci na temat nowej technologii i produktéow Ninja.
Jesli zarejestrujesz gwarancje online, natychmiast potwierdzimy otrzymanie Twoich danych.

Szczegdty dotyczace polityki prywatnosci znajdujg sie na stronie www.ninjakitchen.eu
lle wynosi okres gwarancji na nasze produkty?

Jestesmy pewni naszych projektéw i ich kontroli jakosci, dlatego Twoj produkt jest objety
2-letnig gwarancja.
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Co obejmuje gwarancja?

Naprawde lub wymiane (wedtug uznania Ninja) produktu (w tym wszystkich czesci oraz robocizne)
w przypadku wady konstrukcyjnej, materiatow i wykonania (w tym transport i koszty przesytki).
Nasza gwarancja jest uzupetnieniem Twoich praw, jakie posiadasz jako konsument.

Czego nie obejmuje gwarancja?
« Zwyktego zuzycia eksploatacyjnego.

* Przypadkowych uszkodzer, usterek spowodowanych niedbatym uzytkowaniem lub nienalezytg uwaga,
niewtasciwym uzytkowaniem, zaniedbaniem, nieostrozng obstuga lub obchodzeniem sie z urzadzeniem
kuchennym niezgodnie z instrukcjami obstugi Ninja, ktére dotaczono do tego sprzetu.

* Uzycia urzadzenia kuchennego do celdw innych niz zwykte potrzeby domowe.

« Uzycia czesci, ktére ztozono lub zamontowano niezgodnie z instrukcjami obstugi.

* Uzycia czesci i akcesoriow, ktore nie sg oryginalnymi elementami Ninja.

* Wadliwego montazu (chyba ze montaz przeprowadzit przedstawiciel Ninja®).

* Napraw lub zmian dokonanych przez strony inne niz Ninja lub jej przedstawiciele, chyba ze mozesz

udowodnic, ze te naprawy lub zmiany nie sg zwigzane z wada, w zwiazku z ktdérg korzystasz

z gwarancji.
Gdzie kupie oryginalne czesci zamienne i akcesoria Ninja?

Czesci zamienne i akcesoria Ninja opracowujg Ci sami inzynierowie, ktorzy stworzyli Twoje urzadzenie
kuchenne Ninja. Petna liste czesci zamiennych i akcesoridw do wszystkich urzadzer Ninja znajdziesz
na stronie www.ninjakitchen.eu

Pamietaj, ze uzycie nieoryginalnych czesci zamiennych Ninja moze uniewazni¢ gwarancje producenta.
Twoje prawa ustawowe pozostajg jednak niezmienne.
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T ce &

POLSKI Prezentacje produktu na ilustracjach moga odbiegac od
rzeczywistego produktu. Nieustannie staramy sie ulepszac nasze
produkty, dlatego tez specyfikacje podane w tym dokumencie
moga ulega¢ zmianom bez wczesniejszego powiadomienia.
NINJA jest zarejestrowanym znakiem towarowym SharkNinja
Operating LLC w Unii Europejskiegj.
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