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DZIEKUJEMY

za zakup produktu Ninja® Foodi® Dwustrefowa frytkownica bezttuszczowa

ZAREJESTRUJ SWOJ ZAKUP
9. ninjakitchen.eu

|:| Zeskanuj kod QR przy uzyciu
urzadzenia mobilnego

ZAPISZ TE INFORMACJE

Numer modelu:

Numer seryjny:

Data zakupu:

(zachowaj paragon)

Miejsce zakupu:

DANE TECHNICZNE
Napiecie: 220-240 V-~ 50-60 Hz
Moc: 2470 W

WSKAZOWKA: Numer modelu i numer
seryjny znajdziesz na etykiecie z kodem
QR z tytu frytkownicy przy przewodzie

zasilajgcym.

To oznaczenie wskazuje, ze na
terenie UE produktu tego nie
nalezy wyrzuca¢ wraz z innymi

odpadami domowymi. Aby
zapobiec ewentualnym szkodom
dla srodowiska lub zdrowia wynikajgcym
z niekontrolowanego usuwania odpaddw,
poddaj to urzadzenie recyklingowi w sposob
odpowiedzialny, promujac zréwnowazone
ponowne wykorzystanie zrodet surowcow.
Aby zwrdcic to urzgdzenie, skorzystaj
z systemu zwrotdw i odbioru lub skontaktuj
sie z jego sprzedawca. Sprzedawca moze
oddac ten produkt do recyklingu.

SPIS TRESCI
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WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

Przed uzyciem produktu Ninja® Foodi® Dwustrefowa frytkownica
bezttuszczowa przeczytaj catg te instrukcje.

Uzywajac urzadzenia elektrycznego, nalezy zawsze przestrzegaé
podstawowych srodkéw ostroznosci, w tym:

A OSTRZEZENIA

1 Urzadzenia tego moga uzywac osoby 1 ZAWSZE przed uzyciem nalezy upewnic¢
O ograniczonej sprawnosci ruchowej, sie, ze urzadzenie jest prawidtowo
sensorycznej i umystowej, a takze osoby zmontowane.
bez doswiadczenia i odpowiedniej wiedzy, 12 NIE WOLNO zakrywac otworu wlotowego
Jes_lw pozostajg pod nadzore_m lub zostaty powietrza ani wylotu powietrza
pqr;itruowane g /€90 igzmecznym podczas pracy urzadzenia. Uniemozliwi
uzytkowaniu | zdajg sobie sprawe ze to réwnomierne gotowanie i moze
zwigzanych z tym zagrozen. spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub

2 Urzadzenie to i przewdd do niego nalezy jego przegrzanie.
p;’zechowyv\/ac W miejscu medlo§tepnym 13  Przed wiozeniem szuflady do jednostki
dla d2|e;:\.tNIE WOL!;O pozwa accriwa_ ) gtéwnej nalezy upewnic sie, ze szuflada
ézd%v‘fg\e/vaegg ng\?/ jgg‘cang;?ézizelgu i jednostka sa czyste i suche, przecierajac

' je miekka szmatka.
konieczny jest scisty nadzoér ! < a_ a
o ) oL 14 Urzadzenie to stuzy wytacznie do uzytku

3 Dzieci nie powinny bawic sie tym domowego. NIE WOLNO uzywac tego
urzadzeniem. urzadzenia do celdw innych niz jego

4 NIE WOLNO niczego umieszczac ani przeznaczenie. NIE WOLNO uzywac
przechowywac na tym produkcie podczas go w poruszajacych sie pojazdach ani
jego uzywania. todziach. NIE WOLNO uzywac go na

5 NIE WOLNO umieszczaé tego urzadzenia zewnatrz budynku. Niewtasciwe uzycie
na goracych powierzchniach, w poblizu moze spowodowac obrazenia.
gorgcego gazowego lub elektrycznego 15 Przeznaczone do uzytku wytacznie na
palnika, na rozgrzanym piekarniku ani w nim. blatach kuchennych. Upewnij sie, ze

6 NIGDY nie nalezy uzywaé gniazdka powierzchnia jest rowna, czysta i sucha.
elektrycznego ponizej blatu NIE WOLNO przenosic¢ urzadzenia podczas

) uzytkowania.

7 NIGDY nie nalezy podtaczac tego Y o .
urzadzenia do zewnetrznego wyiacznika 16 NIE WO].NO stavv|ac_urzadzema podczas
czasowego ani oddzielnego systemu pracy blisko krawedzi blatu kuchennego.
zdalnego sterowania. 17 NIE WOLNO uzywac akcesoriow, ktore

8  NIE WOLNO uzywac przediuzacza. nie sq zalecane ub sprzedawane przez
Krotki przewoéd zasilajacy zastosowano, SharkNinja. Akcesoriow nie wolno
aby zmniejszye ryzyko chwycenia za umieszczac w kgchence m\kro_falowej,
przewdd lub zaplatania sie w niego przez tosterze, piekarniku konwekeyjnym
dzieci ponizej 8. roku zycia oraz ryzyko ani konwencjonalnym, na kuchence
potkniecia sie o diuzszy przewdd. ceramicznej, elektrycznej, gazowej ani na

o o grillu na zewnatrz budynku. Korzystanie

9  Abychronic sie przed porazeniem pradem 7 akcesoridw niezalecanych przez
NIE WOLNO zanurzac¢ przewodu, wtyczek SharkNinja moze spowodowac pozar,
ani obudowy jednostki gtownej w wodzie porazenie pradem lub obrazenia ciata.
ani innej cieczy. Gotowac nalezy wytacznie o .

w dostarczonej wraz z frytkownica szufladzie. 18 Eggviizéi%zzessizuﬂcahc?an]f‘ees?Igrfg\;?clﬁggvo

10 Nalezy regularnie sprawdzac to urzadzenie zamknieta. '

i przewdd zasilajgcy. NIE WOLNO uzywac vtk ) . o,
tego urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy lub 19 Podczas uzytkowania nalezy pozostawic
wtyczka sg uszkodzone. Jesli urzadzenie wystarczajaco duzo wolnej przestrzeni nad
to dziata nieprawidtowo lub zostato urzadzeniem i wokot niego, aby zapewnic
w jakikolwiek sposob uszkodzone, nalezy cyrkulacje powietrza.
natychmiast zaprzestac jego uzytkowania 20 NIE WOLNO uzywac tego urzadzenia bez
i skontaktowac sie z Biurem Obstugi Klienta. wtozonej wyjmowanej szuflady.
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25
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NIE WOLNO uzywac tego urzadzenia do 27
smazenia w gtebokim ttuszczu.

Nalezy unikac¢ kontaktu zywnosci

z elementami grzewczymi. NIE WOLNO
przepetnia¢ urzadzenia podczas gotowania.
Przepetnienie moze spowodowac obrazenia
ciata lub uszkodzenie mienia, a takze 28
wptynac na bezpieczenstwo uzytkowania
tego urzadzenia.

Napiecie w gniazdkach moze sie réznic¢, co
wptywa na wydajnosc tego produktu. Aby
zapobiec ewentualnym chorobom, nalezy
uzywac termometru do sprawdzania,

czy potrawa jest gotowana w zalecanych
temperaturach.

Jesli z urzadzenia wydobywa sie czarny 29
dym, nalezy natychmiast odtaczyc je od 30
zasilania. Przed wyjeciem jakichkolwiek
akcesoriow nalezy odczekad, az dymienie

ustanie.

NIE WOLNO dotykac¢ goragcych

powierzchni. Powierzchnie urzadzenia

sq gorgce podczas i po zakonczeniu

pracy. Aby zapobiec poparzeniom lub
obrazeniom ciata, nalezy ZAWSZE uzywac 31
podktadek ochronnych lub izolowanych

rekawic kuchennych i korzystac

z dostepnych uchwytow.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosé,

gdy w urzadzeniu znajduje sie goraca 32
potrawa. Niewtasciwe uzytkowanie moze
spowodowac obrazenia ciata.

i uzytkowanie produktu.

Rozlana zywnos$¢ moze spowodowac
powazne oparzenia. Urzadzenie i przewodd
nalezy trzymac z dala od dzieci. NIE
WOLNO dopuscic¢, aby przewodd zwisat

z krawedzi stotu lub blatu ani dotykat
goracych powierzchni.

Szuflada i ptyta grillowa bardzo mocno
nagrzewaja sie w trakcie gotowania.

Przy wyjmowaniu szuflady lub ptyty

z urzadzenia nalezy unikac¢ dotykania

ich gotymi rekami. ZAWSZE po wyjeciu
nalezy umiescic szuflade lub ptyte na
powierzchni termoodpornej. NIE WOLNO
dotykac akcesoriow w trakcie gotowania
ani bezposrednio po jego zakoriczeniu.

Czyscic¢ i konserwowacd nie powinny dzieci.

Aby odtgczyc¢ to urzadzenie od zasilania,
kiedy nie zamierza sie go uzywac i przed
czyszczeniem,nalezywytaczycwszelkieelementy
sterujgceustawiajacjewpotozeniuOFF(WYL)),
a nastepnie wyjac¢ wtyczke z gniazdka. Przed
czyszczeniem, demontazem, wktadaniem lub
wyjmowaniem czesci oraz przechowywaniem
nalezy odczekad, az urzadzenie ostygnie.

NIE WOLNO czysci¢ metalowymi
zmywakami do szorowania. Kawatki
zmywaka moga oderwac sie i dotknac
czesci elektrycznych, stwarzajac ryzyko
porazenia pradem.

Informacje na temat regularnej konserwacji
tego urzadzenia podano w punkcie
,Czyszczenie i konserwacja”.

Wskazuje na koniecznosc¢ zapoznania sie z ta instrukcja, aby poznac dziatanie

Wskazuje na zagrozenie obrazeniami ciata, Smiercia lub znacznymi szkodami
materialnymi jesli zignoruje sie ostrzezenia oznaczone tym symbolem.

zawsze stosowac ochrone dtoni.

Nalezy unikac¢ kontaktu z goraca powierzchnig. Aby unikngc¢ poparzen, nalezy

| e =

Wytgcznie do uzytku domowego i wewnatrz pomieszczen.

ZACHOWAUJ TE INSTRUKCJE
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CZESCI

Wylot powietrza
(z tytu)

Ptyty grillowe z powtoka
nieprzywierajaca
Przy gotowaniu z uzyciem
takiej ptyty zawsze wktadaj ja
na dno szuflady. Nadaje sie do
mycia w zmywarce. Silikonowe
nozki sg bezpieczne do 300°C.

Otwor wlotowy
powietrza

Jednostka
gtowna

Szuflady z powtoka

Panel
sterowania

nieprzywierajgca (mozna

my¢ w zmywarce)
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POZNAJ SWOJA FRYTKOWNICE BEZTLUSZCZOWA

I Vv TIME A
l-_l ':l"_l '_l STOP

DUALZONE TECHNOLOGY

) (o

= ) (2

MAX CRISP ‘ AIR FRY ‘ ROAST

REHEAT ‘ DEHYDRATE |

Gdy ustawia sie czas na wyswietlaczu cyfrowym, pojawi sie HH:MM.

PRZYCISKI FUNKCJI

MAX CRISP (MAKSYMALNA CHRUPKOSC):
Najlepsza do mrozonek, takich jak frytki

i nuggetsy z kurczaka.

AIR FRY (SMAZENIE BEZTLUSZCZOWE):
Funkcja ta stuzy do nadawania potrawom
kruchosci i chrupkosci przy niewielkiej ilosci

oleju lub bez niego.

ROAST (PIECZENIE): Urzadzenie to moze stuzyc¢
jako piekarnik do pieczenia delikatnych mies

i innych potraw.

REHEAT (ODGRZEWANIE): Do ods$wiezania
resztek poprzez ich delikatne podgrzewanie aby
przywrocic¢ im chrupkosc.

DEHYDRATE (SUSZENIE):Do suszenia kawatkéw
miesa, owocow i warzyw, aby uzyskac zdrowe
przekaski.

BAKE (WYPIEKI): Do pieczenia smakotykow

i deserow.

PRZYCISKI STEROWANIA
@ Do regulacji zasilania lewej szuflady (Strefa 1)
@ Do regulacji zasilania prawej szuflady (Strefa 2)

Strzatki TEMP (TEMPERATURA): UZyj strzatek
w gore i w doét, aby dostosowac temperature
gotowania przed lub podczas gotowania.

Strzatki TIME (CZAS): Uzyj strzatek w gore i w dot,

aby dostosowac czas gotowania dowolnej funkcji
przed cyklem gotowania lub w jego trakcie.

Przycisk SYNC (SYNCHRONIZACJA):
Automatycznie synchronizuje czasy gotowania,
aby obie strefy zakonczyty prace rownoczesnie,
nawet jesli czasy gotowania w nich sie roznia.

Przycisk MATCH (DOPASOWANIE):
Automatycznie dopasowuje ustawienia strefy
2 do ustawien strefy 1 przy gotowaniu wiekszej
ilosci tej samej potrawy lub przy gotowaniu
réznych potraw przy uzyciu tej samej funkcji,
temperatury i czasu.

Przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE):Po wybraniu temperatury

i czasu rozpocznij gotowanie, naciskajac przycisk
START/STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE).

Przycisk power (zasilanie): Przycisk @ wiacza
urzadzenie, a takze wytacza je i zatrzymuje
wszystkie funkcje gotowania.

TRYB STANDBY (CZUWANIE): Po 10 minutach
nieuzywania panelu sterowania urzadzenie
przejdzie w tryb standby (czuwanie).

HOLD MODE (TRYB PAUZY): W trybie

SYNC (SYNCHRONIZACJA) na wyswietlaczu
urzgdzenia pojawi sie stowo ,Hold” (Pauza).

W jednej strefie bedzie trwac¢ gotowanie, podczas
gdy druga strefa bedzie bezczynnie oczekiwac
na moment zsynchronizowania czasoéow.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1 Usun z urzadzenia i wyrzu¢ wszelkie materiaty opakowaniowe, etykiety promocyjne i tasme.

2 Wyjmij wszystkie akcesoria z opakowania i uwaznie przeczytaj te instrukcje. Szczegdlng uwage
zwrdc¢ na instrukcje obstugi, ostrzezenia i wazne srodki bezpieczenstwa, aby uniknac¢ obrazen ciata

lub uszkodzenia mienia.

3  Umyj szuflady i ptyty grillowe w gorgcej wodzie z ptynem do mycia naczyn, a nastepnie doktadnie
optucz i wysusz. Szuflady i ptyty grillowe to JEDYNE czesci, ktére mozna my<¢ w zmywarce. Aby
jednak przedtuzyc¢ zywotnosc¢ szuflad, zalecamy mycie reczne. NIGDY nie myj jednostki gtownej

w zmywarce.
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GOTOWANIE W TWOJEJ FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ
SKROCONA INSTRUKCJA OBSLUGI ZAWIERA PRZEPISY | TABELE GOTOWANIA

GOTOWANIE Z TECHNOLOGIA
DUAL ZONE

Technologia Dual Zone wykorzystuje
dwie strefy gotowania, aby zwiekszyc¢

wszechstronnosc frytkownicy. Dzieki funkgji

Sync (Synchronizacja) potrawy w obu
strefach beda gotowe do podania w tym
samym czasie, niezaleznie od roznych
ustawien gotowania.

Szczegodtowe instrukcje korzystania
z poszczegolnych funkcji podano na
stronach 9-12.

SYNC (SYNCHRONIZACJA)

Aby jednoczesnie zakonczy¢ gotowanie
potraw o réznych czasach gotowania,
temperaturach, a nawet funkcjach:

1 Umiesc sktadniki w szufladach i wsun
szuflady do urzadzenia.

2 Strefa 1 pozostanie podswietlona.

Wybierz zgdana funkcje gotowania. Uzyj

strzatek TEMP (TEMPERATURA) do
ustawienia temperatury i strzatek TIME
(CZAS) do ustawienia czasu.

@ vEEA | amnr v oTHE A

DUALZONE TECHNOLOGY

(DO C= L= (D

MAx cRis | AIR FRY | ROAST | RehEAT | oewvoRaTE BAKE

3 Wybierz strefe 2, a nastepnie zadang
funkcje gotowania. Uzyj strzatek
TEMP (TEMPERATURA) do ustawienia
temperatury i strzatek TIME (CZAS) do
ustawienia czasu.

Ve A ETel=1s a1 O TLA @
@ Cu gude .
e
- &

MAX CRISE | Atk ERY R | o | oeerene BAKE
= - - = = =

4 Nacisnij przycisk SYNC
(SYNCHRONIZACJA), a nastepnie
START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby rozpoczac
gotowanie w strefie o najdtuzszym
czasie. Na wyswietlaczu drugiej strefy
pojawi sie stowo Hold (Wstrzymanie).
Urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy i uruchomi drugg strefe,
gdy w obu strefach pozostanie taki
sam czas do zakonczenia.

©

DUALZONE TECHNOLOGY

MAxcmsv‘ AR ERY | RoAsT ‘ REMEAT ‘nznvnnus BAKE
= = = = = =

UWAGA: Jesli uznasz, ze potrawa

w jednej z stref jest gotowa przed
uptywem czasu gotowania, mozesz
STOP A ZONE (ZATRZYMAC
STREFE). Wybierz te strefe, a nastepnie
nacisnij START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE). Dalsze instrukcje

UWAGA: Dla strefy 2 mozesz wybrac
inng funkcje.

podano na stronie 9.

5 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie ,End” (Koniec).

© - [Eng_Eng)

DUALZONE TECHNOLOGY

MAxcklsD‘ AIR FRY ‘ ROAST ‘ REHEAT ‘ozmonns BAKE

6 Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub
uzywajac szczypiec z silikonowymi
korncodwkami. NIE stawiaj szuflady
na urzadzeniu.

7 |[ninjakitchen.eu

MATCH (DOPASOWANIE)

Aby ugotowac wiekszg ilos¢ tej samej
potrawy lub rézne potrawy przy uzyciu
tej samej funkcji, temperatury i czasu.:

1 Umiesc sktadniki w szufladach i wsun
szuflady do urzadzenia.

2 Strefa 1 pozostanie podswietlona. Wybierz
zadana funkcje gotowania. Uzyj strzatek
TEMP (TEMPERATURA) do ustawienia
temperatury i strzatek TIME (CZAS) do
ustawienia czasu.

@ \TE A ar VOTHE A
[my N}

DUALZONE TECHNOLOGY.

1

MAxcmsD‘ AIR FRY | ROAST | REHEAT ‘Dswnnus BAKE
= - = = = =

3 Nacisnij przycisk MATCH
(DOPASOWANIE), aby skopiowac
ustawienia strefy 1 do strefy 2. Nastepnie
nacisnij START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby rozpoczac
gotowanie w obu strefach.

@ “ e A =r A v A @
Cu Cu

DUALZONE TECHNOLOGY.

S

MAXCRISP | AIRFRY | ROAST | REHEAT | DEWYDRATE BAKE

= - = =

4 End’ (Koniec) pojawi sie na obu
ekranach, gdy gotowanie zakonczy
sie w tym samym czasie.

© v

DUALZONE TECHNOLOGY.

-

MAxcnlsv‘ AIR FRY | ROAST [ REHEAT ‘nswonuz BAKE
= = = = = =

5 Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub
uzywajgc szczypiec z silikonowymi
koncowkami.

Rozpoczecie gotowania w obu strefach
jednoczesnie, ale zakornczenie o réznych
czasach:

1 Woybierz strefe 1, a nastepnie
zgdana funkcje. Uzyj strzatek TEMP
(TEMPERATURA), aby ustawic¢
temperature.

@ vieea (onnoc v e A

DUALZONE TECHNOLOGY

S

MAxcmsD‘ AIR FRY ‘ ROAST ‘ REHEAT ‘Dznvbnns‘ BAKE
= - = = = =

2 Uzyj strzatek TIME (CZAS), aby
ustawic¢ czas.

(©) veon [ 30 v A
[ )

DUALZONE TECHNOLOGY

S

MAxcmsD‘ AIR FRY ‘ ROAST ‘ REHEAT ‘Dznvbnns‘ BAKE
= - = = = =

3 Woybierz strefe 2 i powtodrz kroki 11 2.

@ e A 20 BOC| veea

DUALZONE TECHNOLOGY.

@ = "= @

maxcmse | amemy | omoast | wewear | (SR ke
= - = = =

4 Nacisnij przycisk START/STOP
(ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE), aby
rozpoczac gotowanie w obu strefach.

@ VoTE A r O v e A @
— NN

DUALZONE TECHNOLOGY.

(D= @

MAX CRISP | AIR FRY | ROAST | REWEAT | DEHYORATE|  BaKE
= = = =

UWAGA: Jesli uznasz, ze potrawa w jednej
z stref jest gotowa przed uptywem

czasu gotowania, mozesz STOP A ZONE
(ZATRZYMAC STREFE). Wybierz te
strefe, a nastepnie nacisnij START/STOP
(ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE). Dalsze
instrukcje podano na stronie 9.

5 Po zakonczeniu gotowania w kazdej
strefie urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi
sie ,End” (Koniec).

6 Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub
uzywajac szczypiec z silikonowymi
koncowkami.
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GOTOWANIE W TWOJEJ FRYTKOWNICY

BEZTLUSZCZOWEJ - CD.

ZAKONCZENIE CZASU GOTOWANIA
W JEDNEJ STREFIE (PRZY
KORZYSTANIU Z OBU KOMOR)

1 Wybierz strefe, ktérg chcesz
zatrzymac.

@ v A [T T v e A
pu NN NN
SUALZONE TECTNOL0GY
an

MAX CRISP | AIR FRY ROAST || REWEAT | DEHYORATE | sAxe

2 Nacisnij START/STOP
(ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE),
aby zakonczyc¢ gotowanie.

vera (4gR GEHE| veea @
@ 1.2 2.3
-

MAXCRISP | AIRFRY | ROAST | REWEAT | DEMYDRATE BAKE

3 Na wyswietlaczu pojawi sie ,End”
(Koniec). Gotowanie w drugiej strefie
bedzie kontynuowane.

© v [end 555

DUALZONE TECHNOLOGY

DO C= L= (@D

MAX CRISP | AIR FRY ROAST | REMEAT | DEHYORATE | sAxe

WSTRZYMYWANIE GOTOWANIA

Gotowanie zostanie automatycznie
wstrzymane po wyjeciu szuflady. Aby
wznowi¢ gotowanie, wsun szuflade

Z powrotem.

W TRYBIE SYNC (SYNCHRONIZACJA) lub
MATCH (DOPASOWANIE)

Po otwarciu jednej szuflady druga szuflada
zostanie automatycznie wstrzymana, aby
gotowanie zakoniczyto sie w tym samym
czasie. Aby kontynuowac gotowanie w obu
strefach, wsun szuflade z powrotem.

UWAGA: Jesli podczas gotowania
szuflade wyjmie sie na dtuzej niz

1 minute, urzadzenie wytaczy sie
automatycznie. Aby wznowi¢ gotowanie,
trzeba bedzie ponownie zaprogramowac
kazdg strefe.

GOTOWANIE W JEDNEJ STREFIE
Aby wtgczyc urzadzenie, podtacz przewod
zasilajgcy do gniazdka $ciennego, a nastepnie
nacisnij przycisk @power (zasilanie)

Max Crisp (Maksymalna chrupkos¢)

1 Zamontuj w szufladzie ptyte grillowa,
nastepnie umies¢ w szufladzie sktadniki
i wsun szuflade do urzadzenia.

2 Urzadzenie domysinie ustawi sie na
strefe 1 (aby zamiast tego uzyc¢ strefy 2,
wybierz strefe 2). Wybierz MAX CRISP
(MAKSYMALNA CHRUPKOSO).

OTEMP A Il

[t 2 TME AN @
[
OUALZONE TECHNOLOGY
)

MAxcklsv‘ AIR FRY | ROAST ‘ REHEAT ‘Dzmnnus‘ BAKE

3 Uzyj strzatek TIME (CZAS), aby ustawic
czas co 1 minute do 30 minut. Nacisnij
przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby rozpoczad
gotowanie.

@ NN 311 2 TE A
(K]

MAXCRISE | AIRFRY | ROAST | REWEAT | DEWYDRATE|  BAKE
= = = = = =

4 Po zakorczeniu gotowania urzgdzenie

wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie ,End” (Koniec).

@ Ve b nd cnol YN

DUALZONE TECHNOLOGY

(D Ce ) (D

WAXCRISP | AIRFRY. | ROAST | REWEAT | DEMYDRATE BAKE

5 Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub

uzywajac szczypiec z silikonowymi
koncodwkami.
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Air Fry (Smazenie bezttuszczowe)

1 Zamontuj w szufladzie ptyte grillowa,
nastepnie umiesc¢ w szufladzie sktadniki
i wsun szuflade do urzadzenia.

2 Urzadzenie domysinie ustawi sie na

strefe 1 (aby zamiast tego uzyc¢ strefy 2,

wybierz strefe 2). Wybierz AIR FRY
(SMAZENIE BEZTEUSZCZOWE).

Ve A 'nlulnt [VETUN @
LIt

'DUALZONE TECHNOLOGY

(DO C e (D

MAXCRISP‘ AIR FRY ROAST ‘ REHEAT nswnum‘ BAKE

3 Uzyj strzatek TEMP (TEMPERATURA),
aby ustawic¢ zadang temperature.

@ veea (onnr “ e A @

DUALZONE TECHNOLOGY.

D Ca 1w (D

MAX cRISP | AIR FRY ROAST | REMEAT | DEWYORATE|  BAKE

4 Uzyj strzatek TIME (CZAS), aby
ustawic¢ czas w krokach co T minute do
1 godziny. Nacis$nij przycisk START/STOP
(ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE), aby
rozpoczac¢ gotowanie.

(VRN =i VoTvE A
©

'DUALZONE TECHNOLOGY

D C =D (D

HAX CRIS? | AIR FRY ‘ ROAST REHEAT ‘nswnnus‘ BAKE

UWAGA: Podczas gotowania mozna
wyjgc szuflade i potrzasnac lub podrzuci¢

sktadniki, aby rownomiernie sie opiekty.

5 Po zakoriczeniu gotowania urzgdzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie ,End” (Koniec).

@ VoTEMR A —_ AVRTEN @
cnd

DUALZONE TECHNOLOGY

MAXCRISP‘ AIR FRY ROAST ‘ REHEAT nEHanAvE‘ BAKE

6 Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub
uzywajac szczypiec z silikonowymi
koncowkami.

ninjakitchen.eu | 10




GOTOWANIE W TWOJEJ FRYTKOWNICY

BEZTLUSZCZOWEJ - CD.

Roast (Pieczenie)

1 Zamontuj w szufladzie ptyte grillowg
(opcjonalnie), nastepnie umiesc
w szufladzie sktadniki i wsun szuflade
do urzadzenia.

2 Urzadzenie domysinie ustawi sie na
strefe 1 (aby zamiast tego uzyc strefy 2,
wybierz strefe 2). Wybierz ROAST
(PIECZENIE).

@ veen [ignr VRN @
[ N | BN

DUALZONE TECHNOLOGY.

O Cz = @

MAxcmsv‘ AIR FRY | ROAST | REHEAT | oewvoRate BAKE

3 Uzyj strzatek TEMP (TEMPERATURA),
aby ustawi¢ zadang temperature.

@ \TEMe A lgl‘ll‘ VoTME A @
[y PN | By

DUALZONE TECHNOLOGY.

O Cz = @

MAxcmsv‘ AIR FRY | ROAST ‘ REHEAT | pewvorate BAKE

4 Uzyj strzatek TIME (CZAS), aby
ustawic¢ czas w krokach co 1 minute
do 1 godziny i co 5 minut od 1 do
4 godzin. Nacis$nij przycisk START/

STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE),

aby rozpoczac¢ gotowanie.

@ e —
(=

DUALZONE TECHNOLOGY.

MAXCR\SP‘ AIR FRY ‘ ROAST ‘ REWEAT | DEMYDRATE | BaK

5 Po zakonczeniu gotowania urzgdzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie ,End” (Koniec).

Temp Pt = e
@V ~ lEnd End] v~ ()

DUALZONE TECHNOLOGY.

GO C D (@D

MAXCRISP | AIRFRY | ROAST | REWEAT | DEHYORATE BAKE

6 Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub
uzywajgc szczypiec z silikonowymi
koncowkami.

Reheat (Odgrzewanie)

1 Zamontuj w szufladzie ptyte grillowa
(akcesorium opcjonalne), nastepnie
umiesc¢ w szufladzie sktadniki i wsun
szuflade do urzadzenia.

2 Urzadzenie domysinie ustawi sie na
strefe 1 (aby zamiast tego uzyc strefy 2,
wybierz strefe 2). Wybierz REHEAT
(ODGRZEWANIE).

VS OTEME A (e VoTME A
ORGSR

DUALZONE TECHNOLOGY

D Cz =) (@

MAX CRISP | AIRFRY | ROAST | REHEAT | pewvoRaTe | Baxe

3 Uzyj strzatek TEMP (TEMPERATURA),
aby ustawi¢ zadang temperature.

WV oTEe A lgl'll' VoTME A
[ | N
DUALZONE TECHNOLOGY
&

MAXCRISP‘ AIR FRY ‘ ROAST ‘ REHEAT ‘Dznvnuus‘ BAKE

4 Uzyj strzatek TIME (CZAS), aby
ustawic¢ czas w krokach co T minute do
1 godziny. Nacisnij przycisk START/STOP
(ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE), aby
rozpoczac¢ odgrzewanie.

@ M i
|

DUALZONE TECHNOLOGY

MaX cRIse | AR FRY ‘ ROAST | meweaT ‘nswnans‘ BAKE

5 Po zakonczeniu odgrzewania urzgdzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie ,End” (Koniec).

@ NN RN

DUALZONE TECHNOLOGY.

O C= L= @D

MAXCRIS | AIRFRY | ROAST | REWEAT | DEWYORATE | sAxe

6 Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub
uzywajac szczypiec z silikonowymi
koncowkami.
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Dehydrate (Suszenie)
1 Umiesc jednag warstwe sktadnikdw

w szufladzie. Nastepnie zainstaluj ptyte
grillowa w szufladzie nad sktadnikami

i umiesc kolejng warstwe sktadnikow
na ptycie.

Urzgdzenie domysinie ustawi sie na
strefe 1 (aby zamiast tego uzyc¢ strefy 2,
wybierz strefe 2). Wybierz DEHYDRATE
(SUSZENIE). Na wyswietlaczu pojawi
sie temperatura domysina. Uzyj strzatek
TEMP (TEMPERATURA), aby ustawic¢
zgdang temperature.

©
[ LA

DUALZONE TECHNOLOGY.

@ = =

maxcmse | amemy | omoasy | mewear | NUNERE | eaxe

Uzyj strzatek TIME (CZAS), aby ustawic¢
czas w 15-minutowych krokach od 1 do
12 godzin. Nacisénij przycisk START/
STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE),
aby rozpoczac suszenie.

@ e A Er”—' VoTME A
L

DUALZONE TECHNOLOGY.

MAXCRISP | AIRFRY | ROAST | REWEAT | DEWYORATE | BAKE

Po zakonczeniu gotowania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie ,End” (Koniec).

© ven v

DUALZONE TECHNOLOGY.

MAXCRISE | AIRERY | ROAST | REWEAT | DEWYORATE | BAKE

Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub
uzywajac szczypiec z silikonowymi
koncowkami.

Bake (Wypieki)

1 Zamontuj w szufladzie ptyte grillowa
(akcesorium opcjonalne), nastepnie
umiesc¢ w szufladzie sktadniki i wsun
szuflade do urzadzenia.

2 Urzadzenie domysinie ustawi sie na strefe 1
(aby zamiast tego uzyc¢ strefy 2, wybierz
strefe 2). Wybierz BAKE (WYPIEKI).

(Cre
(0) v~ [iBBC v

DUALZONE TECHNOLOGY.

O C= e @D

maxcmise | amemy | moast | mewsar | oswvorare | [SARE

UWAGA: Dla przepisow z tradycyjnego
piekarnika obniz temperature o 10°C.

3 Uzyj strzatek TEMP (TEMPERATURA),
aby ustawic¢ zgdang temperature.

A (1600 s @)
(s S B
&

MAX CRISP | AIR ERY | ROAST | meear | pedvoRate | eaxe

4 Uzyj strzatek TIME (CZAS), aby ustawic
czas w krokach co 1 minute do 1 godziny
i co 5 minut od 1do 4 godzin. Nacisnij
przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby rozpoczac
gotowanie.

CE

'DUALZONE TECHNOLOGY.

DO C= L= @D

MAX CRISP | AR FRY | ROAST | REHEAT | DEWYORATE|  BAxe

5 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie ,End” (Koniec).

@ N oTEMe A EI_“:: VoTME A

'DUALZONE TECHNOLOGY

MAX CRISP | AIRFRY | ROAST RENEAT | DEWYORATE | BaKE
= = = = = =

6 Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub
uzywajac szczypiec z silikonowymi
koncowkami.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Urzadzenie nalezy doktadnie oczysci¢ po kazdym uzyciu. Przed przystapieniem do
czyszczenia odtacz urzadzenie od gniazda i odczekaj, az catkowicie ostygnie.

Czy nadaje sie do
mycia w zmywarce?

Czesé/akcesorium Metoda czyszczenia

Aby oczysci¢ jednostke gtowng i panel
sterowania, nalezy przetrzec je wilgotng
szmatka
Jednostka gtéwna UWAGA: NIGDY nie zanurzaj jednostki Nie
gtownej w wodzie ani innej cieczy. NIGDY
nie myj jednostki gtéwnej ani szuflady
w zmywarce.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Mozna je my¢ w zmywarce lub recznie.

Myjac recznie, odstaw wszystkie czesci

do wyschniecia lub wytrzyj je do sucha. Tak
Aby przedtuzyc¢ zywotnosc szuflad,

Szuflady i ptyty
grillowe

¢ Dlaczego na ekranie wyswietlana jest wiadomos¢ ,,Shut (Zamknij)”’? Przed wyborem
programu do gotowania upewnij sie, ze szuflady sa catkowicie wsuniete w urzadzenie.

o Jak dostosowa¢ temperature lub czas podczas korzystania z jednej strefy? \Wybierz
aktywng strefe, a nastepnie uzyj strzatek TEMP (TEMPERATURA), aby dostosowac
temperature, lub strzatek TIME (CZAS), aby dostosowac czas.

¢ Jak dostosowaé temperature lub czas podczas korzystania z dwéch komoér? \Wybierz
zgdana strefe, a nastepnie uzyj strzatek TEMP (TEMPERATURA), aby dostosowac
temperature, lub strzatek TIME (CZAS), aby dostosowac czas.

e Czy urzadzenie trzeba wstepnie rozgrzaé? Urzadzenie nie wymaga wstepnego
rozgrzewania.

¢ Czy mozna gotowac rézne potrawy w kazdej strefie bez obaw o zanieczyszczenie
krzyzowe? Tak, obie strefy sg niezalezne, majg oddzielne elementy grzewcze i wentylatory.

¢ Jak wstrzymaé odliczanie czasu? Odliczanie czasu zostaje automatycznie wstrzymane
po wyjeciu szuflad z urzadzenia. Aby wznowic¢ gotowanie, wsun szuflade z powrotem
W ciggu 2 minut. W przeciwnym razie urzadzenie wytgczy sie automatycznie.

o Jak zatrzymac jednq strefe podczas korzystania z obu komér? Aby zatrzymac

zalecamy mycie ich recznie.

Jesli na ptytach grillowych lub w szufladach zostaty resztki jedzenia, namocz je

w zlewie z ciepta wodg z ptynem do naczyn.

PRZYDATNE WSKAZOWKI

1 Aby sktadniki rownomiernie sie
przyrumienity, utéz rowng warstwe
na dnie szuflady, tak aby na siebie nie
zachodzity. Jesli sktadniki naktadaja
sie na siebie, potrzasnij nimi w potowie
ustawionego czasu gotowania.

2 Temperature i czas gotowania mozna
regulowac w dowolnym momencie
podczas gotowania. Wystarczy wybrac
zadanga strefe, a nastepnie naciskac
strzatki TEMP (TEMPERATURA), aby
dostosowac temperature, lub strzatki
TIME (CZAS), aby dostosowac czas.

3 Aby dostosowac przepisy
z konwencjonalnego piekarnika,
zmniejsz temperature o 10°C. Czesto
sprawdzaj potrawy, aby uniknac
przegotowania.

4 \Wentylator frytkownicy bezttuszczowej
moze czasami zdmuchiwac z potraw
lekkie sktadniki. Aby temu zaradzic,
zabezpiecz sktadniki (np. gérng kromke
na kanapce) patyczkami koktajlowymi.

Ptyty grillowe podnosza sktadniki

w szufladach, aby powietrze mogto
krazy¢ pod nimi i wokodt nich, zapewniajac
rownomiernie chrupigce rezultaty.

Po wybraniu funkcji gotowania mozesz
nacisna¢ przycisk START/STOP
(ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE),

aby od razu rozpoczac gotowanie.
Urzadzenie bedzie pracowac z domysing
temperaturg i czasem.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty ze
Swiezymi warzywami i ziemniakami,
uzyj co najmniej 1 tyzki stotowej oleju.
W razie potrzeby dodaj wiecej oleju,
aby osiggnac pozadang chrupkosc.
Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
sprawdzaj postepy w trakcie gotowania
i wyjmuj jedzenie, gdy osiagnie
pozgdany poziom zarumienienia.
Zalecamy uzywanie termometru

z natychmiastowym odczytem

do kontrolowania wewnetrznej
temperatury miesa i ryb. Po
zakonczeniu gotowania od razu wyjmij
potrawe, aby sie nie rozgotowata.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, wyjmij
potrawe od razu po zakonczeniu
gotowania, aby sie nie rozgotowata.
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jedna strefe, najpierw nacisnij jej przycisk, a nastepnie START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE). Aby zatrzymac¢ obie strefy, wystarczy nacisng¢ przycisk START/STOP
(ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE).

Czy szuflade mozna bezpiecznie postawi¢ na blacie kuchennym? Szuflada nagrzewa
sie podczas gotowania. Zachowaj ostroznosc¢ podczas obstugi i stawiaj jg wytacznie na
powierzchniach odpornych na wysokie temperatury.

Kiedy nalezy uzywacé ptyty grillowej? Uzywaj ptyty grillowej, gdy chcesz, aby jedzenie
byto chrupiace. Ptyta podnosi zywnos¢ w szufladzie, aby powietrze mogto krgzy¢ pod
i wokot niej, rownomiernie gotujac sktadniki.

Dlaczego potrawa nie jest w petni ugotowana? Upewnij sie, ze podczas gotowania
szuflada jest catkowicie wsunieta. Aby sktadniki rownomiernie sie przyrumienity, utéz
rowng warstwe na dnie szuflady, tak aby na siebie nie zachodzity. Potrzas$nij szuflada,
aby podrzucic¢ sktadniki w celu uzyskania rownomiernej chrupkosci. Temperature i czas
gotowania mozna regulowac¢ w dowolnym momencie podczas gotowania. Wystarczy
uzyc strzatek TEMP (TEMPERATURA), aby dostosowac temperature, lub strzatek TIME
(CZAS), aby dostosowac czas.

Dlaczego potrawa jest przypalona? Aby uzyskac najlepsze rezultaty, sprawdzaj
postepy w trakcie gotowania i wyjmuj jedzenie, gdy osiggnie pozgdany poziom
zarumienienia. Po zakonczeniu gotowania od razu wyjmij potrawe, aby sie nie
rozgotowata.

Dlaczego niektére sktadniki s3 zdmuchiwane podczas smazenia bezttuszczowego?
Wentylator frytkownicy bezttuszczowej moze czasami zdmuchiwac z potraw lekkie
sktadniki. Uzyj drewnianych patyczkow koktajlowych, aby zabezpieczy¢ luzne, lekkie
sktadniki, takie jak gorna kromka na kanapce.

Czy moge smazyé bezttuszczowo wilgotne, panierowane sktadniki? Tak, ale uzyj
odpowiedniej techniki panierowania. Wazne jest, aby najpierw obtoczyc produkty
W mace, nastepnie w jajku, a na koricu w butce tartej. Mocno docisnij panierke, aby
wentylator nie zdmuchnat butki tartej z panierowanych produktow.

Dlaczego urzadzenie emituje sygnat dzwiekowy? Oznacza to, ze potrawa jest
gotowa lub ze rozpoczeto sie gotowanie w drugiej strefie.

Dlaczego ekran wyswietlacza jest czarny? Urzadzenie jest w trybie standby
(czuwanie). Nacisnij przycisk power (zasilanie) ©, aby ponownie je wtgczyc.

Dlaczego na ekranie wyswietlacza pojawia sie komunikat ,,E”? Urzadzenie nie
dziata prawidtowo. Wsparcie online znajdziesz na www.ninjakitchen.eu.
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REJESTRACJA PRODUKTU

DWU(2)LETNIA OGRANICZONA GWARANCJA

Kupujac produkt w Europie, zyskujesz prawa zwigzane z jakoscia produktu (Twoje ,prawa
ustawowe”). Mozesz dochodzi¢ ich od sprzedawcy detalicznego. Niemniej jednak w Ninja
jestesmy pewni jakosci naszych produktow (dalej ,,Produktow”), dlatego dajemy Ci 2-letnia
gwarancje producenta. Ta gwarancja dotyczy wytgcznie produktu, ktdry kupiony zostat

w stanie nowym lub nieuzywanym. Niniejsze warunki odnoszg sie wytacznie do naszych
gwarancji - Twoje prawa ustawowe konsumenta pozostajg niezmienne. 2-letnia gwarancja
jest dostepna we wszystkich krajach UE.

Ponizsze warunki opisujg warunki i zakres gwarancji wydawanych przez spotke SharkNinja
Germany GmbH, c/o Regus Management GmbH, Excellent Business Center 10. + 11/ Stock,
Westhafenplatz 1, 60327 Frankfurt nad Menem (Niemcy) (,nas”, ,nasz”, ,my” itp.). Nie wptywaja
na prawa ustawowe kupujacego ani na obowigzki sprzedawcy lub zawartg z nim umowe.

To samo dotyczy produktu kupionego bezposrednio w Ninja.

Gwarancje Ninja®

Zakup kuchennego AGD jest sporg inwestycjg. Twdj nowy sprzet powinien dziata¢ poprawnie
jak najdtuzej. Gwarancja na produkt jest waznym elementem zakupu, poniewaz odzwierciedla
pewnos¢ producenta co do samego produktu i jakosci jego produkcji.

Wsparcie online znajdziesz na www.ninjakitchen.eu.
Jak zarejestrowa¢ gwarancje?

Gwarancje mozesz zarejestrowac online w ciggu 28 dni od zakupu. Aby zaoszczedzi¢ czas,
przygotuj ponizsze informacje na temat urzadzenia:

* Numer modelu:

*  Numer seryjny (jesli jest dostepny)

¢ Data zakupu Produktu (paragon lub dowod dostawy)

Aby zarejestrowac online, odwiedz strone www.ninjakitchen.eu
WAZNE

*  Produkt objety jest gwarancja przez 2 lata od daty zakupu.

* Zachowaj paragon. Jesli w przysztosci zechcesz skorzystac z gwarancji, bedziemy
potrzebowac paragonu, aby sprawdzi¢ poprawnosc¢ przekazanych nam informacii.
Brak waznego paragonu spowoduje uniewaznienie gwarancii.

Jakie korzysci wynikaja z rejestracji gwarancji?

Po zarejestrowaniu gwarancji mozesz otrzymywac nasz newsletter zawierajacy wskazowki,
porady i konkursy. Oto najnowsze wiadomosci na temat nowej technologii i produktéw Ninja.
Jesli zarejestrujesz gwarancje online, natychmiast potwierdzimy otrzymanie Twoich danych.

Szczegdty dotyczace polityki prywatnosci znajduja sie na stronie www.ninjakitchen.eu
Ile wynosi okres gwarancji ha nasze produkty?

Jestesmy pewni naszych konstrukgji i ich kontroli jakosci, dlatego Twoj produkt jest objety
2-letnig gwarancja.
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REJESTRACJA PRODUKTU

Co obejmuje gwarancja?

Naprawde lub wymiane (wedtug uznania Ninja) produktu (w tym wszystkich czesci oraz
robocizne) w przypadku wady konstrukcyjnej, materiatow i wykonania (w tym transport i koszty
przesytki). Nasza gwarancja jest uzupetnieniem Twoich praw, jakie posiadasz jako konsument.

Czego nie obejmuje gwarancja?
* Zwyktego zuzycia eksploatacyjnego.

* Przypadkowych uszkodzern, usterek spowodowanych niedbatym uzytkowaniem lub
nienalezyta uwaga, niewtasciwym uzytkowaniem, zaniedbaniem, nieostrozng obstuga lub
obchodzeniem sie z urzgdzeniem kuchennym niezgodnie z instrukcja obstugi Ninja®, ktorg
dotaczono do tego sprzetu.

» Uzycia urzadzenia kuchennego do celdw innych niz zwykte potrzeby domowe.

» Uzycia czesci, ktore ztozono lub zamontowano niezgodnie z instrukcjami obstugi.
* Uzycia czesci i akcesoriow, ktore nie sg oryginalnymi elementami Ninja®.

* Wadliwego montazu (chyba ze montaz przeprowadzit przedstawiciel Ninja®).

* Napraw lub zmian dokonanych przez strony inne niz Ninja lub jej przedstawiciele, chyba ze
mozesz udowodnicé, ze te naprawy lub zmiany nie sg zwigzane z wada, w zwiazku z ktorg
korzystasz z gwarancii.

Co sie stanie po wygasnieciu gwarancji?

Ninja nie projektuje produktow, ktére sg sprawne przez ograniczony czas. Rozumiemy, ze nasi
klienci moga chciec naprawiac urzadzenie kuchenne po wygasnieciu gwarancji na produkt.
Dodatkowe wsparcie online znajdziesz na witrynie www.ninjakitchen.eu.

Gdzie kupie oryginalne czesci zamienne i akcesoria Ninja?

Czesci zamienne i akcesoria Ninja opracowujg Ci sami inzynierowie, ktorzy stworzyli Twoje
urzadzenie kuchenne Ninja. Petng liste czesci zamiennych i akcesoridw do wszystkich urzadzen
Ninja znajdziesz na stronie www.ninjakitchen.eu

Pamietaj, ze uzycie nieoryginalnych czesci zamiennych Ninja moze uniewazni¢ gwarancje
producenta. Jednakze Twoje prawa ustawowe pozostajg niezmienne.
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POLSKI Prezentacje produktu na ilustracjach moga
odbiegac od rzeczywistego produktu. Nieustannie staramy
sie ulepszac nasze produkty, dlatego specyfikacje podane
w tym dokumencie moga ulec zmianie bez powiadomienia.
FOODI i NINJA sg zastrzezonymi znakami towarowymi
SharkNinja Operating LLC.
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